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La bistronomie dans le respect des traditions 

Franck Amsellem n’est pas devenu chef cuisinier par hasard.  

Sa vocation pour la gastronomie a commencé dès ses plus 

jeunes années. A son retour de l’école, il investissait la cuisine  

de sa maman, soulevait les marmites, observait les gestes.  

L’école hôtelière achevée, il débute chez les grands du métier : 

 Joël Robuchon, Alain Ducasse. 

Au restaurant du prestigieux palace, le Plaza-Athénée,  

Franck s’imprègne de l’excellence culinaire, que ce soit  

dans le choix minutieux des plus beaux produits,  

ou la rigueur dans l’exécution d’une recette.  

Aujourd’hui à la tête du restaurant qui porte son nom,  

il est l’artisan d’une synthèse harmonieuse entre une cuisine  

de tradition et le respect de la cacherout.  

Chacun de ses plats est le fruit d’une réflexion minutieuse  

afin d’aboutir à la sublimation des saveurs tout  

en respectant l’harmonie des textures.  

A vous de goûter… 

CHEZ FRANCK
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À  P A R T A G E R  À  L ’ A P É R O
Planche de charcuterie��������������������������������������������������� 34€

Cornichons, mesclun, tapenade

Déclinaison de foie gras���������������������������������������������������48€

Poêlé, terrine, royal caramélisé, salade

Noix d’entrecôte ( 350 g ) origine UE �����������������������������������������������������������36€

Frites, salade (sauce au choix : poivre, échalote, vin rouge)

Fish & Chips maison et sa sauce tartare��������������������������������������������������������� 27€

Côte de bœuf pour 2 ( environ 1,2 kg  ) ��������������������������������������������������������126€

2 accompagnements au choix

Burger « Chez Franck » (Bœuf ou poulet pané)���������������������������������������������24€

Tomate, sauce maison, bacon de dinde, salade, frites

Suprême de volaille, sauce aux morilles �������������������������������������������������������28€

haricots verts en persillade

Tartare de bœuf préparé minute �����������������������������������������������������������������26€

Côtelettes d’agneau (4 pièces ) �������������������������������������������������������������������36€

accompagnement au choix

 NOS PLATS 

 NOS PLATS SIGNATURES 
Fondant de Bœuf de 7h ����������������������������������������������������������������������������28€

Sauce bordelaise, fine purée de pomme de terre

Choucroute garnie ������������������������������������������������������������������������������������34€

Épaule d’agneau confite au thym ( pour 2 personnes )������������������������������������ 111€

2 accompagnements au choix

Magret de canard à l’orange ��������������������������������������������������������������������36€

Fine purée de pomme de terre

Parmentier de canard ��������������������������������������������������������������������������������34€

Pâtes à la crème de foie gras et foie gras poélé ����������������������������������������42€

Garnitures proposées : 
Pommes de terre grenailles, Haricots verts, Frites, Salade,  

Purée de pomme de terre, Ratatouille.  
• Purée à la truffe (+10€) • Supplément Rossini (+24€) •

Poêlée des bois en persillade, œuf poché ��������������������������������������������������� 17€

Os à moelle ( selon arrivage ) ��������������������������������������������������������������������� 18€

Carpaccio de bœuf ( supp truffe + 6€ ) ������������������������������������������������������� 18€

Houmous bassar, viande hachée, pita tiède, fines herbes��������������������������������21€

Crispy chicken, sauce tartare ����������������������������������������������������������������������� 16€

Terrine de foie gras, chutney d’abricot et ses toasts����������������������������������������� 37€

Crème de pleurottes, brisure de truffe, croûtons��������������������������������������������� 18€

Carpaccio de saumon « Label Rouge » et ses agrumes ��������������������������������� 18€

 NOS ENTRÉES 
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 NOS BELLES SALADES 
Salade césar au poulet (pané ou grillé)������������������������������������������������������� 22€

Romaine, tomates, œuf dur, croûtons

Salade parisienne ���������������������������������������������������������������������������������������26€

Magret de canard fumé, œuf poché, oignons rouges, tomates, champignons sautés

César cabillaud�������������������������������������������������������������������������������������������24€

Romaine, Pavé de cabillaud, tomates, œuf dur, croûtons

 NOS DESSERTS 
Tarte tatin ��������������������������������������������������������������������������������������������������� 14€

Crème brûlée, vanille Bourbon����������������������������������������������������������������������12€

Pavlova fruits rouges��������������������������������������������������������������������������������������12€

Moelleux au chocolat, chantilly����������������������������������������������������������������������12€

Nougat glacé et son coulis de fruits rouges ����������������������������������������������������12€

Sabayon à la fleur d’oranger��������������������������������������������������������������������������12€

Salade de fruits frais��������������������������������������������������������������������������������������12€

MENU ENFANT 16€

Steack haché frites  
Ou Escalope de poulet pané  

Ou Penne tomate

SUGGESTIONS  
DU JOUR

VOIR ARDOISE
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 LA CARTE DES VINS 

Rouges 	 	 12cl 	 37,5cl 	 75cl

Marquisat de Binet, montagne Saint Émilion. . . . . . . . . . . .             			   58€

La Tour du Pin Figeac, Saint Émilion grand cru. . . . . . . . . .          			   90€

Château des Places, Graves . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                       			   38€

Château Tour Seran, Médoc . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                       			   78€

Château Meilhan, Médoc . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                          			   42€

Château Tour Blanche, Bernard Magrez . . . . . . . . . . . . . .              			   54€

Cru Ducasse Haut Médoc. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                         			   68€

Moutinot Haut Médoc. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                            			   72€

Peyrat Fourthon Haut Médoc . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                      			   68€

Château Lafitte, Côte de Bordeaux. . . . . . . . . . . . . . . . .                  			   82€

Château Tour Baladoz, Saint Emilion. . . . . . . . . . . . . . . . .                  			   64€

Brouilly, Réserve des Fondateurs . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                    		   24€ 	 38€

Juliénas, Vignoble de la Bottière . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                    		  24€	 38€

Côte du Rhône de chez Lafond. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                      		  24€	 38€

Binyamin Réserve, Galilée . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                        			   56€

Recanati Réserve, Haute Galilée . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                   			   58€

Recanati Jonathan, Galilée. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                       		  24€	 36€

Isaac’s Ram Cabernet Sauvignon. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                    			   82€

Ruben’s Bourgogne Gamay. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                         			   44€

Blancs
Sancerre, Joseph Mellot. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                          			   54€

Pouilly Fumé, Joseph Mellot . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                        			   58€

Chardonnay, Bokobsa. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                             	 10€	 24€	 38€

Chablis, Pascal Bouchard 1er cru . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                     	 14€		  68€

Elysée palace (vin moelleux) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                      	 10€		  38€

Moscato, Villa di Juliann . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                          	 10€		  38€

Clos des Lunes, grand vin blanc sec . . . . . . . . . . . . . . . . .                 	 		  85€

Rosé
Eclat de Diamant, Gris du sud . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                       	 10€ 		  38€

Château Montaud, Provence . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                      		  22€	 38€

Rosé Carat, Provence . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                            			   44€

Château Maim, Provence. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                         	 		  48€

Champagnes		  coupe	  	 75cl

Héritage Cuvée Léon . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                           	 16€ 		  85€

Laurent Perrier brut « la Cuvée » . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                   			   95€

Laurent Perrier rosé . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                             			    135€

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.
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 EAUX ET SOFTS 
Evian 50cl ������������������������������������������� 6€

Badoit 50cl ����������������������������������������� 6€

Coca, coca zéro 33cl ��������������������������5€

Limonade 33cl ��������������������������������������5€

Thonon 75cl ����������������������������������������7.5€

Chateldon 75cl������������������������������������7.5€

Lipton ice tea 33cl ��������������������������������5€

Jus de fruits ������������������������������������������5€

(orange, tomate, ananas, pamplemousse)

 APÉRITIFS  (5cl) 

Boukha 1/8������������������������������������������15€

Martini rouge / blanc���������������������������12€

Anisette, Phénix�����������������������������������12€

 BIÈRES 
BIÈRES PRESSIONS

25cl

Leffe blonde��������������������������������������� 6€

Météor ����������������������������������������������� 6€

BIÈRES BOUTEILLES

Heineken 33cl��������������������������������������� 8€

Maccabi 33cl ��������������������������������������� 8€

Corona 33cl����������������������������������������� 8€

 WHISKIES  (4cl) 

Jack Daniel’s ���������������������������������������12€

Johnny Walker Black Label�������������������12€

Johnny Walker Gold Label Reserve�����20€

Chivas Regal Extra 12 ans �������������������� 14€

Glenmorangie ���������������������������������� 16€

Lagavulin 16 ans �������������������������������20€

Dalmore 12 ans ���������������������������������� 18€

Balvenie 12 ans�����������������������������������  16€

Knockando 12 ans������������������������������� 10€

Bullivet Bourbon��������������������������������  10€

Auchentoshan 12 ans ������������������������� 10€

Glenffidish 12 ans �������������������������������  14€

Aberlour 10 ans���������������������������������  14€

Monkey Shoulder �������������������������������  14€

Bulleit������������������������������������������������ 12€

 DIGESTIFS 
Eaux de vie : poire williams������������������12€

Cognac xo godet extra old���������������� 18€

Liqueur de menthe « Vicenzo » �����������12€

CAFÉTERIE
Expresso, décaféiné, allongé �������������������������������� 3€

Double expresso ������������������������������������������������ 5.5€

Thés & infusions bio 
sélection de « Pascal Hamour » ���������������������������� 6€

Pastis��������������������������������������������������12€

Vodka Grey goose����������������������������� 16€

Gin Tanqueray������������������������������������12€

La maison n’accepte pas les chèques, CB à partir de 10€

Limoncello �����������������������������������������12€

Amaretto���������������������������������������������12€
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FORMULES MIDI

ENTRÉE + PLAT + DESSERT����������������  25,5€

ENTRÉE + PLAT������������������������������������ 21,9€

PLAT + DESSERT ��������������������������������� 21,9€

ENTRÉES AU CHOIX 
• Rillettes de thon et ses toats

• Œufs mayo 
• Assiette de charcuterie
• Salade de magret fumé 

PLATS AU CHOIX 
• 1/4 de poulet rôti 

• Filet de daurade à la plancha 
• Hachis parmentier

DESSERTS AU CHOIX 

• Mousse au chocolat
• Salade de fruits

BURGERS + CAFÉ  19,9€
Burger Chez franck 
ou Cheese Burger 
ou Chicken burger 

FORMULES BURGERS




