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PLATS
; BEELl: e Poélée de Saint O e N e B R 26
; . Yz § (8 L jalapeno salsa, poireaux 3
ENTREE S fusiu: o TR we Sy i 14 § § f% % Saumon ;6ti Label rouge,.”“.g”.”.;.26
S = sauce coriandre, quinotto
Consommé de légumes. oubliés, \ g e Fitetlidbibonite iy mali o iy "~ 528

raviole de boeuf

_ ; yacon (poire de terre) condiment cedrat
condiment mandarine

Burger tofu avec son steak de betterave ....26
Tataki de boeuf ponzu

b E S BT R RS h g g et T RS D e 18
e el oo UEnbE s T ' I S (assortiment de 7 légumes) amazu ponzu
vinaigrette yuzu T e SR ¢
Ceviche de légumes
Ceviche de poisson et quinoa _ s
e b e S FOUR: A CHARBON S 150G 40 o oo S 55
Viande de boeuf 35 jours de maturatin min.

Tataki de thon yuzu miso
: Sauce au choix :
anticucho, jus de boeuf, jalapeno, chimichurri

Patte.de poulpe sauce chimichurri

Filet de boeuf i
trompettes des maures, puree de celeri

Entrecote de boeuf
pressé de pomme de terre, girolles

Supréme de volaille
purée-de carotte jaune et gingembre




BES SERTS 5oy o e it & S iy g

Choux caramel beurre salé
espuma de thenoir, glace vanille

Tatin en. . millefeuille
sorbet verveine

Tarte au citron yuzu
glace thé vert matcha

SELECTION DE GLACES :
G 2 ORBE TSI CHER i s sl 4

GLACES

thé vert matcha:
sésame noir

vanitle ;
chocolat blanc wasabi
gianduja

SORBETS

framboise
pamplemousse
verveine -
yuzu

Prix nets en euros, service inclus.




