A I’APERO !

Planche mixte 22€
assortiments de fromages 11
& de charcuteries

Terrine Brasserie Maison 11 7€
campagne au piment
d’Espelette

COCKTAILS

CREATION

Demandez a
votre barman !

CLASSIQUES

Caipirinha (12 cl)
Cachaga, sucre
de canne, citron vert

12€
12€

Negroni (9 cl) 1€
Gin Gibson’s, Martini

rouge, Campari

Pifa Colada (20 cl)
Rhum blanc Havana Club
3 ans, purée de coco
Monin, nectar d’ananas
Granini, jus de citron,
angostura bitter orange

BAR
A SPRITZ

12,50€

Aperol (16 cl) 1€
Aperol, Prosecco
Riccadonna, eau pétillante

St-Germain (16 cl)
Liqueur de St-Germain,
Prosecco Riccadonna,
eau pétillante

12,50€

Limoncello (16 cl) 1€
Limoncello, Prosecco
Riccadonna, eau pétillante

Crodino Biondo (17,5 ¢c/) 8,50€
(lapéritif italien sans alcool)

Spritz sans alcool

NECENSE

BAR

BRASSERIE MAISON

BIERES & CIDRE

Calamars en persillade 12€

25 cl
5,30€
6,30€

PRESSION

Heineken
Affligem blonde 6,7°

Poulet 11 croustillant 1€
aux épices Cajun

BOUTEILLES 33 c|)
La biére locale 11

Gallia 11 Champ Libre
Notes de fruits blancs

Mort Subite Lambic Kriek
Aromatisée cerise

Lagunitas IPA 6,2°

12 X
g Amere aux notes d’agrumes

Cosmopolitan (18 cl)
Vodka Absolut,
Cointreau, jus de
cranberry Granini, jus

de citron vert

Mojito Classique 20c) 12,50€
Rhum blanc Havana

Club

3 ans, menthe fraiche,

sucre blanc et roux,

citron vert, eau

Desperados
Arémes de tequila et d’agrumes

SANS ALCOOL 33 c))

Heineken 0.0
Fruitée et désaltérante

@ CIDRE APPIE Le Brut 11 (33 ¢/)

pétillante

Mojito Fruits rouges 13€
(20 cl)

Mojito Fruits 13€

de la passion (20 cl)

MOCKTAILS

LIndompté @ (33 c()
Sureau, bruyere, Reine de prés, plantes aromatiques

LEnervé @ (33 c/)
Maca, Guarana, café, noix de Cola, hibiscus, gingembre, plantes aromatiques
et épices

La Canopée @ (33 cl)
Menthe verte, menthe poivrée, bourgeon de pin, plantes aromatiques

Virgin Mojito Classique (20 c/)
Citron vert, sucre blanc et roux, menthe fraiche, eau pétillante

Virgin Mojito fruits rouges (20 cl)
Virgin Mojito fruits de la passion (20 cl)

50 cl
8,80€
9,80€

7,50€

7,50€

7,50€

8,50€

7,50€

7€

8,50€

8,50€

8,50€

8,50€

8,50€

9,50€
9,50€



LES BULLES

Kir royal au Champagne

Laurent-Perrier La Cuvée Brut

Créme Giffard au choix :
cassis ou mdre ou péche

Laurent-Perrier
La Cuvée Brut

Laurent-Perrier
Brut Millésimé 2012 / 2015

Laurent-Perrier
Cuvée Rosé Brut

Tsarine Premium Brut

Prosecco Riccadonna

APERITIFS

CLASSIQUES

Ricard 1 (2 ¢cl)

Martini Rosso, Bianco (6 cl)
Campari (6 cl)

Blanc - Cassis (12 cl)

125cl 14€
12,5 cl 14€
75 cl 75€
75 cl 108€
75 cl 118€
75 cl 59€
150 cl 10€
12,5cl 8€
75 cl 29€
5,50€

7€

7€

6€

Créme Giffard au choix : cassis

ou mre ou péche

DISTILLERIE

VODKAS (4 cl)
Grey Goose 11
Absolut Blue

TEQUILA (4 )

Olmeca Blanco

GINS (4 )
@ Generous Organic 4411 10,50€

Bombay Sapphire 9€
London Dry Gin

Gibson’s

8¢€

8¢€

8¢

RHUMS (4 )

Havana Club 3 ans
(Cuba)
Diplomatico 12 ans

Reserva (Venezuela)

WHISKIES
& BOURBONS (4 <))

BLEND
J&B Rare (Ecosse)

CLASSIC MALT
Aberlour Forest Reserve 9,50€
Single Malt 10 ans

AMERICAN
Jack Daniel’s

JAPAN
Nikka From the Barrel

8¢

9€

12€

SUPPLEMENT SOFT +3€
Schweppes, Coca-Cola, Red Bull,
Jus de fruits

LA CAVE

v |

6€

VINS BLANCS

Z IGP Atlantique
Vignerons de Tutiac «L'Onde Bleue»
Help Protect The Oceans - 2025

AOP Chablis
Domaine du Colombier - 2024 / 2023

Z AOP Bergerac (moelleux)
Fabien Castain - «Prim Origine» - 2024

12,50€

7€

VINS ROUGES

AOC Médoc
Chéateau Fontis - 2014 / 2015

AOP Saint Nicolas de Bourgueuil
«Expression» - Domaine P. Lorieux - 2023

AOP Cotes de Bourg
Lucie & Stéphane Donze
Chateau Martinat - 2023

2 AOP Crozes-Hermitage
« Les Entrecoeurs » - Domaine Mucyn
-2024

~Z AOP Cétes du Rhéne
Domaine des Coéteaux des Travers
«Zouzou» - 2023

VINS ROSES

Z AOP Cotes de Provence
Chéateau d’Astros
«La Belle Vie en Provence» - 2025

=~ AOP Sable de Camargue
«Gris de gris» - Clos des Baronnets - 2025

Q AGRICULTURE BIODYNAMIQUE

EAUX

Vittel 50c  4,80€
100 cl 6,80€
San Pellegrino 50cl  4,80€
100 cl 6,80€
Perrier 33cl 5€



création : hellosmaak.com

SANS ALCOOL

BOISSONS
CHAUDES

Coca-Cola / Coca-Cola Sans Sucre 5€
Schweppes Indian Tonic / 5€ Expresso / 2,90€
Schweppes Agrumes / Ristretto /
Orangina / Fanta Orange / Décaféiné
Fuz? Tea péche gourmande / Double expresso 4,80€
Sprite / Red Bull Cappuccino 4,90€
Orange pressée (25 cl) 6,50€ Latte 5,50€
Jus Granini (25 cl) 5€ @® Chocolat Monbana 4,90€
(Tomate, orange, pomme) Max Havelaar
Nectars GI.'anInI (25 cl) 5€ ®» THES KUSMITEA 4,80€
(ananas, abricot) z
Thés verts :
De Chine /
. A la menthe
Sirop Monin (4¢) Aleau Diabolo Thés noirs :
(Fraise, grenadine, péche, 3€ 3,50€ .
cassis, citron, menthe) Quatre Fruits Rouges /
Earl Grey
®» INFUSIONS 4,80€
KUSMITEA

DIGESTIFS

CREMES & LIQUEURS (<)
Get 27 1

Menthe Pastille Giffard 11
Chartreuse Verte 11

Baileys

Limoncello

COGNACS (4 cl)
Hennessy VS 11
Hennessy XO 11

EAUX-DE-VIE CARTRON (4 c|)

Poire Williams 11

Rooibos vanille
(la rondeur du rooibos et
la douceur de la vanille)

Be Cool

(verveine, menthe
& réglisse naturelle)

ALLERGENES : La biére Heineken pression contient des anhydrides et des sulfites; les autres biéres pression et bouteilles (y compris Heineken 0.0) contiennent
du gluten. L'Aperol, le Martini Rosso et Bianco, le Get 27 contiennent des anhydrides et des sulfites. Les Champagnes Laurent-Perrier et Tsarine contiennent des
anhydrides et des sulfites. Tous les vins servis au verre (15 cl) contiennent des sulfites. Le sirop Monin péche contient des fruits a coques.

Carafe ou verre d'eau gratuit sur demande. Pour toute prestation servie en chambre, supplément forfaitaire de 8€. Tous nos prix sont en euros, TTC et service compris. €® Produits issus
de lagriculture biologique; & Agriculture biodynamique (AOP) Appellation d'Origine Protégée, (IGP) Indication Géographique Protégée. Labus dalcool est dangereux pour la santé, a
consommer avec modération.




