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MORETTI

Apenitive e Reito N

OUVERT TOUS LES JOURS A

DEI12ZHA 14H & DEI9H A... /
CA DEPEND DU MONDE!
(et de 1'électricité aussi) (

17 Route Départementale 307, 78121 Crespieres (
Tél. 01.34.59.00.01
www.moretti-restaurant.fr
- PENSEZ A RESERVER -
N

=Y



BAR A SPRITZ .,

SANS ALCOOL Du Piemont 7.00
LIMONCELLO Citron 10.00
LE SPRITZ Le Tradi 9.00
PAMPELLE Pamplemousse 10.00
FLEUR DE SUREAU litchi 11.00

VOUS AIMEZ NOS
COCKTAILS?

RETROUVEZ NOS PRODUITS
A LA CAVE MORETTI, A
VILLIERS-SAINT-FREDERIC

APERITIFS

VERMOUTH ROUGE/BLANC Ecl 5.00
KIR VIN BLANC 14c| 6.00
KIR PROSECCO 14cl 7.00
ANISE 4cl 5.00

PRIXTTC EN EUROS, SERVICE COMPRIS
g



BAR A COCKTAILS..

FAIS MAISON AVEC AMOUR PAR MAXENCE & SOPHIE
PORNSTAR MARTINI

vodka, ligueur de passion, sirop de vanille, citron,

jus passion, shot de prosecco

TEQUILA SUNRISE

Téquila, jus d'orange, grenadine

CAIPI PASSION

Cachacga, citron vert, cassonade, fruits de la passion

MOJITO

avec Rhum «de ouf» Ezili

BELLINI by MORETTI

purée de péeche, Prosecco

PINACOLADA
AMERICANO
NEGRONT s

vermouth rouge, campari, gin

STRAWBERRY COLLINS

purée de fraise, jus de citron, vodka, eau pétillante

COCKTAILS

SANS ALCOOL

12.00

8.00

10.00

11.00
8.00

10.00

11.00
11.00

10.00

GIN TONIC PlSCINEm

ROMEO'S GIN X

Pastéque

ROMEQO'S GIN V

Melon vert, citron vert, raisin vert

MULE CUP...

Gin Francais
a base de gingerbeer

RIO0O MULE Cachaca Magnifica
CLOUDY MULE Gin francais
BASIC MULE Vodka francaise

11.00

11.00

10.00

11.00
11.00
10.00



BIERES PRESSION MORETTI

PRESSION 25cl 4.70 50cl 8.00
PICON 25cl 5.00 50cl 9.00
PANACHE 25cl 4.70 50cl 8.00

BOISSONS FRAICHES

LIMONADE MAISON 30cl 3.90
citron vert, pamplemousse et rose
THE GLACE MAISON St sl
péche & hibiscus
CITRONNADE MAISON 30c| 3.90
PEPSI / PEPSI MAX 33cl 4.70
FEVER TREE TONIC 30cl 4.50
moult parfums disponibles
JUS D'ORANGE OU ANANAS 30cl 4.50
DIABOLO 30cl 2.90
LES EAUX

L'EAU MAISON

Carafe 1L 2.30
l];TI;%E.%S Carafe 1L 3.00
L'EAU ITALIENNE
LURISIA Bouteille 75¢cl 6.50
BULLES Bouteille 75cI 6.50

PRIXTTC EN EUROS, SERVICE COMPRIS
= b



& NOTRE SELECTION DE VINS
FRANCAIS
(DEMAN DEZ-LA A NATHAN!)

IGT SALENTO PRIMITIVO

Borgo SanLeo

VALPOLICELLA DOC

Bertani

MONTEPULCIANO ABRUZZ0 DOC

Fontevecchia
CA’VITTORIA
appasimento puglia
SICILIA DOC

Nero d'Avola Amira Principi di Butera

CHIANTI CLASSICO DOC
Castello Di Albova

BARBERA D'ALBA DOC

Marchesi di Barolo, Ruvei

AMARONE DELLA VALPOLICELLA
DOCG Montecampo

SOAVE CLASSICO DOC

Montecampo

FRIULI AQUILEIA DOC

Pinot Grigio, Ca' Bolani

MAREMMA, TOSCANA DOC

Calasole Vermentino

SICILIA DOC

Insolia, Principi di Butera

FRIULI DOC

Pinot Grigio Ramato Puiattino

COTES DE PROVENCE AOC
Minuty Prestige

COTES DE PROVENCE AOC

La Seigneurie

MAGNUM MINUTY
Prestige

PROSECCO
PIPER HEIDSIECK

~Cuvée Extra-brut Essentiel

"PIPER HEIDSIECK

~ . Rosé Sauvage

“ "CHAMPAGNE DEUTZ

() brut classic

PIPER HEIDSIECK

o blanc de blancs Essentiel 100% Chardonnay

o PIPER HEIDSIECK

"On Ice" French Riviera

. CHAMPAGNE DEUTZ ROSE

12cl

6.20

7.70
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PLATEAU A COMPOSER, SEUL 2/
OU A PLUSIEURS !

ZUPETTA DE LEGUMES DE SAISON

espuma de mozza fumée, éclats de noisettes
torréfiées a la truffe

BURRATA PANEE

coeur de pesto a4 la pistache maison

ARTICHAUTS GRILLES

@ COPPA

CHIFFONNADE
SAN DANIELE

OLIVES LECCINO

SPIANATA

légerement relevé

FOCACCIA MAISON

roquette, tomates confites
maison, parmesan en copeaux

STICK DE MOZZA
FUMEE (x3)

JAMBON aux herbes
tROSTO

POT DE STRACIATELLA

avec pain maison

60600066110

GORGONZOLA A LA
CUILLERE & MIEL
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FAITES MAISON PAR NINA AVEC NOTRE PATE
MAISON, DANS NOTRE FOUR MAISON...

MORETTI 18
base rouge, fior di latte, bresaola, copeaux de parmesan,
basilic, pesto maison, tomates confites

FIOR DI LATTE @
base rouge, margherita a la fior di latte, pesto maison,

basilic

REGINA 15
base rouge, mozza di fior di latte, jambon blanc,

champignon, basilic frais

SOLEGIATO 15

base rouge, artichauts grillés, épinard, tomates confites,
olives leccino

SCAMORZA 17

base blanche, scamorza fumée, jambon cru San Daniele,
copeaux de parmesan

4 FROMAGGI 17
base blanche, gorgonzola, fior di latte, parmesan,
pecorino

CARBONARA 18

base blanche, fior di latte, lardons de speck, créeme de
carbonara maison, pecorino rapé, ciboulette

MENU
ENFANTmoins de 12 ans

PIZZA OU COQUILLETTES + BOISSON + DESSERT

Notre chef Saviero travaille avec des produits fermiers locaux, provenants
d'une agriculture raisonnée & avec une empreinte carbone réduite.

FERME DES VIALARS, AVEC LA MAISON DE L'AUBRAC
FERME DES POTHIERS
AZIENDA AGRICOLA FATTORIA DELL’ALENTO

- 7T -



LA COTE DE BOEUF maturée sse/«s

durée de maturation: 6/8 semaines
servie avec pommes de terre grenaille

;:& VIANDE FRANCAISE D'AUBRAC, SELECTIONNEES PAR LE CHEF CHEZ NOS POT'PRODUCTEURS,
s PREPAREES & CUITES PAR KILLIAN EN CUISINE

0SS0 BUCCO 53
jus réduit maison parfumé a l'orange & fetuccine maison
SALTIMBOCCA 21
de veau (VF) fagon Moretti, fetuccine maison a la tomate

POLPETTE o
viandes hachées, sauce tomate san marzano, herbes fraiches,

fetuccine maison

TAGLIATA DE BOEUF 23
dans le rumsteck en marinade, balsamique, huile d'olive, ail,
fleur de sel

74" PRCHE SUR NOTRE BATEAU MAISON PAR... NON, CA C’EST PAS VRAL MAIS C’EST FRAIS!

FILET DE BAR D’ESTUAIRE 26
wok de légumes, huile vierge di Moretti

—-1:% FAITES MAISON PAR ROMAIN AVEC LA MEILLEURE MACHINE A PATES DU MONDE

PAPPARDELLE DI VERDE o
espuma de mozza fumée, tombée d'épinard et pesto d'épinard

RAVIOLI AL TARTUFO 23
avec éclats de noisettes torréfiées parfumeées a la truffe

LASAGNE ALLA VERDURE 15
avec des légumes et d'autres légumes

LASAGNE DI CARNE o
avec de la viande d'Aubrac et de la viande d'Aubrac

FETTUCINE CARBO DI MORETTI 20
créme de pecorino, dés de bresaola (boeuf) & jaune d'oeuf

RISOTTO DU MOMENT L

voir ardoise

SUPPLEMENT DE GARNITURE: 5€



DOLCI I GELATI

FAIS MAISON TOUS LES JOURS PAR DANIEL, NOTRE PATISSIER ET SON EQUIPE

LES DESSERT DU PATISSIER

AFFOGATO o
café BIO servi dans notre glace vanille

SNICKERS BY MORETTI 9
ganache chocolat, cookies crus, caramel onctueux,
cookies concassés, nuage pralingé

TATIN FACON MORETTI 9
pommes caramélisées a4 la vanille de Madagascar,
crumble aux amandes, créme de Normandie

TIRAMISU 9
fait par la "MAMA" presque tous les matins

PANNA COTTA ONCTUEUSE °
coulis au choix : caramel onctueux, fruits rouges,

fruits jaunes

BABA PASSION 6

BABA & coulis passion (avec alcool +3€)

MI-CUIT AU BON CHOCOLAT "VALRHONA" 8

IRISH COFFEE g
LES GELATI MAISON

GELATI VANILLE FRUITS ROUGES o
GELATI LIMON 7

glace citron maison, citron confit
(version COLONEL +3%)

VANILLE TONKA 9
gclats d’amandes et caramel

PABAMA COCO 9
PAssion, BAnane, MAngue, COCO

DOUBLE CHOCOLAT "VALRHONA" 8

et brownies




RHUM ARRANGE

DE LA REUNION ET
DE LA
GUADELOUPE

PARFUM AU CHOIX
4CL

RHUMS 4cl

MANDATARIO Pérou, Solera 12 ans
MANDATARIO Pérou, XO 1
DIPLOMATICO Reserva exclusiva, Vénézuela
DUPPY SHARE Caribbean

BUMBU

~N ~ =~ 0O 0

WHISKIES i«

JAMESON Irish, la base pour l'Irish Coffee
JACK DANIEL'S Tennessee, USA

LAGAVULIN 8 ans, Single Malt, tourbeé
KAVALAN Taiwan Chine

NIKKA Coffey Malt, Japon

00 00 0 00

PRIXTTC EN EURQOS, SERVICE COMPRIS
e () e

.00
.00
.00
.00
.00

.00
.00
.00
.00
.00




DIGESTIVO

AMARETTO Quaglia, Italie

LIMONCELLO Quaglia, Italie

GET 27

VIEILLE PRUNE DE SOUILLAC

POIRE DE BALBRONN

GRAPPA BLANCHE

GRAPPA AMBREE

COGNAC MERLET VSOP, rond et fruite
COGNAC MERLET X0, ample et boisé
BAS-ARMAGNAC DARTIGALONGUE 15 ans
BAS-ARMAGNAC DARTIGALONGUE 20 ans

IRISH 9¢
COFFEE

— MO O 0000000 M

—

.00
.00
.00
.00
.00
.00
.00
.00
.00
.00
.00

BOISSONS CHAUDES

ESPRESSO MASSAYA Fj
ESPRESSO DECAF

CAFE CREME OU LATTE
CAFE ALLONGE
CAPPUCCINO

CHOCOLAT CHAUD

CAFE OU CHOCO VIENNOIS
THE OU INFUSION

AEAPAANPANN

PRIXTTC EN EUROS, SERVICE COMPRIS
- 11 -

.90
.90
.90
.80
.80
.90
.80
.90






