
 
 

DECOUVREZ LA CARTE DE L’ESPACE BAR A VINS TAPAS 
 
A grignoter : 

- cur'bzh de yoann Gouery, piment/origan/ 4€ 
- Jambon de radis redmeat/betterave , beurre ou huile d'olive 7€ 

 
À tartiner : 

- Rillette de cochon au poivre de sechuan, patissons au vinaigre 9€ 
- Humus émulsionné à l'aquafaba/cacahuète 8€ 

 
À snacker : 

- Frite caviar, crème double,ciboulette 18€ 
- Huitres,lait ribot, huile de liveche, algues 8€ 

 
À manger : 

- Ail de raie en pressé, poireau grillé,sabayon beurre noisette, poivre de cassis, œuf 
de truite    15€ 

- Tartare de bœuf de prairie assaisonné d'une vinaigrette à la moelle fumée, estragon, 
sarrasin, moutarde    15€ 

- Artichaut,anguille fumée,capucine, seigle    14€ 
- Oignon rôti, poire au verjus, girolles, jus d'oignon, huile verte, orge    12€ 
- Pêche du jour,coques, sauce umami, agrumes ,choux pointu pourpre et piment    19€ 
- Pintade, tatin de courge, sauce bbq au coing, jus infusé au timut    23€ 
- Dahl de lentille aux épices française, céleri grillé, graine de courge toastée    14€ 

 
Pour finir : 

- Affiefgato   8€ 
- Pomme en mille feuille, lait de riz , riz soufflé , balsamique de pomme, oxalys    9€ 
- Kiwai, fromage blanc, oseille, sapin, noix    11€ 


