
 

 

Menu soir 
semaine 40 

02 OCTOBRE 2023 

L’envol 

Mise en bouche  

 Velouté de fruit à pain au poulet fumé 

Entrée 

 Samossa aux légumes 

Ou 

 Calalou 

Plats  

 Filet de loup sauce vanille, riz aux petits légumes, 
mousseline de bananes jaunes 

Ou 

Selle d’agneau fumé au sirop groseille 

Dessert  

Flan au coco 

03 OCTOBRE 2023 

Mise en bouche 

Sphère de concombre /fromage blanc / saumon/ 

écume basilic 

Entrée 

Crème Dubarry au foie gras, éclats de noisette 

Plats 

Pièce du boucher, sauce Béarnaise, pommes 

Rustiques, tomates rôties à la moelle 

Ou 

Pave de saumon, sauce hollandaise, Epinards au 

beurre 

Dessert 

Ananas flambé, sorbet pina colada 
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04 COTOBRE 2023 

Mise en bouche  

Verrine de ravioles et crémeux de petits pois  

Entrée  

Le scotch Egg 

ou 

Velouté de volailles et légumes 

Plats  

Fish and chips, sauce tartare, crudités 

ou 

Filet de bœuf Wellington, yorkshire pudding. 

sauce champignon 

Dessert  

Tarte au chocolat.  

05 COTOBRE 2023 

Entrée 

Buffet du charcutier : 

Planche de cochonnailles 

Pâté en croûte 

Saucisson en brioche, sauce Porto 

Flamiche au poireau 

Salade verte 

Farandole de pains de notre fournil 

Plats  

Escalope de dorade snackée 

Sauce mousseuse à la maracuja 

Choucroute de papaye verte 

Dessert  

Tarte au chocolat. 


