ANTIPASTI

Arancino al ragu 14
Arancino (spécialité sicielienne) : boule de risotto panée et frite,
farcie au ragoUt de boeuf

Carpaccio di bresaola 15
Carpaccio de bresaola, copeaux de Parmesan et huile d'olive
au citron

Fritto misto 19
Fritture d'éperlans, de filets de rouget et de gambas, idéale
a partager pour l'apéro

I PIATTI

Linguine AOPB 16
Linguine a I'ail, a I'huile, au piment et a la poutargue de mulet

Mezze maniche alla carbonara 18
La vraie recette de la carbonara: oeut, pecorino, guanciale et
un peu de poivre

Fettucine al pesto di pistacchio 53 18
Fettucine (pates longues similaires aux tagliatelle) au pesto de
pistaches de Sicile et burratina

Guazzetto di cozze, vongole e gamberi 24
Gambas en sauce tomate, moules, palourdes et croltons de
pain a I'huile d'olive

Gnocchi di zucca al taleggio 5% 17
Gnocchi de potiron, sauce au Taleggio et a la salade de Trévise

Degustazione di salumi e formaggi &7 20
Assiette de charcuteries (culatta, bresaola et finocchiona)
accompagnées de stracciatella, importés en direct de petits
producteurs italiens

Burratina farcita Agg 10
Burrata des Pouilles (1259) farcie a la minute de pesto, de
creme de potiron ou de creme de truffe noire d'été, au choix

Vitello tonnato 17
Roti de veau tranché fin, sauce au thon et aux capres

DELLA CUCINA

Ravioli ai porcini /5% 7
Ravioli farcis aux cepes, sauce beurre et persil

Paccheri al ragu di vitello e porcini 18
Paccheri (pates courtes en forme de large tube) au ragodt de
veau, vin blanc et cépes

Saltimbocca alla romana 22
Escalopes de veau bardées de sauge et de jambon cru,
déglacées au vin blanc, accompagnées d'écrasé de pommes

de terre

Linguine allo scoglio 24
Linguine sauce tomatée, gambas, moules et palourdes

Lasagne della nonna 18
Lasagne au ragoQt de boeuf mijété 5h

PIZZE ROSSE E PIZZE BIANCHE

Ajout d'un ingrédient en supplément +3

La margherita Aﬁg 13
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, basilic et huile
d'olive d'origine familiale

Vivaldi 17
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon cuit,

champignons de Paris, artichauts, olives taggiasche,

huile d'olive et basilic frais

Mortadella & Pistacchio &-) 18
Base ricotta, mozzarella fior di latte, mortadella,
pesto de pistache, burrata 125g, basilic et huile d'olive

Fantabosco &- 18
Base ricotta a la creme de noix, mozzarella fior di latte, taleggio,
coppa, huile d'olive et basilic

Carbonara &.r 19

Mozzarella fior di latte, pancetta de Sienne, oeuf, pecorino
romano et poivre

Popeye &.r 18
Mozzarella fior di latte, épinards sautés a l'ail, saucisse de
Toscane, copeaux de Parmesan, huile d'olive et basilic

Tiramisu tradizionale 9
L'indémodable tiramisu au café

Panna cotta alla vaniglia 8
Panna cotta maison a la vanille. Coulis aux fruits rouges, au
caramel ou aux fruits exotiques, au choix

Il dolce Leo 10

Moelleux au chocolat, glace vanille

Narvalo 22
Mozzarella fior di latte, saumon fumé, épinards sautés a l'alil,
stracciatella, basilic et huile d'olive

Tartufo e funghi ,ﬁig 20

Mozzarella fior di latte, ricotta aromatisée a la truffe noire
d'été, stracciatella et champignons de Paris sautés, huile
d'olive et basilic

Cinquecento /ﬁgg 17

Mozzarella fior di latte, gorgonzola, parmesan, ricotta
di bufala et mozzarella fumée

Vasi Nicola &-) 16
Base ricotta au pesto de basilic, mozzarella fior di latte,
scamorza, jambon cru, huile d'olive et basilic frais

Tonno & carciofi 7

Créme d'artichaut, mozzarella fior di latte, thon, olives
taggiasche, huile d'olive et basilic frais

Bang bang baby &y 16

Base ricotta, mozzarella fior di latte sauce tomate, spianata
calabraise, huile d'olive et basilic. Pizza ouverte ou en calzone.

L CI
Café gourmand 10
Un espresso et 3 gourmandises maison
Cannolo siciliano 8
Cannolo farci a la ricotta au lait de brebis, éclats de pistaches
et pépites de chocolat
Pizza al pistacchio o alla Nutella 9

Petite pizza a la pate a tartiner a la pistache ou au Nutella

,5@ Plats végétariens

&, Plats contenant de la viande de porc /

Nos prix sont en euros € TTC



