ANTIPASTI/ENTREES

Burratina e pesto di Pistacchio 53%
Burrata des Pouilles (125g), pesto de pistaches
et tomates confites

Arancino al ragu
Arancino (spécialité sicilienne): boule de risotto panée
et frite, farcie au ragoGt de boeuf

Vitello Tonnato
Carpaccio de Veau (race Piémontaise), mayonnaise au thon,
capres et pickles d'oignons de Tropea

Insalata Caesar
Coeur de laitue, salade trévise, poulet pane, oeuf tamago,
copeaux de Parmesan et sauce Caesar maison

Tris di Montanare 53%
Trio de petites pizzas frites typiques de Naples a partager
al'apéro
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LA CUCINA/LA CUISINE

Fettucine alla Giuseppe Verdi &~
Fettucine au safran, poireaux, speck et parmesan DOP

Lasagne della nonna
Lasagne au ragoQt de boeuf mijoté 5h

Gnocchi gorgonzola, nocciola e burro alla salvia 53%
Gnocchi de pommes de terre, creme au Gorgonzola DOP,
éclats de noisettes du Piemont DOP, beurre de sauge

Rigatoni alla carbonara &
Rigatoni aux oeufs, pecorino romano DOP, guanciale,
un voyage a Romel

Scaloppina di vitello alla Milanese

Escalope de Veau (race Piémontaise) panée dans une
chapelure de focaccia, accompagnée de pommes de terres
et oignons de Tropea au four

Pesce Spada e crema di zucca
Filet d'espadon a la Plancha, creme de potiron, citron confit

DOLCI/DESSERTS

Tiramisu tradizionale
L'indémodable tiramisu au café

Panettone Artisanal
Panettone artisanal italien, gelato vanille
et caramel au beurre salé

Panna cotta al pistacchio
Panna cotta maison a la pistache de Sicile.
Coulis au caramel ou a la framboise, au choix

Café gourmand
Un espresso accompagné de mini tiramisu, mini panna
cotta, et une douceur de notre épicerie italienne

Affogato al Caffe
Boule de glace vanille ou noisettes recouverte de café chaud.
(Supplément liqueur: 2€)
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Meta e Meta travaille en direct avec les petits producteurs italiens.
Si un produit vous a plu, retrouvez le dans notre épicerie attenante

au restaurant :)

PIZZE ROSSE

PIZZE BIANCHE

LAPIZZERIA

Ajout d'un ingrédient en supplément +3, sauf la burrata + 6

La margherita g&
Sauce tomate Mutti, mozzarella fior di latte,
: basilic et huile d'olive

Napoli
Sauce tomate Mutti, anchois, capres tige, olives
: taggiasche, ail, basilic et origan

| Rustica &
: Sauce tomate Mutti, mozzarella fior di latte, brie, oignons
. caraméliseés, speck, basilic, origan et huile d'olive

. Calzone Cotto / Calzone Spianata &

: Sauce tomate Mutti, mozzarella fior di latte, ricotta,

. Jambon cuit ou spianata piquante au choix, huile d'olive
. et basilic. Pizza en chausson

: Tropea Rossa
: Sauce tomate Mutti, mozzarella fior di latte, oignons
. caramélisés, thon, basilic et huile d'olive

: Fuoco Allegro &)
: Sauce Tomate Mutti, Spianata Piccante, Gorgonzola,
: olives taggiasche

: Vivaldi &-F

. Sauce tomate Mutti, mozzarella fior di latte, jambon cuit,
champignons de Paris, artichauts, olives taggiasche,

. huile d'olive et basilic frais

. Carbonara &)
- Mozzarella fior di latte, pancetta de Sienne, oeuf,
: pecorino romano et poivre

: Cinquecentoéﬁa
. Mozzarella fior di latte, gorgonzola, Parmesan,
© ricotta au lait de vache, scamorza fumée et basilic

: LaPorcella &-r
. Mozzarella fior di latte, creme de cépes,
. saucisse du piemont, copeaux de parmesan

© Favola & Pistacchio &
: Base ricotta, mozzarella fior di latte, mortadella Favola,
. pesto de pistache, stracciatella, basilic et huile d'olive

. Tartufo & Funghi &

: Mozzarella fior di latte, ricotta aromatisée & la truffe noire
© d'été, champignons de Paris sautés, copeaux de Parmesan,
- huile d'olive et basilic

Nos prix sont en euros € TTC

&) Plats contenant de la viande de porc / 53% Plats végétariens

Liste des allergenes disponible au verso
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LISTE DES ALLERGENES

CARTE AUTOMNE — HIVER 2025
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