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SUR LES BORDS DE LA SEINE A

BOUGIVAL

ET SOUS LES COTEAUX FLEURIS DE

LOUVECIENNES

VOICI

LE COQ HARDI
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C’est dans la propriété donnée par le Roi
Louis XV a la comtesse Du Barry que le restau-
rant actuel du Coq Hardi trouve son origine.
Le domaine descendait des hauteurs du village,
appelé alors Luciennes, jusqu’a la Seine aux
abords de la Machine de Marly. La favorite
espérait trouver 14 une paisible retraite. Son
dernier portrait, peu connu, fut peint 4 Louve-
ciennes par Mme Vigée-Lebrun en juillet 1789.

Par la suite les transmissions de propriétés
et les morcellements ont ét€¢ nombreux dans le
terroir. Et, puisque la Machine de Marly s’ache-
mine vers la destruction, dans quelques années
le Coq Hardi demeurera en ces lieux un des
derniers témoins du XVIIIe siecle.

On peut admettre valablement que le bati-
ment a été a I’origine une habitation de communs
réservée au personnel ou 4 des gardiens, peut-
étre aussi un pavillon de chasse bien qu’on ne
chassat pas en ces parages.
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Sous I’Empire, la maison dont il est parlé
devint une modeste auberge, identique a celles
qui existaient au long de la Seine entre Rueil et
le Port Marly, fréquentée par quelques habitants
voisins, par les passagers, — rouliers ou autres,
— et, aussi, par certains des soixante ouvriers
employés a la Machine. Ceci dura jusqu’a la
découverte de Bougival par les écrivains natura-
listes, et, surtout, par les peintres impressionnistes
— D’abord attirés par les restaurants de Rueil,
ils remontérent vers Croissy et la célebre grenouil-
lere chére a4 Maupassant comme a Renoir,
puis poussérent au Sud Ouest vers Bougival et
Louveciennes. Dans leur « Journal », les Gon-
court disent trés justement que Bougival devint
alors « 1’atelier de paysage de 1’école francgaise
moderne ».

A partir de 1884, Mme Delphine Touchard
posséda I’auberge, fréquentée surtout par les
canotiers ; mais elle eut aussi la clientele de
peintres, dont Pissaro, et de dessinateurs,
Forain, Caran d’Ache. Delphine Touchard regut
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ainsi chez elle le malchanceux Sisley qui exécuta
1a quelques toiles : Bateaux a I’écluse de Bougival,
La Seine prés de Bougival — Plus tard, Charles
Albert Lebourg regut aussi [’hospitalit€é de
Mme Touchard et peignit Bords de Seine,
dans 1’auberge accueillante.

Aprés Delphine Touchard I’établissement
eut des propriétaires successifs dont les derniers
furent les époux Schwartz, puis en octobre 1924
M. et Mme Hottelier — Le 23 décembre 1930
M. et Mme Bonnerue acquirent le fonds de
commerce de M. Hottelier; 1’acquisition fut
suivie par celle de I'immeuble en février 1941.

Telle était la situation aux derniers jours
de 1930 : un restaurant sans grande réputation
ni originalité, comme il y en avait alors dix-
sept a Bougival échelonnés le long d’une route
qui voyait la fin des grandes excursions cyclistes
(les garages s’appelaient Paris-Trouville) et aussi,
sans trop y croire, I’essor des automobiles —
les voitures a pétrole comme on disait.
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M. et Mme Bonnerue commenceérent alors une
réalisation qui devait durer une trentaine
d’années; au cours de celles-ci on vit se préciser
progressivement une conception qui pouvait
sembler téméraire.

Sur le plan foncier, les acquisitions se succé-
derent patiemment. Peu a peu, de parcelle en
parcelle, malgré les temporisations, les réticences
parfois envieuses et les marchandages, I’ensemble
terrien se constitua; les jardins acquirent leur
forme, de longtemps prévue dans 1’ordonnance
du coteau et 1’ascension de celui-ci permit de
réaliser un ensemble, de plus de deux hectares,
dont la cohésion relie désormais les rives de la
Seine au sommet de la colline poétique de
Louveciennes.

En méme temps, 1’ancienne maison Hottelier
était réparée, agrandie, appropriée aux exigences
modernes; la falaise séquanienne du coteau €tait
percée de galeries, qui sont maintenant des caves
incomparables; un garage ¢tait €tabli sur la
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berge de la Seine. Et ’armée des coqs embléma-
tiques commengait a se rassembler. |

Le rtéalisateur de cette ceuvre fut Francis
Bonnerue.

*

M. Bonnerue est né en 1894 a Lancie
(Rhone). 1l vint de bonne heure a Paris pour y
commencer a I’Age de 16 ans sa longue carriere,
d’abord au restaurant Champeaux, puis au
Pavillon d’Armenonville, & 1’Hotel de Paris
(Monte-Carlo), a Londres, au café Royal, Regent
Street, et a I’Hotel Ritz. A 19 ans il revint a
Paris. Aprés sa mobilisation aux armées de
1914 4 1918, il reprit en 1919 un poste de confiance
au restaurant Fouquet, sur les Champs-Elysées.
Dés lors il ne cessa d’occuper successivement des
fonctions de plus en plus importantes : la direc-
tion de I’Hdtel Continental & Cannes, celle du
restaurant du Lion d’Or & Reims, pour devenir
ensuite premier maitre d’Hoétel au restaurant
Delmonico, puis au Pavillon d’Armenonville.
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En 1924 il dirigea le restaurant du Pavillon
Henri IV a St-Germain-en-Laye; quatre ans
apres il était Directeur du restaurant du Célebre
Café de Paris, avenue de 1’Opéra. Puis il devint
concessionnaire, simultanément du Restaurant
Viel, de celui de la Pomme d’Api, a Bougival
et du restaurant Ruhl a Nice. Enfin en 1931
il possédait les trois grands établissements de
Bougival : la Pomme d’Api, les Tilleuls, le Coq
Hardi.

Actuellement, apres plus de cinquante années
passées au service de I’Hotellerie il consacre
la totalité de son activit¢é au Coq Hardi. La
réussite de cette longue carriere est due, certes,
aux qualités professionnelles du propriétaire
du Coq Hardi acquises au cours de ses passages
dans les établissements de luxe, mais il ne faut
pas oublier, — dit sa modestie en souffrir, —
que I’amabilité de 1’accueil, le désir de toujours
faire mieux, la diplomatie et 1’urbanité de
M. Bonnerue, si bien secondé par son épouse,
ont contribué a donner au Coq Hardi la renom-
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mée qui s’est attachée au restaurant universelle-
ment connu comme une célébrité de 1’Hbtellerie.

*

Dés 1’entrée au Coq Hardi on ressent une
impression d’intimité, prélude indispensable aux
rites gastronomiques qui vont étre célébrés;
et 'on peut s’attarder dans le bar, toujours
tapissé des toiles truculentes que Forain et
Caran d’Ache, déja nommeés, peignirent sur
place jadis. C’est un petit musée qui présente
alors ses curiosités, verres et ustensiles rustiques,
poids anciens, outils périmés des vieux vignerons
bougivalais, luminaires du temps passé, taques
de cheminée, clochettes, aquarelles, bibelots de
toutes provenances. Et ce sont des cuivres, des
golte-vins, et des autographes (un dollar a été
dédicacé par le Général Eisenhower), une planche
de timbres U.S.A. dont le sujet principal est
un coq, car bien entendu il y a 1a des coqgs; mais
nous en reparlerons.

On peut de 1a se diriger vers 1’une des trois
salles 2 manger, intimes en quelque sorte, ou
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vers la grande salle dont le fond est occup€ par
un panneau symbolique en verre gravé rappelant
par son exécution les plus belles laques orientales
et d0 au miroitier Midavaine. Au milieu de
cette salle, un perron fleuri donne acces a une
grande terrasse, puis aux jardins. Trois cents con-
vives peuvent ainsi étre accueillis dans un décor
volontairement rustique, meublé et décoré par
des objets rares.

En hiver, par le froid ou par la pluie, un
chauffage invisible aux rayons infra-rouges assure
la tiedeur propice aux délectations des gourmets.
En été (et ici M. Bonnerue a été depuis longtemps
un précurseur), les terrasses demeurent climatisées
et fraiches, au moyen d’un velum surmonté de
polyester; entre ces deux plafonds, régne un
matelas d’air de quarante centimétres, toujours
maintenu frais par la constante pulvérisation
d’eau sur la partie supérieure.

Des réunions importantes, banquets par
exemple, peuvent en outre avoir lieu dans un
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grand pavillon édifié spécialement sur le coté
des jardins; les peintures qui décorent la salle
sont dues au pinceau du peintre G. Regnault.

*

La renommeée gastronomique et les spéciali-
tés du Coq Hardi sont bien connues ; ses menus
constituent toujours un véritable Recueil des
Tentations —, Les chefs de cuisine qui manifes-
tent pour cela le talent le plus subtil et le plus
expert sont au surplus des Maitres en 1’art
culinaire. Leurs réalisations s’effectuent dans
des locaux ultra-modernes, ou sont utilisés
32 moteurs a usage divers. Le gaz ou 1’électricité
sont seuls employés, a ’exclusion du charbon,
d’ou I’absence totale de fumées, d’odeurs ou
poussieres. Aucune défaillance d’installation n’est
possible car, en cas de besoin, des appareils
adaptés pourraient fournir 1’électricité. Le service
de nettoyage des vaisselles est assuré, aussi
mécaniquement, et dans des conditions de netteté
rigoureuse; un appareil de filtrage spécial remédie
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a la teneur calcaire de 1’eau locale. Un détail
attestera le souci qui a présidé aux installations :
les murs des couloirs de service sont revétus de
marbre !

*

On a vu que, délibérement, les caves ont été
creusées dans le roc; elles s’y enfoncent par des
galeries de 50 metres de longueur et sont donc
de plein-pied ce qui évite des manipulations
parfois dommageables aux vins. Quatre-vingt
mille bouteilles de tous ages, reposent dans ces
alvéoles, offrant plus de 600 crus divers, avec
leurs variétés d’année. Dans ces caves, connues
pour étre parmi les meilleures de France, une
température constante, voisine de douze degres,
assure la lente gestation des bouquets, I’élabora-
tion paisible des ardmes, la conservation précieuse
des plaisirs enclos dans la dive bouteille. Ce
concile respectable des flacons, cette assemblce
silencieuse des crus est présidée par l’archicen-
tenaire, le délicat et vénérable Lafite Rotschild
de 1806.

1
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(Les blasons de quelques-uns de ces hauts-
lieux viticoles ornent chacune des pages de
cette brochure).

*

On a vu que, peu a peu, par agrandissements
successifs la propriété du Coq Hardi a gravi la
colline de Louveciennes jusqu’a la route supé-
rieure, étageant ainsi en terrasses et sur une

dénivellation de cinquante métres deux hectares
de jardins.

Dés les beaux jours, un ensemble floral dans
lequel s’épanouissent 25 a 30000 boules d’horten-
sias fait éclater I’harmonie de ses couleurs; les
allées sont ornées de sculptures, de vases; elles
avoisinent de petits ruisseaux ou des bassins
rustiques; des emplacements .ombragés sont
propices a la conversation ou au léger repos...
qui suit quelquefois un excellent repas — Des
cogs sont la, dissimulés dans les murs; peu avant
minuit ils chanteront, un réveil anticipé.
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Quand la nuit est venue le spectacle change.
Un éclairage indirect fait ressortir les différentes
tonalités des feuillages, des ¢€rables negundo,
des frénes blancs aux frondaisons pourpres;
des lumieres discrétes sont disposées, telles des

lucioles, prés des pots et bacs fleuris et au long

des marches; des phares et des lanternes décora-
tives complétent admirablement cet éclairage
prestigieux.

Jardins lumineux et féériques d’un site
d’Ile de France, vous avez certainement par les
douces nuits d’été ému quelques couples; apres
avoir gravi les pentes fleuries, ils les ont alors
redescendues, troublés silencieusement. S’il en
est ainsi, puisse le souvenir des splendeurs
nocturnes des jardins du Coq Hardi demeurer
longtemps dans leur mémoire.

*

Il est aisé de concevoir qu’avec tant d’élé-
ments de prospérité celle du Coq Hardi n’ait
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cessé de croitre. Une clientéle d’élite connait
le chemin de Bougival. Rois, princes, grandes
dames, hommes d’Etat ou hommes d’affaires,
chefs d’entreprises, hommes politiques, grands
couturiers, artistes sont venus au Coq Hardi,
et y reviennent. Voici quelques noms relevés
dans une liste beaucoup plus importante : le
Président Eisenhower, Mme Roosevelt (U.S.A.)
La Princesse Margaret, le Duc et la Duchesse
de Windsor, la duchesse de Kent (Grande-
Bretagne), le roi Léopold, la Princesse de Rethy
(Belgique); la princesse Margrethe (Suede); le
Prince Bernhardt (Pays-Bas); le Roi, la Reine,
la Princesse de Danemark ; le Duc et la Duchesse
de Ségovie, la Marquise de Villaverde (Espagne) ;
le Roi Umberto (Italie); M.M. Adenauer, Von
Brentano (Allemagne); le Shah d’Iran et la
Reine Soraya; le Prince Rainier et la Princesse
Grace, de Monaco; le Prince Ali Khan; Mistin-
guett (qui venait en voisine); Salvador Dali;
la Callas, Liberace, M.M. Onassis, Niarkos, etc.

*
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On ne peut terminer cet exposé sans parler
des seigneurs emplumés du lieu : les cogs. C’est
d’ailleurs leur représentation symbolique, dans
le mode héraldique le plus pur et le mieux ren-
seigné, qui présente ces quelques pages.

Ils sont 1a, 1240 environ, formant la plus
fantaisiste et la plus rare réunion de gallinacés.

Ils se présentent, hardiment comme il se doit,
cogs de combat ou pacifiques, embléme national
ou serre-livres, classiques ou empanachés a
I’extréme avec des couleurs rutilantes ou inatten-
dues (I’un d’eux n’est-il pas d’un bleu tendre?)
Un autre a brisé la vitre sous laquelle 1’artiste
’a dessiné. IIs sont en toutes matiéres, en verre,
en terre cuite, en porcelaine ou en vannerie,
en bois, en métal découpé peint aux couleurs
d’Epinal, venus de tous les coins du monde et
d’une prospection constante chez les antiquaires.

Certains ont été donnés par des clients, et, pour

chacun il existe alors une anecdote discréte,
parfois émouvante.

15



IIs sont partout, sur les carrelages, sur la
vaisselle, gravés sur les verres, brochés au corsage
des serveuses, dans les jardins, sur les tapis
comme sur le linge de table ou les assiettes décora-
tives. Cette assemblée n’est pas toujours silen-
cieuse puisque, dans les jardins on entend le
chant nocturne de quelques-uns d’entre eux.
Alors, nous pouvons bien imaginer qu’a chaque
aurore un Chantecler de la troupe doit annoncer
aux fleurs endormies aux coteaux de Bougival
qu’un nouveau jour va s’ajouter a ceux d€ja
vécus brillamment par

LE COQ HARDI



Les écrits de cet exposé
sont de
Maurice Georges PONCELET
Président de I’Académie de Saint-Germain-en-Laye

Les compositions symboliques
et leur description
sont de l'artiste héraldiste
Robert LOUIS
Dessinateur symboliste des services officiels

L’enluminure et I'impression
ont été réalisées
en avril 1961
sur les presses de Bouchet-Lakara
a Paris.



BLASON

De gueules au coq essorant d’or tenant dans
ses pattes, 4 dextre un couteau d’argent et 2 se-
nestre une fourchette du méme. -

L’écu sommé d’une toque de ‘“Maitre de Cha-
pelle” au naturel flanquée de deux cogs affron-
tés d’argent barbés et crétés de gueules, bec-
quetant la toque.

ORNEMENTS EXTERIEURS :

Le dit écu est posé sur la marque de dignité
du grand Ecuyer tranchant, a savoir : un cou-
teau et une fourchette a découper d’argent croi-
sés en sautoir, leur manche d’azur semé de fleurs
de lis d’or et ornés en pointe d’une couronne
royale, brochant sur ’entablement ci-dessous.
L’écu est soutenu en pointe par le dit entable-
ment d’azur semé de fleurs de lis d’or, frangé
du méme sommé a dextre et a senestre de la
marque de dignité du grand Bouteiller, Premier
échangon, 2 savoir : deux grands flacons d’ar-
gent honorés d’un écusson d’azur a trois fleurs
de lis d’or timbrés de la couronne royale du
méme, les dits flacons ornés chacun de deux
tétes de Bacchus d’or et sommés d’une fleur
de lis 2 quatre volutes d’or, cimier de la Mai-
son de France.

Le tout est posé sur un manteau d’azur semé
de fleurs de lis d’or, frangé aussi d’or et d’at-
gent, aux retroussis d’hermine. Le manteau est
retenu et 1ié par des pampres d’or.



