Notre Cave

Vins auverre [ Pichet

Verre 1/4 -25 cl 1/2 -50cl

VDF Grain d’Amour (Rosé Sucré) 5, 70°€ 11,30 € 21,60 €

Un rosé finement sucré aux notes muscatées

IGP  Gris d’Argens (Ros¢) Carte Postale 530€ 10,60 € 20,30 €

Un rosé sec, fruité et [éger

AOP Blaye Cotes de (Bordeaux) Chateau Espérance 5,80 € 11,60 € 22.30€

Un vin accueillant qui s’accordera & de nombreux plats

AOP Médoc (Bordeaux) Chateau Fleur des Aubiers 6.80 € 13,60 € 26,30 €

Sa dominante de Merlot apporte & ce Médoc une souplesse peu commune

AOP Grignan Les Adhémar (Rhone) Comtesse de Grignan 5,20€ 10,40 € 19.70 €

Jeune appellation du Sud du Rhone rebaptisée en 2010 qui donne des vins racés sur une finale fraiche

AOP Saumur Champigny (Loire) Domaine Val Brun | 13,00 € Z900€

Tanins fins et veloutés pour une bouche fraiche et florale

IGP Cote de Gascogne (Sucré) Uby 4 6,00 € 12,00 € 23,00 €

Un vin fruité et sucré, un vrai petit bonbon liquide

IGP Pays d’Oc¢, Chardonnay (Oc) Pierres Blanches 5,20 € 10,40 € 19,80 €

La fraicheur du chardonnay et le soleil du Sud

AOP Bourgogne Aligoté « Alphonse »  Terres Secretes 6,30 € 12,60 € 24,20 €

Un bourgogne aligoté typique de bourgogne frais et Iéger

AOP Sancerre blanc (Loire) Domaine Tassin 8,00 € 16,00 € 31,00 €

lTout ce que I'on attend d’un sauvignon. équilibre. fraicheur, agrume

Vins blancs — 75 cl

Loire

IGP Touraine Sauvignon Domaine Marcé 22,00 €
Une fraicheur maitrisée pour un joli sauvignon fruité

AOP Saumur Domaine Val brun 28,00 €
Découvrez le cépage chenin, expressif aux notes florales citronnées

AOP Quincy Domaine de Trotereau 35,00 €
Une intensité aromatique dans un subtil équilibre de fraicheur

AOP Sancerre Domaine Tassin 42,00 €
Tout ce que I’on attend d’un sauvignon, équilibre, fraicheur, agrume

AOP Coteaux d’Ancenis Malvoisie Moelleux Domaine du Haut Fresne 25,00 €
Fruité, rond et sucré

Sud

AOP Cote de Gascogne « Twin’s » Domaine Maubet 19,00 €
Sauvignon et colombard pour un vin [éger et fruité

VDF Mr Paul Vignerons Propriétaires Associés 21,00 €
100% grenache blanc pour un vin frais et souple

IGP Pays d’Oc¢, Chardonnay (Oc) Pierres Blanches 22,00 €
La fraicheur du chardonnay et le soleil du Sud

IGP Pays d’Oc « Les Sardines » Domaine des 3 Chateaux 23,00 €
Le viognier pour le fruité et le chardonnay pour la fraicheur du fruit

IGP Cote de Gascogne « UBY N°4 » (sucré) 27,00 €

Un vin fruité et sucré, un vrai petit bonbon liquide

Prix net ttc service compris, I’abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération



Rhone/Gard

IGP Gard «La Belle Emilie » Domaine des Chartreux 18,00 €
Un vin simplement bon, fruité et souple

AOP Coéte du Rhone Village « Saint-Gervais » Le clan des Loups 24,00 €
Un vin ample, rond et gourmand sur une finale fraiche

IGP Gard «1612» Grand viognier 32,00 €
Vignes plantées sur un ancien lac salé asséché en 1612 . un vin aux notes de fruits exotiques et d’abricot sans exces

AOP Crozes Hermitage Domaine Michelas ' 48,00 €
Notes de fleurs blanches, d’agrumes et fruits jaunes dans une gourmandise maitrisée

AOP Chateauneuf-du-Pape Domaine Jas de Bressy 69,00 €
Un vin d’une grande classe, puissant et complexe dans un bel équilibre

Bourgogne

AOP Bourgogne Aligoté « Alphonse » Domaine des Terres secretes 29,00 €
Un bourgogne aligoté typique de bourgogne frais et léger

AOP Macon-Prissé Domaine de la Pierre Des Dames 35,00 €
Le chardonnay est apaisé par le terroir du méconnais qui lui apporte une belle gourmandise

AOP Petit Chablis « Pas si Petit » Domaine de la Chablisienne 39,00 €
Une intensité aromatique dans un subtil équilibre de fraicheur

AOP Chablis Vielles Vignes Domaine Vauroux 59,00 €
Un Chablis trés agréable, fin et équilibré

AOP Rully « En Rosey » Domaine Chanzy 69,00 €
Vin fin et délicat aux notes florales d’acacia et aubépine

Alsace

AOP Riesling Domaine Ruhlmann 26,00 €
Frais aux notes florales, s’accorde parfaitement avec poissons et fromages

AOP Gewurztraminer Domaine Katz 35,00 €
Des arémes de rose et de litchi, typique de I'appelation dans une gourmandise matrisée

Vins rosés — 75 cl

VDF Mr Paul Rosé Vignerons Propriétaires Associés 19,00 €
100% grenache noir pour un rosé frais et souple

IGP Gris d’Argens Carte postale 23,00 €
Un rosé sec, fruité et [éger

IGP Ile de Beauté (Corse) « Umanu » Domaine Corsican 25,00 €
Les cépages sciaccarellu et gris de cinsault pour un rosé corse bien typé

AOP Cote de Provence « L’instant K » Domaine Kennel 29,00 €
Bel équilibre entre fruit et fraicheur

VDF Grain d’Amour (Rosé sucré) 25,00 €
Unrosé finement sucré aux notes muscatées

Vins Effervescents— 75 cl
Méthode Traditionelle « Blanc de blancs » Adrien Romet 19,00 €

DOC Prosecco Treviso « Extra Dry » 24,00 €

AOP Champagne Brut Lucien Roguet Grand Cru 59,80 €

AOP Champagne Brut Laurent Perrier 79,00 €

AOP Champagne Brut Taittinger 84,00 €

AOP Champagne Brut Ruinart 110,00 €

Prix net ttc service compris, 1’abus d’alcool est dangereux pour la santé, a8 consommer avec modération



Vins

rouges — 75 cl
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VDF
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AOP

AOP

Touraine Gamay Domaine Marcé

Un vin frais et souple aux notes herbacées

Bourgueil « Cuvée Déchainée » Domaine Lamé,Delisle,Boucard
Léger et fruité, un joli bourgueil au naturel

Chinon « Les Galuches » Domaine Raffault

Un vin typique de I’appellation Iéger , aux notes de petits fruits rouges

Saumur Champigny « Cuvée Bay » Domaine du Val Brun

Tanins fins et veloutés pour une bouche fraiche et florale

Mr Paul Rouge Vignerons Propriétaires Associés
100% grenache noir pour un rouge frais et souple

Oc  «Signature » Domaine Saint Preignan

Un rouge souple et gourmand qui s’accordera sur beaucoup de plats

Pic Saint Loup « Cuvée B » Domaine des 3 Chateaux

Typique de I’appellation, la syrah tout en fluidité

Costiéres de Nimes « Les Cimels » Domaine D’or et de Gueule

Un vin typé, ample, aux notes de fruits noirs

IGP Cotes Catalanes « Mon Ptit Pithon » Domaine Olivier Pithon

Grenache ,syrah et mourveédre pour un vin tout en fruit avec une jolie matiére

Rhoéne

IGP Vaucluse « Le Ptit Clocher » Domaine Arnoux
Un joli rapport prix/plaisir pour un vin souple et gourmand

AOP Grignan-les-Adhémar « La comtesse de Grigan » Cellier des Templiers
Jeune appellation du Sud du Rhéne rebaptisée en 2010 qui donne des vins racés sur une finale fraiche

AOP Cotes de Rhone Village (Valréas)  « Chakra» Domaine du 7°™ clos
Grenache/syrah pour un vin soyeux et velouté aux arémes de fruits noirs

AOP Vacqueyras « Les Pénitents » Chéteau Lestours Clocher
Un joli Vacqueyras avec de la puissance et du fruit dans une belle maitrise

AOP Crozes Hermitage « Signature » Domaine Michelas
Fruits noirs, structure et générosité pour un vin typique de I’appellation

AOP Chiteauneuf-du-Pape Domaine Jas de Bressy

Puissant, profond, complexe et goumand en un seul mot : « superbe »

Prix net ttc service compris, 1’abus d’alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération
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Beaujolais / Bourgogne

AOP Bourgogne Pinot noir Domaine Nuiton Beaunoy
Un pinot noir de bourgogne typique, frais léger aux notes de petits fruits rouges
AOP Macon-Serrieres Domaine de la Pierre des Dames
Un gamay vinifié en bourgogne pour plus de gourmandise
AOP Brouilly Domaine Perroud
Léger, souple et fruité typique de I’appellation
AOP Moulin a Vent Domaine Lardy
Un vin léger ot les tanins se fondent avec souplesse dans une belle complexité aromatique
AOP Mercurey Domaine Chanzy « Monopole »
Un vin fin aux notes de cerise et cassis tout en finesse et équilibre
Bordeaux
AOP Bordeaux Chateau Chapitre 2014
Un vin évolué aux tanins présents aux notes de fruits noirs mars
AOP Blaye Cotes de Bordeaux Chateau L’Espérance 2016
Un vin accueillant qui s’accordera & de nombreux plats
AOP Puisseguin Saint-Emilion Chateau Laplagne 2018
Une dominance de merlot pour un Bordeaux souple et expressif
AOP Lalande de Pomerol Clos des Galevesses 2014
Un Bordeaux rond et suave aux notes épicées
AOP Saint-Emilion Grand Cru Chateau de la Barde 2011
Un Grand Cru du Libournais sur un millésime flatteur, un vin profond et évolué
AOP Pomerol Chateau La Renaissance 2018
Superbe vin généreux et racé dans une belle maitrise du fruit
AOP Médoc Chateau La Fleur des Aubiers 2015/2016
Sa dominante de merlot apporte a ce Médoc une souplesse peu commune
AOP Listrac-Médoc « Cru Bourgeois » Chateau Donissan 2015
Une bel équilibre entre cabernet sauvignon et merlot pour un vin franc et profond
AOP Haut-Médoc Chateau Giscours 2016
Un Grand vin du Médocain aux tanins fins et élégants dans une belle complexité aromatique
AOP Graves Chateau Ludeman la cote 2020
Un vin souple et riche a la fois, un graves comme on les aime
AOP Pessac Léognan Les Demoiselles de Larrivet Haut Brion 2013

Le 2™ vin du chateau Larrivet Haut Brion, aux ardomes de sous-bois et fruits noirs cuits

Prix net ttc service compris, 1’abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération
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