
Menu St Valentin

Entrées
Foie gras de canard maison gravlax, aux épices de pain d’épices,
compote pomme poire au safran, chutney au tamarin et pain d’épices.

Croustillants de gambas, sauce tandoori et coriandre.

Dos de saumon confit combava et sésame doré.

Plats
Saint Jacques de nos côtes Boulonnaises, purée de topinambour,
pak choï, sauce crémeuse au Lard Colonata.

Carré d’Agneau rôti, purée de pommes de terre, fèves,
jus corsé à la marjolaine.

Filet de bar, riz basmati et riz sauvage, sauce crème aux épices 
douces.

Suprême de pintade contisé au beurre de morilles, préssé de pommes 
de terre, morilles.

Desserts
Plaisirs gourmands

Entrée, plat et dessert :
prix par personne
hors boissons

Formule 60€00 


