
bistronomie
décontracté  

   
     

LES ENTRÉES
          Duo de thon et fraise/ wakamé salade /sésame/houmous de pois chiche                      15
                             TUNA AND STRAWBERRY/SEAWEED SALAD/SESAME/CHCKPEA HUMMUS

           Vitello tonnato /capres frites /parmesan /roquettes/ tomates séchées             15             
                                    VITELLO TONNATO/ FRIED CAPERS/ PARMESAN/ ROCKET /DRIED   TOMATOES                                          

                                       
    Gaspacho de tomates/pasteque/féta/émultion basilic/graines torrefiees au tahini    15     
                                     gazpacho / tomato / watermelon/ basil emulsion /  seeds with tahini
                                                                                                                                                                                                                            

LES PLATS
 Tataki de taureau menthe- sésame / miso /riz noir  a l huile de truffe         28

                      BULL  TATAKI  SESAME  MINT/ MISO/ CAMARGUE  BLACK RICE  WITH TRUFFLE OIL                                          

        Moudardara /riz aux lentilles à la Libanaise/halloumi grillé/oignons                     21
                        MOUDARDARA/ LENTIL/ RICE/  FRIED  ONION/  HALLOUMI
 Caillette d'agneau/epinard/sauge/pommes de terre grenaille /chutney de poivrons      25
                                               LAMB/ SPINACH/ SAGE/ POTATOES GRENAILLE/ pequillos

                                                     Retour de pêche                                                                                   25 
     
                                                                  FISH OF THE DAY                                        
          

LES DESSERTS
                                               royal chocolat /sésame/huile d'olive et sel de Camargue            10              

                                                             CHOCOLATE ROYAL / SESAME/OLIVE OIL / CAMARGUE SALT                                                         
 

                     abricot confit/thym-miel/crème chocolat blanc/ mangue romarin                  10             
                                 

                  La planchette de chèvre de pays aux différents affinages                               10  
GOAT CHEESE FROM THE ALPILLES            

     
           tous nos prix sont en euros ttc                                                                                   

 *Oranges confites Boutique Damande Arles    

 café/ thé gourmand   13 
COFFE/TEA GOURMET                                                                

POISSON DU JOUR SÉLECTIONNÉ PAR NOTRE POISSONNIER ET ACCOMMODÉ AU GRÈ DU MARCHÉ                                               

 

                                                                                              
ICED  NOUGAT/  PISTACHIO/  RASPBERRY/  GERANIUM WATER        *                     

  CANDIED APRICOT/ HONEY-thyme/ white chocolate cream/ rosemary  mango   

                                     Nougat glacé au halva/éclats de pistaches/framboise  /eau de géranium                         10                  

https://www.pinterest.fr/pin/422281193359983/

