
LES ENTRÉES

LES PLATS

LES DESSERTS

Jamais un
piège n'a été

aussi bon

A l'apéritif

Frites provençales  sauce  yaourt à l ail                                                          9                                                           

Planche  saucisson d'Arles                                                                                     12                                                                                                      

Le grand apéro !!
Gressins/frites provençales/nachos/ saucisson d'Arles/olives         
fromage chevre/terrine de taureau   (taureau/porc)                            25        

Suplément garniture :                                                                                             9
      
                                                                                                                                                                                                                                                      

                                                                                                                                                                                  

 Suplément sauce                                                                                          4                                                                                  

Eau du robinet non filtrée sans frais à dispostion 

Terrine  de taureaux                                                                                                              14                                                                                                                                                                             

         SALADE VERTESALADE VERTESALADE VERTE                                                                                                                                                                                                                                                                  999                                                                           

Le pot d ‘Olives vertes  picholines  du moulin de la cravenco         5                                                  

                             Royal chocolat 64%/sésame/tuile au grué/biscuit Oréo                            8               
                                                                                      
                                                         
                                                                                              
  

          Trilogie de crème brûlée  pastis, Lavande , romarin                              8
                                                                                                                                                                       

                                                Assiette de  Fromages selon arrivage                                          9               
                                                          

     
   tous nos prix sont en euros ttc
service compris .Moyens de
paiement acceptés cb especes et
carte titre restaurant .veuillez
signaler vos allergie a votre
arrivé.
origine de nos viandes :france 

                                                                                   

café/ thé gourmand      12 
                      coffee / tea gourmet                                               

                                                                                 Retour de pêche du jour                                                                                           22                 

 Kafta d’agneau a la provencal  épinards , pignons, coulis de piquillos doux, pommes de terre           24                

Tataki de boeuf, arancini à l’huile de truffe, aubergine fondante & vinaigrette miso                    27

Chocolat royal 64% / sesame/ tuile/Oréo  biscuit

19

Glacé  d’ abricots , sponge aérien  &  amande en crumble gelée  de miel jasmin                 8                     

 Plate of cheese 

  Thon cru et fraises en carpaccio/ salade wakamé/ houmos de pois chiche  

Courgettes au Combava, petits pois, haricots verts, pistaches et mousse de coriandre

VITELLO TONNATO  VEAU , ROQUETTE & PARMESAN  12

12

12

Veal carpaccio, creamy tuna sauce, arugula & parmesan

Zucchini with Kaffir Lime, Peas, Green Beans, Pistachios and Coriander Mousse

  

MOUJADARA (lentilles/riz à la Libanaise)Légumes rôtis, oignons frits, herbes fraîches
yaourt citronné

Lentil pilaf, roasted vegetables, crispy onions, lemon yogurt

Fish of the day

 beef tataki, arancini with truffle oil, tender eggplant & miso vinaigrette

Apricot glaze, airy sponge & almond crumble frozen with jasmine honey

Recommandé par le chef

fabriquée à base viande de taureau et porc

 Fresh tuna and strawberry/ wakame seaweed salad/ chickpeas houmos

Trilogy of crème brûlée, pastis, lavender, rosemary

Affogato café expresso  boule vanille  6

Provencal lamb kafta with spinach, pine nuts, sweet piquillo pepper coulis, potatoes

fabriquée à base viande de taureau et porc


