
LES ENTRÉES

LES PLATS

LES DESSERTS

Jamais un
piège n'a été

aussi bon

A l'apéritif

Frites provençales  sauce  yaourt à l ail                                                          9                                                           

Planche  saucisson d'Arles                                                                                     12                                                                                                      

Le grand apéro !!
Gressins/frites provençales/nachos/ saucisson d'Arles/olives         
fromage chevre/terrine de taureau   (taureau/porc)                            25        

Suplément garniture :                                                                                             9
      
                                                                                                                                                                                                                                                      

                                                                                                                                                                                  

 Suplément sauce                                                                                          4                                                                                  

Eau du robinet non filtrée sans frais à dispostion 

Terrine  de taureaux                                                                                                              14                                                                                                                                                                             

      SALADE VERTESALADE VERTE                                                                                                                                                                            99                                                     SALADE VERTE                                                                                      9                         

Le pot d ‘Olives vertes  picholines  du moulin de la cravenco         5                                                  

                              Royal chocolat intense, tuile croustillante au grué de cacao          9                
                                                                                      
                                                         
                                                                                              
  

         Compotée de Reine-Claude, espuma aérien à la verveine                              8
                                                                                                                                                                              

                                                Assiette de  Fromages selon arrivage                                          9               
                                                          

     
   tous nos prix sont en euros ttc
service compris .Moyens de
paiement acceptés cb especes et
carte titre restaurant .veuillez
signaler vos allergie a votre
arrivé.
origine de nos viandes :france 

                                                                                   

café/ thé gourmand      12 
                      coffee / tea gourmet                                               

                                                                                   Poisson du marché, confectionné chaque jour selon l’arrivage                                      23                    

 Joue de porc fondante confite au vin rouge, tagliatelles fraîches                         22

Cuisse de lapin confite, caponata sicilienne parfumée, polenta                                            24
 

                                                                   

19

 Poire pochée au sirop de vanille, biscuit boudoir et mousse de marrons                             8                       

 Plate of cheese 

 Thon mi-cuit en croûte de poivre, mayonnaise miso,  carottes à la coriandre  

Houmous de betteraves, chèvre frais, pickles de légumes, crumble de noix

Velouté de butternut onctueux, œuf parfait et huile de noisette 12

12

12
Beetroot hummus, fresh goat cheese, pickled vegetables and walnut crumble

Moudardara libanaise, lentilles mijotées et riz , oignons caramélisés, yaourt citronné 
Lebanese Mujadara, spiced lentils and rice, caramelized onions

Fresh catch of the day, prepared daily according to the market selection

Vanilla-poached pear, ladyfinger biscuit, chestnut mousse

Recommandé par le chef

fabriquée à base viande de taureau et porc

 Semi-cooked tuna in a pepper crust, miso mayonnaise, fresh carrot and coriander salad

Greengage plum compote, light verbena espuma

Affogato café expresso  boule vanille  6

Red wine braised pork cheek, fresh  tagliatelle

fabriquée à base viande de taureau et porc

Confit rabbit leg, fragrant Sicilian caponata,  polenta

Creamy butternut squash velouté, slow-cooked egg, hazelnut oil

Intense chocolate royal cake, crispy cocoa nib tuile


