
	
	

LES	VINS	
	

LES	VINS	ROUGES	FRANÇAIS	
	

Pinot	œil	noir	-	Montdomaine	–	5€	-	30€	
Nom	d’oiseau	–	Domaine	de	la	Chevalerie	–	6,5€	-	39€	
Epure	–	Les	Fosses	Rouges	–	pineau	d’aunis	5€	-	30€	

Malbec	–	Montdomaine	-	7€	-	42€	
Il	fait	soif	–	Domaine	Maxime	Francois	Laurent	–	7€	-	42€	

	
	

LES	VINS	ROUGES	ITALIENS	
	

Torre	d’Orti	-	Valpolicella	–	Vénétie	–	7€	-	42€	
Docetto	d’alba	-	Aldo	Vajra	–	Piémont	-	6,5€	-	39€	

Nuovo		LAMBRUSCO	«	vin	rouge	pétillant	»		-			7€		-		42€	
	

	
	

LES	VINS	BLANCS	FRANÇAIS	
	

On	est	bien	chez	pia	–	domaine	jousset	–	5,5€	-	33€	
Les	hauts	de	Coulaine	–	Xavier	weisskopf	–	6,5€	-	39€	

Peaux	à	peaux	–	macération	–	domaine	jousset	–	7€	-	42€	
	
	

LES	VINS	BLANCS	ITALIENS	
	

Matelica	–	Aziendo		collestefano	–	Marches	–	6,5€	-	39€	
Dolia	–	cantine	di	dolianova	–	sardaigne	-	7€	-	42€	

	
	

VIN	ROSÉ	
	

Feudo	–	nero	d’avola	–	sicile	-	4,5€	-	24€	
	

BULLE	
	

Pétillant	brut-	Domaine	Huet	-	6,5€	-	38€	
	

	
	
	

	

	
	

ANTIPASTI	
	

Olives	vertes	Lucques		4,5€	
	

Artichauts	au	chalumeau/parmesan			11,5€	

Nuovo		Stracciatella/bressaola/roquette/huile	d’olive/citron/noisettes	grillées	

et	menthe	fraiche		12,5€	

											Carpaccio	de	champignons/jus	de	citron/parmesan/	

biscottes	grillées/herbes	et	huile	d’olive		10,5€	

		Involtini	:	bresaola,	ricotta	et	roquette	(	roulé	de	bœuf	séché	à	la	ricotta)		12,5€	

Nuovo		Foccacia/stracciatella/origan/huile	d’olive			8,5€	

	

Nuovo		SALADE	D’HIVER		16,5€	
				Avec	SUPPLEMENT	SPECK	18,5€		

Suprêmes	d’oranges/fenouil	cru/roquette/mozza	fumée/grenade/copeaux	de	
parmesan/menthe	fraiche/vinaigrette	citron	balsamique	

	
	
																																						Nuovo		PLATS	DE	CHEZ	PIA	SELON	DISPONIBILITÉ	
	

	
	

LES	PIZZAS	CASA	PIA	
	

	
Bianca	napolitaine	

Stracciatella/anchois	de	cetara/zestes	de	citron/huile	d’olive		13,5€		
	

											Nuovo	Salsiccia	e	mozza			17€	
Pomodoro/saucisson	de	Naples/mozza	fumée/oignons	rouges/épices	arrabiata	

	
								Parma	e	balsamique		19,5€	

Pomodoro/fiordilatte/jambon	de	parme/roquette/burrata/parmesan/balsamique				
	

		Cipolletta	e	uevo		13,5€	
Fiordilatte/scarmoza/cives/ail/jaune	d’œuf	bio/noisettes	torréfiées		

	
Nuovo		Pizza	carbonara		17,5€	

Crème	de	ricotta/fiordilatte/guanciale/pecorino/jaune	d’œuf	et	poivres	
	

	
	

Prix	en	euros	taxes	comprises	et	service	inclus	
10	rue	de	Châteauneuf	37000	Tours	

CASA	PIA	
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																																																								LES	PIZZAS	CLASSIQUES	
	

Margherita		10,5€	
Pomodoro/fiordilatte/basilic/huile	d’olive	

	
Diavola		17€	

Pomodoro/fiordilatte/spianata	piquante/copeaux	de	parmesan	
	

Regina			17€	
Pomodoro/fiordilatte/jambon	blanc	aux	herbes/champignons/origan	

	
4	formaggi		17,5€	

Crème	de	ricotta	/fiordilatte/cacciocavallo/scarmoza/gorgonzola/	noisettes	
	

Pistacchio	e	mortadelle			18,5€		
Crème	de	pistache	maison/	fiordilatte/	Mortadella	di	Bologna	AOP/	Pistaches	

concassées/	basilic	frais	et	huile	d’olive	extra	vierge	
	

Prosciutto	tartufo	e	nocciola				19,5€	
Crème	de	noisette/fiordilatte/prosciutto	aux	truffes(jambon)/romarin/parmigiano/	

Noisettes/basilic	frais	et	huile	d’olive	extra	vierge	
	

Mozza	e	bresaola			19,5€	
Pomodoro/fiordilatte/après	cuisson	:	roquette/bresaola	(bœuf	séché),	
mozzarella	di	bufala/copeaux	de	parmesan/huile	d’olive	et	balsamique	

	
Tartufo				21€	

Crème	de	truffe	à	la	ricotta/	scarmoza/	olive	noire/	speck	IGP	(jambon	fumé)/	huile	de	
truffe	maison	et	basilic	frais	

	
DOLCI	

	
										Tiramisu		9,5€	

	
Nuovo			

Moelleux	au	chocolat	et	cacahuète				9,5€	
Moelleux	choco/crème	monté	vanille/praliné	cacahuète	

										
	Glaces	artisanal	fiordilatte	8,5€	

Toppings	1€	:	coulis	choco/beurre	caramel	salé/cerises	amarena	
	

LES	SOFTS	
Les	sirops	:	grenadine/menthe/pêche		2,5€	

Les	diabolos	:	grenadine/menthe/pêche			3,5€Limonade		3€		Coca		4,5€	-	Coca	z		4,5€	
	

SUCCO	SPREMUTO	
Citron	pressé		4,5€		-	Orange	pressée	5€	

Nuovo		PUNCH	D’ENFER		6,5€	
Pommes/oranges/grenade/carotte/citron/gingembre/cannelle	

	
LES	EAUX	

Evian	50cl	/	1L					4€/	5,5€	
San	Pelegrino	50cl	/	1L					4€/	5,5	

	
BOISSONS	CHAUDES	

	
Café			2€		

Ristretto		2€	
Macchiatto		petit/grand			2,5€/3,7€	

Cappucino		4,5€	
Thé	vert		4€	
Thé	noir		4€	

	
LES	BIÈRES	PRESSIONS	

	
Blonde		25cl/50cl			4€/7€	

		Blonde	IPA		25cl/50cl		4,5€/7,5€	
	

BIÈRE	SANS	ALCOOL	
Nuovo		IPA	–	Implosion	–	33cl		6€	

	
LES	COCKTAILS	

	
																	Spritz	apérol									9,5€	

Apérol/vin	pétillant/eau	pétillante	et	quartier	d’orange	
													Spritz	saint	germain						10,5€	

Liqueur	de	sureau	st	germain/vin	pétillant/eau	pétillante	et	quartier	de	citron	
																	Spritz	campari										10,5€	

Campari/eau	pétillante/vin	pétillant	et	quartier	d’orange	
															Le	Negroni									9,5€	

Gin/campari/vermouth	rouge/quartier	d’orange	
						Nuovo		Gin	tonic					10,5€	

Gin/tonic/romarin	
	

DIGESTIFS	
Limoncello		4cl			4,5€	

Menthe	pastille		4cl			4,5€	
Get	27			4cl			4,5€	
Grappa	4cl			5,5€	

Rhum	santa	teresa	4cl			7€	
Whisky	nikka		4cl			10€	
Chartreuse	4cl		8€	


