
Salade Chèvre Chaud
Toasts de Chèvre Chaud, Lardons, Oeuf Dur, Tomates Cerises, Pignon de Pin,
Salade Mélangée, Vinaigrette  
Avocado Toast
2 Toasts de Pain Aillée, St Moret®, Avocat, Oeuf Poché / Jambon de Pays, Pickles, Salade 
Mélangée, Vinaigrette
Pacific Bowl
Riz, Rillettes Thon St Moret®, Avocat, Concombre, Carotte, Choux Rouge,
Graine de Sésame, Grenades, Sauce Soja
Salade Burrata
Mozzarella Burrata, Jambon Serrano, Courgettes Marinées, Tomates Cerises,
Grana Padano, Pesto, Gressin, Salade Mélangée, Vinaigrette Balsamique
Quesadilla Poulet Fromage
Galette de Blé, Sauce Salsa, Poulet Cajun, Cheddar, Guacamole, Tortilla Chips,
Salade Mélangée
Carpaccio de Boeuf
Carpaccio de Boeuf,  Pesto, Grana Padano, Gressin, Frites  
Supp. Burrata  +5.00€ 

Salades

Toscane Burger
Steak Haché de Boeuf et de Jambon Serrano 150g environ, Bun Brioché, Tomates Confites, 
Pesto, Mozzarella, Oignons Confits, Tomate, Salade Mélangée, Sauce Burger, Frites
W Burger 	
Steak Haché de Boeuf Wagyu 150g environ, Bun Brioché, Tomme de Savoie,
Poitrine Fumée Grillée, Oignons Confits, Pickles, Tomate, Salade Mélangée,
Sauce Burger aux Piments Espelette, Frites
Bao Burger
Effiloché de Porc Barbecue, Bun Bao, Coleslow, Cheddar, Oignons Confits,
Salade Mélangée, Sauce Barbecue, Frites

Burgers	

Mousse au Chocolat	
Evasion Gourmande de Laurent

Plaisirs sucrées
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Prix Nets Service Compris en Euros TTC. La Maison n’accepte pas les Chèques, les Titres Restaurant Format Papier.

Gnocchi Gorgonzola
Crème de Gorgonzola, Miel, Cerneaux de Noix, Copeaux de Parmesan
Linguini Carbonara
Lardons, Jaune d’Oeuf, Crème Fraîche, Copeaux de Parmesan

Côté Italie	



Leffe Blonde (6,6°)
Leffe Ruby (5°)	
Leffe Rituel 9° (9°)
Hoegaarden Blanche (4,9°)
Stella Artois (4,8°)

Jupiler (5,5°)
Bière IPA du Moment	
Tripel Karmeliet (8,4°)
Delirium Tremens (8,5°)
Bière du Moment	
Panaché
Monaco 		
Tango
Picon Bière 		

La gamme leffe	 25 cl	  33 cl	 50 cl

Corona (4,5° - 35,5 cl)	
Desperado (5,9° - 33 cl)	
Leffe NA (0° - 33 cl) 	
Cidre Brut Kerisac Cuvée Spéciale (5,5° - 25 cl) 	

Bières bouteilleBières bouteille

Coca-Cola (33cl)	
Coca-Cola Zero (33cl)	
Fanta Orange (25cl)	
Fuze Tea (25cl)	
Sprite (25cl)	
Orangina (25cl)	
Schweppes Indian Tonic (25cl)	
Schweppes Agrum’ (25cl)	
Schweppes Ginger Beer (20cl)	
Perrier (33cl)	
Café Frappé	
Frappuccino	

Jus de Fruits (à base de concentré - 20cl)  
Orange, Ananas, Fraise, Pomme,
Abricot, Tomate, Mangue
Orange ou Citron Pressé (25cl)	
Limonade (25cl)	
Diabolo (25cl)	
Vittel (25cl)	
Supplément Sirop Teisseire (2cl)	
Citron, Fraise, Grenadine, Framboise,
Cassis, Caramel, Kiwi, Noix de coco,
Menthe, Orgeat, Pêche, Violette, Cactus, 
Passion

Boissons fraîches

happy hours*

Du Lundi au Vendredi  de 17h à 20h

Les Cocktails Sans Alcool -  Les Bières Leffe : la 50cl au prix de la 33cl Kir 
Royal au Prix du Kir, Tous les Spritz *H
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Prix Nets Service Compris en Euros TTC. La Maison n’accepte pas les Chèques, les Titres Restaurant Format Papier.
L’Abus d’Alcool est Dangereux Pour la Santé. A Consommer avec Modération

Margarita (33cl)
Tequila (4cl), Triple Sec (2cl), Jus de Citron 
Vert, Citron Vert, Sucre de Canne, Cassonade
Caïpirinha (30cl) �
Cachaçà (4cl), Citron Vert, Sucre de Canne, 
Cassonade
Caïpirinha Black (30cl)
Vodka Black (6cl), Citron Vert, Sucre de 
Canne, Cassonade
Brexit (33cl) �
Vodka (4cl), Crème de Mûre (2cl), 
Jus de Cranberry, Jus de Citron Vert, 
Citron Vert, Sirop de Violette
Cosmopolitain (33cl)
Vodka (4cl), Cointreau (2cl), Jus de Citron 
Vert, Jus de Cranberry, Citron Vert
Expresso Martini (20cl) 
Vodka (4cl), Kahlua (2cl),
Sucre de Canne, Café
Summer Fresh (33cl)
Vodka (4cl), Limoncello (2cl), Jus de Citron 
Vert, Purée de Yuzu, Limonade, Sirop Fraise
Porn Star Martini (33cl)
Vodka Vanille (4cl), Passoa (2cl),
Jus de Citron Vert
Servi avec Shot de Prosecco (2cl)

Bloody Love (33cl)
Vodka (4cl), Crème Framboise (2cl), Jus de 
Cranberry, Jus de Fraise

Cactus Collins (33cl)
Gin (4cl), Citron Vert, Jus de Citron Vert, 
Cassonade, Sirop de Cactus, Tonic

Piña Colada (33cl)
Rhum (4cl), Sirop de Noix de Coco, Jus 
d’Ananas, Crème Liquide

Sex on the Beach (33cl)
Vodka (4cl), Creme de Pêche (2cl),
Jus de Cranberry, Jus d’Ananas

Aphrodisiaque (33cl)
Soho (2cl), Malibu (2cl), Passoa (2cl), Jus 
d’Ananas, Jus de Passion, Jus de Mangue

Jack Honey Lemonade (33cl)
Jack Daniel’s Honey (4cl), Limonade (8cl), 
Citron Jaune

Maï Taï (30cl)
Rhum (4cl), Triple Sec (2cl), Jus d’Ananas, 
Citron Vert, Sirop d’Orgeat, Cassonade

Mojito (35cl)
Rhum (4cl), Citron Vert, Sucre de Canne, 
Menthe Fraîche, Cassonade,  Perrier
Mojito Open (35cl)
Rhum (4cl), Citron Vert, Sucre de Canne, 
Menthe Fraîche, Cassonade, Perrier
Au choix : Fraise, Passion, Mangue, Pomme
Mojito Royal (35cl) � 11,00
Rhum (4cl), Prosecco (6cl), Citron Vert, 
Sucre de Canne, Menthe Fraîche, Cassonade,  
Perrier
Mojito Black (35cl) 10,00
Vodka Black (6cl), Citron Vert, Sucre de 
Canne, Menthe Fraîche, Cassonade,
Jus de Pomme
Mojito Classic (1L) 28,00
Rhum (12cl), Citron Vert, Sucre de Canne, 
Menthe Fraîche, Cassonade,  Perrier

les cocktails

les mojitos

Prix Nets Service Compris en Euros TTC. La Maison n’accepte pas les Chèques, les Titres Restaurant Format Papier.
L’Abus d’Alcool est Dangereux Pour la Santé. A Consommer avec Modération

Bières pression	

Hugo Spritz (30cl)  
Liqueur St Germain (2cl), Prosecco (4cl), 
Sucre de Canne, Citron Vert, Menthe Fraîche, 
Perrier, Cassonade  

Apérol Spritz (30cl)  
Apérol (6cl), Prosecco (4cl), Perrier, Orange 

Manzanita Spritz (30cl)  
Manzanita (6cl), Prosecco (4cl), Citron Vert, 
Menthe Fraîche, Perrier

Limoncello Spritz (30cl)  
Limoncello (6cl), Prosecco (4cl), Citron, 
Perrier

Italicus Spritz (30cl)  
Italicus (2cl), Prosecco (4cl), Sucre de Canne, 
Menthe Fraîche, Cassonade, Perrier

les spritz



Planche Charcuterie		
Chorizo, Jambon Serrano, Saucisson Sec, Coppa, Rillettes
Planche Mixte		
Chorizo, Jambon Serrano, Saucisson Sec, Coppa, Rillettes, Tomme, Camembert, Comté
Panier Apéritif		
Acras de Morue, Croquettes de Camembert, Calamars à la Romaine, Sticks Mozzarella
Planche Chicken		
Poulet Crispy, Aiguillettes de Poulet Pané, et Wings Tex Mex
Planche Mexicaine		
Quesadillas Poulet Cajun Fromage, Chili Con Carne, Taquitos, Guacamole,
Cheddar Fondu, Sauce Salsa, Crème Fraîche, Tortilla Chips
Assiette de Frites		
Frites Cheddar Bacon		
Cheddar Fondu, Bacon Grillé
Flam Maison		
Crème Fraîche, Lardons, Oignons

Flam Chèvre Miel		
Crème Fraîche, Chèvre, Oignons, Miel

Simple Double

Croquettes de Camembert	
Acras de Morue	
Calamars à la Romaine	
Wings Tex Mex	
Houmous avec ses Toasts	
Rillettes Thon St Morêt®

Guacamole et Tortilla Chips	
Taquitos
Sticks Mozzarella	

A Partager	

Ricard ou Pastis 51 (4cl)	
Campari (6cl)	
Porto Rouge (6cl)	
Martini Bianco, Rosso (6cl)	
Kir Vin Blanc (12cl) Crème de Cassis, Mûre, Pêche, Framboise, Violette	
Kir Royal (12cl) Crème de Cassis, Mûre, Pêche, Framboise, Violette	
Americano Maison (6cl)	
Coupe de Champagne (12cl)	

Apéritif

Prix Nets Service Compris en Euros TTC. La Maison n’accepte pas les Chèques, les Titres Restaurant Format Papier.
L’Abus d’Alcool est Dangereux Pour la Santé. A Consommer avec Modération

Prix Nets Service Compris en Euros TTC. La Maison n’accepte pas les Chèques, les Titres Restaurant Format Papier.
L’Abus d’Alcool est Dangereux Pour la Santé. A Consommer avec Modération

Virgin Mojito (35cl)
Citron Vert, Jus de Citron Vert,
Sucre de Canne, Cassonade,
Menthe Fraîche, Perrier
Virgin Colada (30cl)
Jus d’Ananas, Sirop de Coco, Crème Liquide
Virgin Spritz (30cl)
Aperol Sans Alcool (6cl), Perrier,
Rondelle d’Orange
Virgin Sex on the Beach (30cl)
Jus d’Ananas, Jus de Cranberry,
Sirop de Pêche
Wall Street (30cl)
Jus d’Ananas, Jus d’Orange, Jus de Fraise,
Sirop de Framboise
Red Velvet (30cl)
Jus de Cranberry, Jus de Citron Vert,
Limonade, Citron Vert, Sirop de Violette
Pink Lady (30cl)
Jus d’Ananas, Sirop de Ginger Ale,
Jus de Citron Vert, Sirop d’Hibiscus
Orgasm (30cl)
Jus d’Ananas, Jus de Mangue, Jus de Banane, 
Sirop de Passion

Amaretto, Bailey’s (6cl)�
Eau de Vie Poire ou Prune (4cl)�
Limoncello (6cl) �
Manzana (6cl)�
Armagnac (4cl)�
Get 27, Get 31 (6cl) �
Calvados (4cl) �
Cognac Hennessy (4cl) �

Lagavullin 16 ans (4cl)
Nikka from Barrel (4cl)
Jameson (4cl)
Chivas Regal 12 ans (4cl)
Aberlour 10 ans (4cl)
William Lawsons (4cl)
Jack Daniel’s Single Barrel (4cl)�
Jack Daniel’s Honey (4cl)
Jack Daniel’s N°7 (4cl)
Supplément Soda�

Rhum 3 Rivières
Vieux de l’Océan (4cl)  
Rhum Don Papa Baroko (4cl)
Rhum Bumbu (4cl)  
Diplomático Planas (4cl)  
Diplomatico Réserve Exclusive (4cl) 
Vodka Eristoff (4cl)
Vodka Black Eristoff  (4cl)
Gin Bombay Sapphire (4cl)

Supplément Soda�

les mocktails les digestifs

les spiritueux

les whiskiesAu Choix (2cl)
Vodka, Tequila, Gin, Rhum, Vodka Black
B52 (3cl)
Kalhua, Baileys, Cointreau
Vodka Arlequin (2cl)
Vodka, Arlequin
Vodka Tagada (2cl)
Vodka, Tagada
Madeleine (3cl)
Cointreau, Amaretto, Jus d’Ananas
Get 27 ou 31 (2cl)
Les 10 Shots Identiques�

les shots

Moscow Mule�
Vodka (4cl), Triple Sec (2cl), Jus de Citron 
Vert, Citron Vert, Sucre de Canne, Sirop 
Ginger Ale, Cassonade, Perrier
Carribean Mule  
Diplomático Planas (4cl), Triple Sec (2cl), Jus 
de Citron Vert, Citron Vert, Sucre de Canne, 
Sirop Ginger Ale, Cassonade, Perrier

London Mule �
Gin (4cl), Triple Sec (2cl), Jus de Citron Vert, 
Citron Vert, Sucre de Canne, Sirop Ginger 
Ale, Cassonade, Perrier
Tennessee Mule  
Jack Daniel’s (4cl), Triple Sec (2cl), Jus de 
Citron Vert, Citron Vert, Sucre de Canne, 
Sirop Ginger Ale, Cassonade, Perrier

les mules



Lasagne de Légumes Grillés		
Lasagne, Courgette, Aubergine, Poivrons Rouge et Vert, Oignon, Tomate, Pesto Rosso,
Crème Fraîche

Linguini Polpette		
Boulettes de Boeuf, Sauce Tomate

Rigatoni à la Crème de Truffe		

Côté Italie

Salade Cobb		
Émincé de Poulet Tandoori, Fourme d’Ambert, Oeuf Dur, Avocat, Poitrine Fumée, Croûtons, 
Tomates Cerises, Salade Mélangée, Vinaigrette 

Poke Bowl		
Riz, Saumon Cru, Concombre, Avocat, Tomate, Pickles Oignon Rouge,
Fèves Edamame, Graine de Sésame, Sauce Soja

Salade Caesar Poulet		
Aiguillettes de Poulet Croustillant, Croûtons Aillés, Copeaux de Grana Padano,
Tomates Cerises, Salade Mélangée, Sauce Caesar

Salade Ocoa 		
Emincée de Poulet Tandoori, Avocat, Segments de Pamplemousse, Tomate, Haricots Verts, 
Menthe Fraîche,  Tomates Confites, Salade Mélangée, Vinaigrette Balsamique

Salades

Fish & Chips
Cabillaud Frit Servi avec Frites

Saumon Mariné
Sauce Soja et Miel, Servi avec Riz

Moules Marinières
Moules Cuisinées au Vin Blanc, Frites

Moules à la Crème
Moules Cuisinées au Vin Blanc, Sauce Crémeuse, Frites

Poissons / moules

menu enfant
Jusqu’à 12ans

Nuggets de Poulet ou Mini Burger Kid ou Steak Haché ou Nuggets de Poisson,
Boule de Glace ou Crêpe au Sucre ou au Nutella, Verre de Jus de Fruit ou de Soda

Prix Nets Service Compris en Euros TTC. La Maison n’accepte pas les Chèques, les Titres Restaurant Format Papier.
L’Abus d’Alcool est Dangereux Pour la Santé. A Consommer avec Modération

Retrouvez aussi  nos Plats dans notre page Suggestions 

Pavé de Cœur de Rumsteack	
Pièce de Boeuf de 180g environ, Sauce au choix
Bavette	
Pièce de Boeuf de 180g environ,  Sauce au choix
Tartare de Bœuf	
Viande Hachée de Boeuf de 180g environ, Servi Cru ou Poêlé, Assaisonnement Maison
Andouillette AAAAA	
Frites
L’Entrecôte 350g	
Pièce de Boeuf de 350g environ, Goûteuse et Persillée, Sauce au choix

Viandes

Original Burger		
Steak Haché de Bœuf 150g environ, Bun Brioché, Cheddar,
Poitrine Fumée Grillée, Oignons Confits, Tomate, Sauce Burger, Frites

Veggie Burger		
Bun Brioché, Mozzarella Panée, Aubergine Grillée, Oignons Confits,
Tomate, Pesto Rouge, Sauce Burger, Frites

Potatoes Burger		
Steak Haché de Bœuf 150g environ, 2 Galettes de Pomme de Terre,
Cheddar, Poitrine Fumée Grillée, Oignons Con its, Tomate, Sauce Burger, Frites

Black Aubrac Burger  
Steak Haché de Bœuf d’Aubrac 150g environ, Bun Noir, Cantal,
Poitrine Fumée Grillée, Oignons Confits, Tomate, Salade Mélangée, Sauce Burger, Frites

Louisiane Burger 		
Filet de Poulet Mariné Cajun 150g environ, Bun Brioché, Cheddar,
Oignons Confits, Tomate, Sauce Cajun, Frites

Colossal Burger 		
3 Steaks Hachés de Bœuf 150g environ, Bun Brioché, Cheddar,
Poitrine Fumée Grillée, Oignons Confits, Tomate, Sauce Burger, Frites

Burgers Simple	 Double

Vittel (50cl)	

Perrier Fines Bulles (50cl)	

San Pellegrino (50cl)	

Supplément Sirop Teisseire (2cl)	

Eaux

Prix Nets Service Compris en Euros TTC. La Maison n’accepte pas les Chèques, les Titres Restaurant Format Papier.
L’Abus d’Alcool est Dangereux Pour la Santé. A Consommer avec Modération

Retrouvez aussi  nos Plats dans notre page Suggestions 



Assiette de Fromages	
Tomme, Chèvre, Comté, Camembert
Moelleux au Chocolat	
Servi avec Crème Anglaise
Tiramisu	
Crème Brûlée	
Brioche Façon Pain Perdu	
Servie avec une Boule de Crème Glacée Vanille, Sauce Caramel
Brioche Façon Pain Perdu au Nutella®	
Servie avec une Boule de Crème Glacée Vanille, Nutella 
Café Douceur (2 Mignardises)	
Thé Douceur (2 Mignardises)	
Chocolat Douceur (2 Mignardises)	
Gourmand Solo (4 Mignardises)	
Café Gourmand (4 Mignardises)	
Thé Gourmand (4 Mignardises)	
Chocolat Gourmand (4 Mignardises)	

Plaisirs sucrés

Dame Blanche	
Crème Glacée Vanille Délice, Sauce Chocolat, Amandes Effilées, Crème Fouettée
Coupe Exotique	
Sorbets Fruits de la Passion, Mangue, Crème Glacée Vanille Délice,
Coulis Fruits Rouges, Brisures de Meringue, Crème Fouettée
Café, Caramel ou Chocolat Liégeois	
Crème Glacée Café Moka ou Caramel Beurre Salé de Guérande, ou Chocolat Craquant
et Vanille Délice, Sauce Chocolat ou Caramel, Crème Fouettée
Coupe 2 Boules à Composer	
Boule supplémentaire	
Sorbets : Mangue , Citron Délice, Cassis, Framboise, Fraise,
Fruits de la Passion, Pêche Jaune, Pomme Verte 
Crèmes Glacées : Café Moka, Caramel Beurre Salé de Guérande, Chocolat Craquant, 
Vanille Pécan, Vanille Delice, Spéculoos, Cookies, Pistache

Coupes glacées

Gaufres ou crêpes

Retrouvez aussi  nos Plats dans notre page Suggestions

Prix Nets Service Compris en Euros TTC. La Maison n’accepte pas les Chèques, les Titres Restaurant Format Papier.
L’Abus d’Alcool est Dangereux Pour la Santé. A Consommer avec Modération

Ingrédient supplémentaire :
Crème Fouettée   -  Boule de Glace 

1 Gaufre ou 2 Crêpes
Sucre 	
Nutella®	

ROUGES 
Pinot Noir IGP d’Oc - Domaine de Bachellery	
Brouilly AOP - Domaine de Louis Tête	
Côte du Ventoux AOP - Les Traverses Paul Jaboulet	
Lussac St Emilion AOP - Roc de Giraudon	

	

Côte de Gascogne Charmes IGP- Plaimont	
Sauvignon IGP Atlantique - Domaine Quancard	
Cheverny AOP - Domaine Pascal Bellier	

ROSES
Rosé de «S» - IGP Méditerranée	
Corse IGP - Domaine Barcello	
Côte de Provence Estandon - Héritage	

CHAMPAGNES ET BULLES 
Coupe de Champagne	
Champagne Charles Antoine			
Champagne Rosé Ruinart			

Vins	 12 cl	 50 cl	 75 cl

Café, Décaféiné, Allongé	
Café Noisette	
Café Crème 	
Cappuccino
Café Viennois	
Vin Chaud (12cl)
Irish Coffee (15cl)
Whisky Jameson, Sucre de Canne, Café
Chocolat 	
Chocolat Viennois	
Thé Dammann Frères	
Earl Grey, Thé Vert Yunnan, Thé Noir 
Breakfast, Thé Vert Menthe, 4 Fruits Rouges, 
Ceylan

Infusion Dammann Frères	
Verveine, Verveine Menthe, Camomille,
Tilleul Menthe
Cafe Douceur (2 Mignardises)
Thé Douceur (2 Mignardises) 	
Chocolat Douceur (2 Mignardises) 
Gourmand Solo (4 Mignardises)
Café Gourmand (4 Mignardises)	
Thé Gourmand (4 Mignardises)	
Chocolat Gourmand	
(4 Mignardises)

Boissons chaudes

Prix Nets Service Compris en Euros TTC. La Maison n’accepte pas les Chèques, les Titres Restaurant Format Papier.
L’Abus d’Alcool est Dangereux Pour la Santé. A Consommer avec Modération
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