%enu

du jeudi 29/01 au dimanche 01/02

7r:1;fes

Amuses bouche truffé

\_/—\\ngx/
Entrée

(Euf mimosa, mayonnaise 2 la truffe, tartine
croustillante au beurre de truffe

Plats

St jacques cuite dans sa coquille, Sauce hollandaise,

rappée de truffe

Ris de veau ou supréme de pintade, purée truffé.

\(/;\m,/
Fromage

Copeaux de comté 36 mois et ripée de truffe

Dessert

Soufflé i la Truffe

Menu a 100€ hors boissouns.
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. du vendredi 13/02 au dimanche 15/02
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aint alentin

Amuses bouche

Mollets de grenouille en persillade

Cromesquis de joues de beeuf 4 la truffe

\_/MX/
Plats

Langoustine juste raidie, minestrone de légumes, bouillon
parfumé a ['hibiscus.

Cogquille st Jacques, salicorne et sabayon au citron

Lieu jaune roties, choux fleur de couleur, mariniére de

coquillage. “O'[

Fraicheur hibiscus

Filets de canette, tombé de feuilles de blettes et la cote
grillée. Gastrique aux épices douces

Fromage
T —A;.—-/
Cceur de Neufchiatel, salade de mache et noisette . R / /
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B Dessert , @0 71 {
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Cannelloni d'ananas et crémeux passions. Sorbet exotique.

Pavlova pomme et mousse caramel, sorbet pomme yuzu.

75€/personne hors boissons.
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A EMPORTER
le vendredi 13 et samedi 14 février

C]:;t %in

Amuses bouche
Cannelloni de saumon fumé, créme a I'aneth
Bavaroise de betterave et chévre.
m/
Entrée

Pétale de dos de cabillaud, julienne de légumes,

vinaigrette a l'huile de noisette

\m/
Plats

Médaillions de veau, risotto crémeux et sauce

morilles

Dessert

Duo de cceurs fruits rouge / litchi et chocolat /
grué de cacao

36€/personne

Limite de commande le 12 février




