Décanbie 2023

Amuse bouche :
*Foie gras poéler, compoté de coing
*Tartare de st jacques, combawa et baie rose

*Cromesqui a la truffe
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Médaillons de Homard Breton, la pince en
raviole, bouillon de canard, lamelle de truffe
noir
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Fraicheur d’agrume au safran
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Filet de pintade, langoustine, milles feuille de
pomme de terre, jus de crustacés
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Amuse bouche
Foie gras poéler, compoté de coing
Tartare de st jacques, combawa et baie rose i

Cromesqui a la truffe
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Brie de Meaux truffé maison
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Sphere chocolat, confit d’agrumes,
glace pain d’épice
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