
Menu Déjeuner (hors week end et jour 
férié) 

 
Entrée/plat ou plat/dessert 28€00* 

Entrée/plat/dessert 33€00* 
*Plats rentrent dans les formules 

 
Entrées 13€00 

*Saumon mariné/gaufre de pomme de 
terre/aigrelette/œufs de truite 

- 
*Pâté des copains/foie 

gras/cochon/porto/chutney oignons/pickles 
- 

Presser de volaille/foie gras/anguille 
fumée/condiment betterave 

- 
Noix de st jacques à crus/haddock-

burrata/avruga/agrumes 

 

Plats 25€00 
 

*Saint pierre au tandoori/choux 
pluriels/emulsion coquillage-curry thai 

- 
*Onglet de bœuf/pommes mitrailles/échalote 

confite/sauce poivre 
- 

La Tapilla ibérique/poulpe/fregola à 
l’espagnole/chimichurri/jus corsé 

- 
L’assiette végétarienne selon les légumes du 

moment  

 
Desserts 9€00 

Sélection de trois fromages/fruits secs  
- 

Le citron en trompe l’œil/mousseux et 
confit/dacquoise 

- 
*Le cœur/volupté vanille/confit fruits rouges 

- 
*La pépite/douceur vanille/praliné/citron yuzu 

 
Menu enfant 16€00 (jusqu’à 10ans) 

Steak haché/pommes dauphine 
Glace Smarties  

 
Les prix sont TTC en euros.  

Le couvert, le pain, les chips, la serviette, les arts 
de la table, des produits saisonnier, une touche 

d’humour, le sourire et service compris. 
Tableau des allergènes à disposition 

 

 

 
 

 
Menu Diner 

 
Entrée/plat ou plat/dessert 40€00 

Entrée/plat/dessert 49€00 
 

 
Entrées  

Saumon mariné/gaufre de pomme de 
terre/aigrelette/œufs de truite 

- 
 Pâté croute/veau/foie gras/cèpes/chutney 

d’oignons/pickles 
- 

Presser de volaille/foie gras/anguille 
fumée/condiment betterave 

- 
Noix de st jacques à crus/haddock-

burrata/avruga/agrumes 

 

Plats  
 

Saint pierre au tandoori/choux pluriels/emulsion 
coquillage-curry thai 

- 

Filet de bœuf/pommes grenailles/sauce  
morilles/tartelette champignons(+5€supp) 

- 
La Tapilla ibérique/poulpe/fregola à 

l’espagnole/chimichurri/jus corsé 
- 

L’assiette végétarienne selon les légumes du 
moment  

 
Desserts  

Sélection de trois fromages/fruits secs  
- 

Le citron en trompe l’œil/mousseux et 
confit/dacquoise 

- 
Le cœur/volupté vanille/confit fruits rouges 

- 
La pépite/douceur vanille/praliné/citron yuzu 

 
Menu enfant 16€00 (jusqu’à 10ans) 

Steak haché/pommes dauphine 
Glace Smarties  

 
Les prix sont TTC en euros.  

Le couvert, le pain, le beurre, l’amuse-bouche, la 
serviette, les arts de la table, des produits 

saisonnier, une touche d’humour, le sourire et 
service compris. 

Tableau des allergènes à disposition 
 

 


