
Stracciatella truffe 14

9

18

21

18

MARGHERITA 13

19

LE VÉGÉ 13

17,5

Pizza Bianca 3.5

10Chiffonnade de gouda à la truffe Antipasti  de légumes 9,5

Croquettes Pasta & Formaggi

Œuf mollet 10

9

Bruschetta 11

Cabillaud à la sicilienne
;

LE STARTRUFFE 13.5

20

Focaccia Avocado toast 11

Salade César
Pasta truffe & champignons 19

SUPPLÉMENTS

stracciatella 3.5
gorgonzola 2
scarmoza fumée 2
champignons 2
roquette 2

SANDWICHS UNIQUEMENT DISPONIBLES LES MIDIS

Burratina crèmeuse

FUNGHI

BASILIC INSTINCT
Velouté 

PEPITAjambon de Parme AOP, mortadelle de Bologne
IGP, jambon aux herbes,  spianata piquante

 butternut,  crème, éclat de noisettes,  croûtons 

Pizze signatures

syphon de brocoli ,  pistaches torréfiées

NDUJA

sauce tomate*, mozza fior di latte, saucisse
épicée de Calabre nduja, huile aux herbes,
stracciatella,  oignons pickles

sauce tomate san marzano aop,  mozza fior
di latte, basil ic et origan

crème de champignons, mozza fior di latte,
poêlée de pleurotes et champignons de Paris,
stracciatella,  oignons pickles

QUEEN P
sauce tomate san marzano aop, mozza fior di
latte, jambon cuit aux herbes, champignons
de Paris 

17

crème de truffe, mozza fior di latte, jambon à
la truffe, stracciatella,  huile de truffe, truffe
fraîche

GROOVY CHEESY
sauce tomate san marzano aop, mozza fior di
latte, taleggio, gorgonzola et scamorza fumée

17

pesto verde pistache et basil ic,  mozza fior
di latte, stracciatella,  tomates confites,
pignons de pin, basil ic

17

Secondi Piatti
Grande Milanaise
milanaise de dinde, sauce romesco,
salade romaine rôtie,  parmesan AOP,
huile verte

19

Antipasti

BURRATA 

PARMA 

sauce tomate san marzano aop, mozza fior di
latte, jambon de Parme AOP, stracciatella,
copeaux de parmesan, roquette

20

sauce tomate san marzano aop, mozza fior
di latte, tomates confites, aubergines,
pesto verde, olives taggiasche, burrata,
roquette, parmesan

salade romaine, f i let  de poulet rôti  au
thym, tomates colorées,  ol ives taggiasche,
croûtons de focaccia,  parmesan AOP,
sauce césar maison

19

végé-friendly

nos favs
LÉGENDE :

gluten free

épicé

Pasta

lasagne de bœuf maison gratinées à la mozza
fior di  latte & parmesan,salade roquette

Lasagne al forno

18

supp jambon à la truffe +2€ pesto, jambon à la truffe, roquette,
stracciatella,  tomates confites

pesto, roquette, stracciatella,  artichaut,
tomates confites, 

Sandwichs
focaccia

truffe fraîche rappée, huile de truffe,  pain
focaccia

pain à pizza tout chaud au thym et huile
d'ol ive.  Idéal pour accompagner vos entrées 

HOT VIBES  
sauce tomate san marzano aop, mozza fior di
latte, saucisse napolitaine épicée

15

MORTADELLA
pesto pistache, mozza fior di latte
mortadelle, stracciatella

17

Planche de charcuterie italienne

Planche de fromages
taleggio,  pecorino au piment de calabre,
gorgonzola,  confiture de f igues 

14

butternuts,  artichauts,  ol ives taggiasche,
tomates confites,  carottes,  panais

13
coquil lettes,  béchamel mozza f ior di  latte,
gorgonzola,  parmesan, mayonnaise au pesto

crème de parmesan, truffe rappée, tomates
confites

A partager

pain focaccia,  tomates confites,  ol ives
taggiasche, stracciatel la,  légumes gri l lés,
pickles d’oignons rouges 

Fusillotti  Alfredo 
fusi l lott i  à la crème de parmesan,
gorgonzola,  scamorza rappée, pistaches 

16

Cannelloni
ricotta,  épinards,  butternut,  sauce tomate

18

sauce tomate, légumes gri l lés (artichaut,
butternut,  ol ive taggiasche, carottes,
panais),  huile d’ol ive

FUNGHI & FORMAGGI 

jambon à la truffe 3.5
jambon aux herbes 3
jambon de Parme 3.5
spianata 2.5
mortadelle 2.5

focaccia  ,champignons, béchamel
quattro formaggi,  straciatella,  chips de
carottes

14

Malfadine, crème de champignons, truffe
rappée, roquette,  parmigiano 

pain focaccia,  guacamole,  œuf mollet,  ol ives
taggiasche, scamorza rappée

Menu Bambino

S irop à l ’eau / citronnade maison
Mini Margherita / Pasta tomate san marzano 
Mini Sundae: glace vanil le,  caramel,   chanti l ly  

12



SUNDAE MAISON 10

BABA LIMONCELLO & RHUM 9

IL CLASSICO TIRAMISU 9.5

La touche sucrée

DOUCEUR CHOCOCHOC

CAFE GOURMAND

glace vanille, noisettes

caramélisées et caramel, crème

fouettée maison

moelleux au chocolat, siphon Nocciola,

crème montée à la vanille, noisettes

torréfiées

10

9,,5

baba imbibé au sirop de limoncello crème

montée à la vanille, suprême d’orange

tiramisu, moelleux au chocolat,

baba au limoncello ,café expresso

ou allongé

au café Costadoro bio, noisettes

supp gourmand: boule de glace vanille +2€

NOCCIOLA LOVER 
slice de pizza, topping de nocciolata bio,

éclats de noisettes 

10

pepita-paris

Ouverture 7/7 midi et soir

Salles privatisables au sous sol

www.pepita-paris.fr


