
^   

        
B
eignets de cou

rgettes 🌱
               9.5 

S
a
u
ce a

u
 from

ag
e fra

is corse 

A
u
bergine gratinée tom

ate et lonzu
    10.5

A
u
berg

in
e slicée / sau

ce tom
a
te / tom

m
e

Corse / ch
iffon

n
ade et crispy de lon

zu
  

A
rtich

au
t aïoli &

 cecina                   9.5 
Coeu

rs d’a
rtich

a
u
ts sn

ackés 
/ a

ïoli / cecin
a de boeu

f 

B
u
rratina 🌱

                                 13. 
M
ou

sse de ba
silic / croûton

 / h
u
ile verte 

F
rites à la tom

m
e  

                      7.5 
Tom

m
e corse / pa

prika
 dou

x
 / a

ïoli 

P
ou

lpe R
om

esco                              14.5 
Pou

lpe g
rillé / pom

m
es de terre  

g
ren

a
illes / sa

u
ce rom

esco 

Croqu
e Tru

ffe                    .     12.  
F
oca

ccia
 / m

ozza
rella

 /  
ja

m
bon

 tru
ffé / tom

m
e Corse /crèm

e 
de ch

a
m
pig

n
on

s 

L
ov

e M
e Tenders 

                 
10.5 

Ten
ders de pou

let /  
sa

u
ce tom

a
te fig

u
e m

aison
  

Gnocch
i poêlés 

            9.5 
S
a
u
ce tom

a
te et crèm

e / crèm
e de 

brocciu
 /Ch

ips de coppa 

M
inis B

u
rgers Corse (3p.)               15. 

S
tea

k 100%
 boeu

f / tom
m
e / sa

u
ce 

tom
ate fig

u
e m

a
 / coppa

 / pickles 

Croqu
etas de jam

bon tru
ffé          8.5 

Tom
m
e Corse / jam

bon
 tru

ffé / 
m
a
yon

n
a
ise 

Tagliata de bœ
u
f                        13.       

Piece de bœ
u
f sa

isie a la
 pla

n
ch

a
 &

slicé / pesto verde / tom
m
e corse  

Carpaccio de figu
es fraich

es             11..       

F
oca

ccia
 / crèm

e de brocciu
 / lon

zu
 / 

con
fitu

re de fig
u
e / tom

m
e 

        
P
av

lov
a au

x
 fru

its rou
ge.      9.5 

M
erin

g
u
e / crèm

e m
a
scarpon

e  / 
fru

its rou
g
es m

arin
ées 

F
iadone au

x
 agru

m
es                9. 

S
pécia

lité au
 from

ag
e frais  

Corse, crèm
e de brocciu

 /  
ag

ru
m
es 

             
                Ch

arcu
terie corse traditionelle          18. 

Coppa
 / L

on
zu

 / Prisu
ttu

 / S
a
u
cisson

  

     F
rom

ages corses affinés, confitu
re de figu

e  13. 
Tom

m
e / M

on
tatim

u
 / M

on
ta / Ca

praltu

A
u
 m

enu
 

Terra v
ecch

ia Cu
v
ée Stella, 2024     6,5 / 29. 

Tallone 
Cépage N

iellu
cciu

 et Syrah
 

F
ra

is et fru
ité n

ote d’a
g
ru

m
es 

D
om

aine San Qu
ilico, 2023               7,5 / 34. 

Patrim
onio 

Cépage N
iellu

cciu
 et Grenach

e 
Vif et velou

té 

        

D
ou

c
eu

r
s 

        

        
Ta

p
a
s 

        
Les p

la
n
c
h
es 

R
osé 

(�Nous�recom
m
andons�trois�assiettes�par�personne)�

        
Terra V

ecch
ia Cu

v
ée Stella, 2023    6.5 / 29. 

Tallone 
Cépage N

iellu
cciu

 et Syrah
 

E
qu

ilibré, n
otes fru

itées et épicées 

Clos Colu
m
bu

 tribbiera, 2024         7.5 / 34. 
Calvi  
Cépage Sciaccarellu

 et Syrah
 

L
ég

er, n
ote de fru

it fra
is et épicés 

D
om

aine San Qu
ilico, 2022               8 / 36. 

A
OP P

atrim
onio 

Cépage N
iellu

cciu
 

F
ru

its rou
g
e in

ten
se et n

ote de m
a
qu

is  

Orenga de Gaffory
, 2022                     38. 

Patrim
onio 

Cépage Sciaccarellu
, Grenach

e,  
A
m
ple, E

picée n
ote de fru

its rou
g
es 

D
om

aine de la pu
nta, 2023                  39. 

A
léria  

Cépage N
iellu

ciu
, Syrah

 et Grenach
e 

S
ou

ple, n
otes de fru

its rou
g
es ten

dre 

Y
v
es .L

eccia Y
L
  2023                         46. 

Patrim
onio 

Cépage Grenach
e et N

iellu
cciu

 
G
ou

rm
a
n
d, volu

ptu
eu

x
 et belle lon

g
u
eu

r 

L
es Soiffards, 2024                            47. 

Patrim
onio 

Cépage N
iellu

cciu
 et Sciaccarellu

 
F
ru

ité , n
ote de m

a
qu

is, ju
teu

x
  

B
alianu

 D
om

aine de la P
u
nta 2021        51. 

A
leria 

Cépage N
iellu

cciu
 Syrah

 et grenach
e 

D
en

se, équ
ilibrée, dotée de jolis ta

n
in

s fin
s et 

ra
cés 

N
icolas M

ariotti B
indi M

u
rsaglia, 2019  65. 

Patrim
onio 

Cépage N
iellu

cciu
  

Ta
n
n
iqu

e, g
ou

rm
a
n
d 

Terra V
ecch

ia Cu
v
ée stella, 2023.  6.5 / 29. 

Tallone 
Cépage V

erm
entinu

 
S
ec crista

llin
 et flora

l 

Clos Colu
m
bu

 tribbiera, 2024        7.5 / 34. 
Calvi 
Cépage V

erm
entinu

 
S
ec et fra

is, délica
t et flora

l 

Clos fornelli, 2023.                     . 8 / 36. 
Talonne 
Cépage V

erm
entinu

  
F
lora

l et fru
ité 

Orenga de Gaffory
, 2024                    38. 

Patrim
onio 

Cépage V
erm

entinu
 

F
lora

l, a
g
ru

m
es équ

ilibré  

D
om

aine de la P
u
nta, 2023                  39. 

A
leria 

Cépage V
erm

entinu
 

F
leu

rs bla
n
ch

es et fru
its ja

u
n
es, m

u
sca

tes 

Clos V
entu

ri 1769, 2023                      42. 
Ponte leccia 
Cépage V

erm
entinu

 
F
ru

ité, flora
l, n

ote d’a
g
ru

m
es et pêch

e bla
n
ch

e 

Colom
bu

 Storia D
i M

acerazione , 2022    46. 
Calvi 
Cépage V

erm
entinu

 Codiv
arta B

iancu
 Gentile 

F
ru

it bla
n
c, n

otes sa
lin

es

B
alianu

 D
om

aine de la P
u
nta 2023       56. 

A
leria 

Cépage V
erm

entinu
 

D
en

se, ron
d, g

ra
s et fru

ité, boisé et va
n
illé 

N
icolas B

indi M
u
rsaglia, 2020             65. 

Patrim
onio 

Cépage V
erm

entinu
 

M
in

éra
l et équ

ilibré, n
otes iodées et  

d’a
g
ru

m
es 

     
B
la
n
c
 

        
R
ou

g
e 

L
es v

ins 

        
Su

ndae noisettes &
 caram

el.     9.5 
N
oisettes / ca

ra
m
el m

aison
 /g

la
ce 

va
n
ille / m

ou
sse n

oisette 

M
ou

sse ch
ocolat noisette.        .  9. 

Ch
ocolat au

 la
it / m

ou
sse 

n
occiolata

 / n
oisette 

B
ru

sch
etta au

 L
onzu

                  10.5       
F
ig

u
es / ém

ietté de from
ag

e frais corse / 
pig

n
on

s de pin
 / h

u
ile verte / crou

ton
s /

roqu
ette



   

.P
rosecco D

OC E
x
tra D

ry
                8 / 36.    

V
eu

v
e P

elletier                               75. 

Taittinger                                      85.     

L
au

rent P
errier                            . 110. 

L
au

rent P
errier M

illésim
é                150. 

        
B
u
lle

s 

        
@

alm
arestau

rant_ 

Prix
 TTC et service com

pris 

        
Spritzu

                                                                              12.           
Ca

p Corse M
a
tteï rou

g
e in

fu
sé a

u
x
 zestes d’ora

n
g
e san

g
u
in

e /
Procesco / O

rezza / a
g
ru

m
es  

    

A
 Sciapatta                                                                        14. 

Tequ
ila

 / crèm
e de pêch

e / citron
 /  liqu

eu
r de cédra

t / sirop 
d’h

ibiscu
s / ton

ic con
com

bre 

A
lm

a sou
r                                                                           13. 

A
m
aretto / liqu

eu
r de cédrat / citron

 vert / bla
n
c d’oeu

f /  
sirop de th

é à
 la berg

am
otte / O

rezza 

L
e B

ram
a                                                                          15.5 

A
bsolu

t vodka
 / pu

rée de pa
ssion

 / cédratin
e M

attei / citron
 

vert / liqu
eu

r pa
ssion

 / sirop van
ille / sh

ot de Prosecco 

R
osu

m
arinu

 Tonic                                                                14. 
G
in

 M
a
tteï / sirop de th

é à
 la

 berg
a
m
ote / m

ou
sse de rom

a
rin

 / 
citron

 vert / ton
ic con

com
bre 

Im
peratori                                                                         15. 

O
rig

in
a
l D

ark R
h
u
m
 / liqu

eu
r N

a
poléon

 / in
fu

sion
 de B

erg
a
m
ote  / 

g
in

g
em

bre / ju
s d’abricot / citron

 vert   

Ciro                                                                                  13.      
G
in

 M
a
tteï / cou

lis de fru
its rou

g
es / citron

 vert / ton
ic   

A
 piagh

ja                                                                          10.                                   
S
irop de th

é à
 la berg

am
ote / m

ou
sse de rom

a
rin

 / citron
 vert / 

ton
ic con

com
bre 

A
ll’ estero                                                                         10. 

Cou
lis de fru

its rou
g
es / ba

silic / citron
 vert / g

in
g
er beer 

        

B
ièr

es 

        

Th
é glacé m

aison                             6.         

Citronnade m
aison                           6.

L
im

onade ch
atiagne                         6.

L
im

onade a la figu
e                        6.

Ginger beer                                    6.

Coca cola                                       6.

Coca cola Zero                                6.

Ju
s de fru

its                                 6.

Orezza                             50cl 5.5   1L
  8.

Saint Georges                   50cl  5    1L
  7.5

                                       

 

P
ietra pression blonde 

          25cl.  5.   50cl  9.   

P
ietra pression IP

A
 

           25cl. 5.5
  50cl.

9.5 

P
ietra am

brée   33cl                          7.        

P
aolina blanch

e 33 cl.                        7.   

.   (                .      

        

B
oisson

s c
h
a
u
d
es

        

M
ock

tails 

        

Cocktails 

Pu
rée de pa

ssion
 / m

en
th

e fra
ich

e / citron
 vert / sirop de 

va
n
ille / lim

on
de a la

 fig
u
e

 L
’incontru

                                                                         11. 

P
eroni sans alcool 33 cl.                     7.   

 
L
im

oncellu
                                    8      

Liq
u
eu

r
 

.  L
iqu

eu
r de Ch

âtaigne                     8.5    

.  L
iqu

eu
r de M

yrte                           8.5    

.  L
iqu

eu
r de Clem

entine                    8.5    

.  L
iqu

eu
r de Cédrat                          8.5    

A
c
q
u
a
 vita

 

.E
au

 de v
ie de M

y
rte                     10.5    

.E
au

 de v
ie de Cedrat                    10.5    

.E
au

 de v
ie de R

aisin                    10.5    

.Cap corse rou
ge ou

 blanc                 8.5    

P
&
M
 W

h
isky

 Corse 100 %
 M

ais B
io      12.

Gin M
attei                                    10.

A
bsolu

t                                       10.    

                  

S
ofts 

E
x
presso / D

éca                                2.9        

Café A
llongé                                    2.9

Café N
oisette                                    3.

Café F
rappé                                      5.

Café Crèm
e                                       4.5 

Cappu
ccino                                        5

Ch
oclat Ch

au
d                                   5.

Th
é et Infu

sion B
io                           4.5

H
a
r
d

M
enth

e P
astille                             8.5    


