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Beignets de courgettes 🌱              9.5

Sauce au fromage frais corse


Toasts caviar d’aubergine 🌱           9.5

Caviar d’aubergine / focaccia / fromage 
frais aux herbes


Artichaut aïoli & cecina                9.5

Coeurs d’artichauts snackés

/ aïoli / cecina de boeuf


Burratina 🌱                                 13.

Mousse de basilic / croûton / huile verte


Frites à la tomme  🌱                      7.5

Tomme corse / paprika doux / aïoli


Poulpe Romesco                            14.5

Poulpe grillé / pommes 

grenailles / sauce romesco


Croque Truffe                    .     12.

Focaccia / mozzarella / 

jambon truffé / tomme Corse 


Love Me Tenders                    10.5

Tenders de poulet / 

sauce BBQ a la figue 


Gnocchi poêlés                           9.5

Sauce tomate et crème / crème de 
brousse /Chips de coppa


Minis Burgers Corse (3p.)               15.

Steak 100% boeuf / tomme / sauce 
tomate figue / coppa / pickles


Croquetas de jambon truffé          8.5

Tomme Corse / jambon truffé /

mayonnaise


Carpaccio de boeuf pesto & tomme  14.      

Pesto / tomme corse / huile d’olive / 
tomate confites 


Bruschetta au Lonzu                  10.5      

Focaccia / crème de brousse / lonzu / 
confiture de figue / tomme râpée


       

Pavlova aux fruits rouge.       9.5

Meringue / crème pâtissière / 
fruits rouges marinés


Fiadone aux agrumes                9.

Spécialité au fromage frais 

Corse, crème de brocciu / 

agrumes


Limoncello Affogato               10.

Sorbet citron / limoncello smash 
au basilic


            

                Charcuterie corse traditionelle          18.


Coppa / Lonzu / Prisuttu / Saucisson 


     Fromages corses affinés, confiture de figue  13.

Tomme / Montatimu / Monta / Capraltu

Au menu


Domaine Mondange, Primizia, 2024    6,5 / 29.

Fiumorbu

Cépage Sciaccarellu Cinsauklt Vermentinu

Frais et fruité


Domaine San Quilico, 2023               7,5 / 34.

Patrimonio

Cépage Niellucciu et Grenache

Vif et velouté


       


       


       

Tapas


       

Les planches


Rosé


( Nous recommandons trois assiettes par personne)


       

Terra Vecchia Cuvée Stella, 2023    6.5 / 29.

Tallone

Cépage Niellucciu et Syrah

Equilibré, notes fruitées et épicées


Clos Columbu tribbiera, 2024         7.5 / 34.

Calvi 

Cépage Sciaccarellu et Syrah

Léger, note de fruit frais et épicés


Domaine San Quilico, 2022               8 / 36.

AOP Patrimonio

Cépage Niellucciu

Fruits rouge intense et note de maquis 


Orenga de Gaffory, 2022                     38.

Patrimonio

Cépage Sciaccarellu, Grenache, 

Ample, Epicée note de fruits rouges


Domaine de la punta, 2023                  39.

Aléria 

Cépage Nielluciu, Syrah et Grenache

Souple, notes de fruits rouges tendre


Yves .Leccia YL  2023                         46.

Patrimonio

Cépage Grenache et Niellucciu

Gourmand, voluptueux et belle longueur


Sempre cuntentu, 2023.,                       48.

Patrimonio

Cépage Sciaccarellu

Fruité gourmand et élégant 


Balianu Domaine de la Punta 2021        51.

Aleria

Cépage Niellucciu Syrah et grenache

Dense, équilibrée, dotée de jolis tanins fins et 
racés


Nicolas Mariotti Bindi Mursaglia, 2019  65.

Patrimonio

Cépage Niellucciu 

Tannique, gourmand


Terra Vecchia Cuvée stella, 2023.  6.5 / 29.

Tallone

Cépage Vermentinu

Sec cristallin et floral


Mino de Saint Armettu, 2024        7.5 / 34.

Propriano

Cépage Vermentinu

Ample et gras, notes de fleurs blanches


Clos fornelli, 2023.                     . 8 / 36.

Talonne

Cépage Vermentinu 

Floral et fruité


Giacometti cuvée de l’agriate 2023      38.

Patrimonio

Cépage Vermentinu

Floral équilibré 


Domaine de la Punta, 2023                  39.

Aleria

Cépage Vermentinu

Fleurs blanches et fruits jaunes, muscates


Clos Venturi 1769, 2023                      42.

Ponte leccia

Cépage Vermentinu

Fruité, floral, note d’agrumes et pêche blanche


Domaine Pieretti , 2023             46.

Aleria

Cépage Vermentinu

Minéral et floral


Balianu Domaine de la Punta 2023       56.

Aleria

Cépage Vermentinu

Dense, rond, gras et fruité, boisé et vanillé


Nicolas Bindi Mursaglia, 2020             65.

Patrimonio

Cépage Vermentinu

Minéral et équilibré, notes iodées et 

d’agrumes


    

Blanc


       

Rouge


Les vins


       

Sundae noisettes & caramel.       9

Noisettes / caramel maison /glace 
vanille / mousse noisette


Mousse chocolat noisette.        .  9.

Chocolat au lait / mousse 
nocciolata / noisette


       

Douceurs












.Prosecco DOC Extra Dry                8 / 36.   


Veuve Pelletier                               75.


Taittinger                                      85.    


Laurent Perrier                            . 110.


Laurent Perrier Millésimé                150.


       

Bulles


       

@almarestaurant_


Prix TTC et service compris

Liste des allergènes et origine des viandes disponibles sur demande

       

Spritzu                                                                              12.          

Cap Corse Matteï rouge  /Procesco / Orezza / agrumes 

   


A Sciapatta                                                                        14.

Tequila / crème de pêche / citron /  liqueur de cédrat / sirop 
d’hibiscus maison / tonic / sirop de concombre maison


Alma sour                                                                           13.

Amaretto / liqueur de cédrat / citron vert / blanc d’oeuf / 

sirop de thé à la bergamotte / Orezza


Le Brama                                                                          15.5

Absolut vodka / purée de passion / cédratine / citron vert / sirop 
vanille / shot de Prosecco


Rosumarinu Tonic                                                                14.

Gin Matteï / sirop de thé à la bergamote / mousse de romarin / 
citron vert / tonic / sirop de concombre maison


Imperatori                                                                         15.

Original Dark Rhum / liqueur Napoléon / infusion de Bergamote  / 
gingembre / jus d’abricot / citron vert  


Lùce.                                                                                14.     

Vodka / creme de melon / citron vert / sirop de sucre / orezza /
menthe


A piaghja                                                                          10.                                  

Sirop de thé à la bergamote / mousse de romarin / citron vert / 
tonic / sirop concombre maison


All’ estero                                                                         10.

Coulis de fruits rouges / basilic / citron vert / ginger beer


       

Bieres


       

Thé glacé maison.                 6

Citronnade maison.               6

Coca Cola / Coca Cola zéro.     6

Ginger beer.                        6

Limonade a la figue bio        6    
Limonade a la châtaigne bio  6

Jus de fruits                      6                        

                                       


                         50cl.       1L

Saint Georges         5.       7,5.

Orezza                 5,5.        8.


Pietra pression blonde

           25cl.  5.   50cl   9

Pietra pression IPA

           25cl.   5.5    50cl  .9.5


Pietra ambrée 33cl            7.

Paolina blanche 33 cl.        7.        
.   (                .     


       

Softs


       

Eaux


       


Mocktails


       


Cocktails



