
 
 

 
 
 

 
 

Menu Saint Sylvestre 2023  
149€ / personne 

 
 

En 4 séquences 
 

 
 

Mise en bouche : 
 

CRÈME DE TOPINAMBOUR, truffe noire, noisette 
 

………. 

 

OURSINS & CRABE ARAIGNÉE  

marinés, crème de chou-fleur, gelée umami au dashi, popcorn de sarrasin 

 

………. 

 

TURBOT EN ÉCAILLE DE TRUFFE & CÉLERI BOULE, 

 racine de fleur de lys, beurre de champagne aux algues, citron caviar 
 

………. 

 

DÉGUSTATION DE BŒUF WAGYU AU BINCHOTAN (servi avec un consommé de bœuf de wagyu) 

légumes d’hiver, sauce Châteauneuf-du-Pape, condiment Yuzushichimi/Miso/Wasabi  
 

 

OPTION VÉGÉTARIENNE  

 Risotto à la truffe noire de bourgogne, œuf parfait bio, espuma à la truffe, parmesan   
 

………. 
 

MONT BLANC FAÇON MILLEFEUILLE,  

crème de marron au rhum vieux, yuzu, crème glacée à la truffe 
 

………. 
 

Mignardises 


