
MENU DÉCOUVERTE 39€
ACCORDS METS & VINS +24€

Entrées

ENTRÉE / PLAT / DESSERT OU FROMAGE +4€
(3 verres de vins)

OEUF PARFAIT
Oeuf parfait/ Crème de Cèpes/ Huile d’olive Truffée/ Pickles de Shimeji/ Graines de Sarrasin
torréfiées (1, 3, 5, 6)

15,00 €

VEAU
Tartare de veau/ Pesto/ Pignons de pins/ Crumble Parmesan/ Espuma de Burrata (1, 6, 7, 14)

19,00 €

THON
Mi-cuit de thon/ coulis thé Matcha/ condiments fruits rouges frais/ graine de sésames (4, 10)

19,00 €

24,00 €
+9€ dans le Menu Découverte

Plats

+21€ dans le Menu Découverte
42,00 €ENTRECOTE

Entrecôte Française environ 300g/ Garniture du Moment/ Espuma
Maroilles

+12€ dans le Menu Découverte
32,00 €SOURIS D’AGNEAU 

Souris d’agneau de 7 heures confit au thym/ Garniture du Moment

+28€ dans le Menu Découverte
49,00 €RIS DE VEAU

Coeur de ris de veau Flambé au cognac façon Le Club

COCHON
Carré de Cochon des hauts de France/ Sauce champignons truffée/
Garniture du moment  (6,9)

26,00 €

POISSON DE LA CRIÉE
Poisson de la Criée Selon Arrivage/ Crème aux Agrumes / Salicornes (2, 3, 4,
6)

28,00 €

26,00 €BOEUF
Tataki de Bœuf Angus/ Condiments/ Garniture du moment (5, 7, 8, 10)

+24€ dans le Menu Découverte
49,00 €ROSSINI

Filet de Bœuf/ Escalope de Foie gras poêlée/ Brioche toastée/
Sauce Porto rouge/ Garniture du Moment (8) 

+21€ dans le Menu Découverte
39,00 €SOLE ( SELON ARRIVAGE )

Sole meunière petit bateau 350 g environ/ garniture du moment 

JAMBON
Jambon ibérique de Cebo de Campo.

 
+9€ dans le Menu Découverte

24,00€fOIS GRAS 
Escalope de foie gras chaud/ Chutney de saison/ Bouillon de légumes
perlé (5, 7)



Fromages

Desserts

NOTRE DUO DE FROMAGES
Duo de fromages des Hauts-de-France +4€ dans le Menu Découverte

13,00 €

CAFÉ GOURMET
Notre assortiment de Mignardises avec son Café de spécialité +5€ dans le Menu Découverte

14,00 €

PISTACHE FRAMBOISE
Mousse Vanille Noire ébène/ Insert Framboise/ Frangipane Pistache/ Sablé/ Sorbet
Framboise (1, 3, 6, 7)

15,00 €

CONCOMBRE
Concombre confit/ Brunoise de concombre et fruit de la passion / Crème montée à la vanille/
huile de concombre/ chips (6)

10,00 €

10,00 €CAFE LIEGEOIS 
Parfait Glacé Café/ Ganache montée chocolat noir/ Crème vanille (1, 3, 6 )

CARTE BLANCHE 49€
ACCORDS METS & VINS

3 verres de vins +26€ / 4 verres de vins +34€
En 5 services, uniquement sur réservation et pour l’ensemble de la table.

Laissez vous guider par le Chef !

Prix net – taxes et service compris


