
 

RIVAGE 

Filet d’Anguille française de Sologne fumée tranché 100g               10,5 
Filet d’Esturgeon français de Sologne fumé tranché 150g     8,5 

Filet de saumon fumé d’Ecosse tranché 4 tranches 160g              12,5 
Oeufs de truite BIO 90g         9,9 
 
        
POTAGER 

EPICES  
Les Saveurs du Cachemire - Arnaud Lory : 
Aïl noir en gousses 40 g    14   
Fenouil en grains 50g    6,5 
Muscade 50g      12 
Melange curry madras 50g    6 
Piment d’espelette fumé 50g  14 
Poivre long 40g    8  
Pickles maison          5 
Olives de Kalamata BIO Grèce 300g       6,5 
Tomates séchée BIO Grèce 280g       6,8 

   

CAMPAGNE 

Terrine maison du moment : Cochon / Noisette & Foies de Volaille  (sous vide) 35kg 
Pâté de Tête Persillé Maison (sous vide)      29/kg 
Rillettes d’échine de Cochon, graisse de canard et épices maison (sous vide) 28/kg 
Jambon Ibaïama - Ospital 20 mois d’affinage « au gré des vents » (sous vide tranché) 70/kg 
Chorizo de Boeuf 100% de Galice - Maison Aitana    62/kg 
Saucisse sèche - Ferme de Mayrinhac      37,8/kg 
Cecina de Boeuf fumée - Maison Aitana (sous vide tranché)   81/kg 
Morcilla de Bellota - Maison Aitana (sous vide tranché)    63,5/kg  
Jambon de Bellota 100% Iberico (sous vide tranché) 70g  5J Cinco Jotas 25€ 
Fuet de Bellota maison Aitana       47,5/kg


