PROPOSITION DE MENU

LE CAMONDDO




MENU
GROUPE 1

65,45 € HT / personne
72 € TTC / personne

Entrée | Starter

Burratina francaise

Jalapeno | lait ribot | huile de persil
Burratina from France
Jalapeno | ribot milk | parsley oil

Saumon fumé norvégien tranché a la main

Agrume confit | pain Bao au raifort
Hand-sliced Norwegian smoked salmon
Candied citrus | Bao bread with horseradish

Plat | Main Course

Dorade Oso Bio grillée
Grilled organic Oso sea bream

Volaille jaune des Landes rdotie
Roast yellow poultry from the Landes

- Plat végétarien de saison
Seasonal vegetarian dish

Dessert

Moelleux au chocolat Manjari, creme vanille
Manjari chocolate cake, vanilla cream

Nage d'ananas, creme glacée a la noix de coco
Pineapple nage with coconut ice cream

Eaux, Thé et Café inclus I
Water, Tea and Coffee included u 2
Choix d'un menu unique pour I'ensemble des invités a déterminer a I'avance / Choice of a unique menu to be determined in advance ‘
Option végétarienne sur demande / Vegeterian option on demand



MENU
GROUPE 2

86,36 € HT / personne
95 € TTC / personne

Coupe de Champagne Ayala
Glass of Ayala Champagne

Mise en Bouche | Appetizer
Petite péche en Gravlax

Entrée | Starter
Burratina francaise

Jalapeno | lait ribot | huile de persil
Burratina from France
Jalapeno | ribot milk | parsley oil

Saumon fumé norvégien tranché a la main

Agrume confit | pain Bao au raifort
Hand-sliced Norwegian smoked salmon
Candied citrus | Bao bread with horseradish

Plat | Main Course
Dorade Oso Bio grillée
Grilled organic Oso sea bream
Volaille jaune des Landes rétie
Roast yellow poultry from the Landes

- Plat végétarien de saison
Seasonal vegetarian dish

Dessert
Moelleux au chocolat Manjari, créeme vanille
Manjari chocolate cake, vanilla cream
Nage d'ananas, creme glacée a la noix de coco
Pineapple nage with coconut ice cream

° ° ° r'
Madeleine au miel d'Acacia de la Cheffe |
Honey madeleine of our Cheffe



FORMULE
APERITIVE

30 € HT par pers

30 € (VAT excl) per pers.

Privatisation d’'un espace requise

Privatisation of space required

3 piéces salées

3 cocktail parts

1 coupe de Champagne

1 glass of Champagne

Pieces salées froides

(a sélectionner)
Cold cocktails parts (to choose)

Péche du jour en carpaccio
Day’s catch carpaccio

Houmous
Hummus

Burratina truffe
Truffle burratina

Velouté froid
Cold vegetable soup

Charcuterie
Charcuterie



