
 

  

 

 

 

 

 DESSERTS     100% maison à l’exception des glaces 

  Brioche façon pain perdu ………………………………………………………….. 9€ 

Caramel beurre salé et glace artisanale au yaourt 
 

  Crème brulée vanille………………………………………………………………….. 9€ 

  Tiramisu minute…………………………………………………………………………. 9€ 

  Tarte Tatin……………………………………………………………………………..... 10€ 
Crème fraiche, caramel        
 

   Café / thé gourmand (Supp +1€ café double / thé, infusion) ……………………  9€ 

Coupe de glace ou sorbet artisanaux 

2 boules. ...................................................................................  7€ 

3 boules ....................................................................................  8€ 
Vanille Bourbon/Chocolat noir/Yaourt de St-Malo/Praliné noisettes et amandes caramélisées 
Citron jaune de Sicile / Pêche de Vigne de Rhône Alpes / Fruits rouges / Coco 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

FORMULE MIDI 

Entrée + plat OU plat + dessert 21€ 

Entrée + plat + dessert 25€ 
*Valable du Lundi au Vendredi midi hors jours fériés. 

  *Valable sur le menu à l’ardoise uniquement du 

 mi. 

TEL :01.41.18.71.39 

 

       AFTERWORK           BRUNCH         MENU ENFANT 13€  

      Du lundi au vendredi                34€                  (Jusqu’à 10 ans)        
          De 17h à 19h30                         Les Dimanches              1 boisson + 1 plat + 1 dessert      

      Tarifs spéciaux                          11h45- 15h00                Steak haché ou filet de sole, 

    Bières & cocktails                                                            frites maison ou légumes 

                                                                                                Glace ou sorbet, 2 boules 

                                                                             

SUIVEZ NOUS SUR NOS RESEAUX SOCIAUX   

         @aucoincourbevoie       

 :  courbevoie.aucoinbistrot.fr 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

http://www.courbevoie.aucoinbistrot.fr/


 

  

 

  ENTREES 

   Œuf mollet ................................................................................ 10€ 

Ragout de lentilles verte, sauce foie gras 

 

Terrine de Campagne.................................................................  9€ 

Confit d’oignon 

 

Pommes de terre soufflées ………………………………………………………. 8€ 

Farcies au pois-chiche, sauce au yaourt et menthe fraîche 

 

Velouté de Cèpes et Bolet .......................................................... 12€ 

 

Camembert pané………………………………………………………………………. 9€ 

Salade verte 
 

 

PLATS 
Côte de bœuf, à partager à 2 ou 3………………………Prix au poids – 80€ / Kg 

Sauce poivre-estragon, frites maison et salade vertes 
 

Curry de légumes  ............................................................................ 16€ 

Légumes de saison, crème curry rouge, graines de courges 
 

Burger Au Coin !  .............................................................................. 18€ 

Steak Angus 150g, oignons frits, crème cheddar, salade, sauce srirasha, frites maison 
 

Burger Poulet .................................................................................. 18€ 

Poulet croustillant, crème au bleu, salade et frites maison 

 

 

 

Salade César……………………………………………………………………………………. 18€ 

Salade romaine, volaille panée aux cornflakes, tomates cerises, œufs, 

croûtons, anchois, câpres 

Suprême de Poulet Jaune………………………………………………………………… 20€ 

Fumé à la Lavande, riz pilaf, crème coco et curry rouge 

 

Noix d’entrecôte d’Argentine ...........................................................  29€ 

Purée de pomme de terre et sauce poivre  
 

Tartare de bœuf  ..............................................................................  20€ 

Salade verte, frites maison 
 

Coquillette à la Truffe ...................................................................... 20€ 

Crème de truffe 

Filet de Daurade Royale  .................................................................. 24€ 

Risotto Japonais au parmesan, sauce basilic 
 

Supplément garniture +4€ : frites maison / purée / salade verte 

Supplt sauce +1,50€ : béarnaise / poivre 

 

 

 

 

 

 

 

 


