
MENU SAINT-VALENTIN

E N T R É E S

Tartare de thon au yuzu et avocat 

Burrata crémeuse, coeurs d'artichauts rôtis et boutargue

Carpaccio de Saint-Jacques aux agrumes et oeufs de truite

Sushi anguille et foie gras poêlé

P L  A  T S

Black Cod et poêlée de shiitakes

Faux-filet maturé Black Angus, foie gras poêlé et gratin dauphinois de 15h 

Les incontournables rigatoni à la truffe noire

Assortiment Japonais
(Black Salmon, Sushi, Sashimi, Spring roll)

DESSERTS

Servis avec une coupe de champagne Langlet brut nature

Brioche perdue au Dulce de leche et fruits rouges

Ganache chocolat noir, caramel beurre salé et biscuit noisette

Tarte Tatin aux poires / Miel fouetté

Panna cotta à la noix de coco et chutney de mangue

7 8  e u r o s  p a r  p e r s o n n e




