BAR RESTAURANT- 37 BIS RUE DU SENTIER 75002 PARIS




MENU DEJEUNER
55 euros TTC - 50 euros HT

PARTAGE D’ENTREES

Tacos TEMANI LACHUCH (CREPE YEMENITE) / SHAWARMA D' AGNEAU EPICE / CAROTTE HARISSA-
PickLes / TEHINA VERT

IKuBANEH PAIN YEMENITE TEHINA / SHOUG / MESHUIA

Houmous AsLi Pois cHICHE TEHINA ZA'ATAR CELERI-RAVE

PLAT AU cHOIX

GAMBAS RAVIOLE DE GAMBAS AU CITRON CONFIT ET CHAMPIGNONS DE PARIS / BISQUE DE GAMBAS
ET LANGOUSTINE INFUSE AU CITRON NOIR, FEVE DE TONKA ET CAFE / EMULSION DE THE A LA BERGAMOTTE
FREEKEH RisOTTO DE FREEKEH / PESTO DE PISTACHE / PARMESAN & PECORINO AFFINE

DaG MAIGRE LAQUE AU MISO NOIR, SESAME NOIR & SIROP D'ERABLE / MOUSSELINE DE CHOU-

FLEUR / COPEAUX DE CHOU-FLEUR VIOLET

PARTAGE DE DESSERTS
CHEESECAKE BakLAVA PisTacHEs / AManDES / Nowx / Roses / PATE FiLO
CHokoLAD MOUSSE AU CHOCOLAT A L'EAU DE POIS CHICHE / PoIs CHICHE cARAMELISE / CARAMEL

A LA FLEUR DE SEL / ANETH

EAUX ET CAFES INCLUS




MENU DINER
70 guros TTC - 63,64 guros HT

PARTAGE D’ENTREES

Tacos TEMANI LACHUCH (CREPE YEMENITE) / SHAWARMA D’ AGNEAU EPICE / CAROTTE HARISSA
PickLes / TEHINA VERT

[KuBANEH PAIN YEMENITE TEHINA / SHOUG / MESHUIA

Houmous AsLi Pois cHICHE TEHINA ZA'ATAR CELERI-RAVE

SELEKE TARTARE DE BETTERAVE / JAUNE D'OEUF CONFIT / CHOCOLAT BLANC AU PIMENT D'ESPELETTE
IKRESHA POIREAU FUME A L'HUILE DE ZA'ATAR / SABAYON ORANGE, GRAND MARNIER & SAFRAN /

CAPRES FRITS

PLAT AU cHOIX

EGEL MAGNIFIQUE cOTE DE VEAU (300GR ENV) MARINE AU PAIN D'EPICE / SUCRINE BRAISE./
COPEAUX DE PARMESAN (+12 EUROS)

GAMBAS RAVIOLE DE GAMBAS AU CITRON CONFIT ET CHAMPIGNONS DE PARIS / BISQUE DE GAMBAS
ET LANGOUSTINE INFUSE AU CITRON NOIR, FEVE DE TONKA ET CAFE / EMULSION DE THE A LA BERGAMOTTE
FREEKEH RisOTTO DE FREEKEH / PESTO DE PISTACHE / PARMESAN & PECORINO AFFINE

DaG MAIGRE LAQUE AU MISO NOIR, SESAME NOIR & SIROP D'ERABLE / MOUSSELINE DE CHOU-

FLEUR / COPEAUX DE CHOU-FLEUR VIOLET

PARTAGE DE DESSERTS
CHEESECAKE BakLAvA PistacHEs / Amanpes / Noix / Roses / PATE FiLo
CHokoLAD MOUSSE AU CHOCOLAT A L'EAU DE POIS CHICHE / PoIs CHICHE CARAMELISE / CARAMEL

A LA FLEUR DE SEL / ANETH

Eau pLATE & EAu GAZEUSE INCLUS




MENU DINER
85 euros TTC - 77,27 euros HT

AMUSES BoucHES
Tacos TEMANI LACHUCH (CREPE YEMENITE) / SHAWARMA D' AGNEAU EPICE / CAROTTE HARISSA
PickLEs / TEHINA VERT

[KuBANEH PAIN YEMENITE TEHINA / SHOUG / MESHUIA

ENTREES :

LANGOUSTINE CARPACCIO DE LANGOUSTINE /. HUILE DE NOISETTE & HUILE FUME / SHERBET DE
MANDARINE A LA FLEUR D'ORANGER /PoIvRe TiMuT

SELEKE TARTARE DE BETTERAVE / JAUNE D'OEUF CONFIT / CHOCOLAT BLANC AU PIMENT D'EsPE-

LETTE

PLAT AU cHoIx

EGEL MAGNIFIQUE cOTE DE VEAU (300GR ENV) MARINE AU PAIN D'EPICE / SUCRINE BRAISE./
COPEAUX DE PARMESAN (+12 EUROQOS)

GaMBAS RAVIOLE DE GAMBAS AU CITRON CONFIT ET CHAMPIGNONS DE PARIS / BISQUE DE GAMBAS
ET LANGOUSTINE INFUSE AU CITRON NOIR, FEVE DE TONKA ET CAFE / EMULSION DE THE A LA BERGAMOTTE
FREEKEH RisoTTO DE FREEKEH / PESTO DE PISTACHE / PARMESAN & PECORINO AFFINE

DAG MAIGRE LAQUE AU MISO NOIR, SESAME NOIR & SIROP D'ERABLE / MOUSSELINE DE CHOU-

FLEUR / COPEAUX DE CHOU-FLEUR VIOLET

PARTAGE DE DESSERTS
CHEESECAKE BAKLAVA PisTacHEs / AManDES / Noix / Roses / PATE FILO
CHokoLAD MOUSSE AU CHOCOLAT A L'EAU DE POIS CHICHE / PoIs CHICHE CARAMELISE / CARAMEL

A LA FLEUR DE SEL / ANETH

Eau pLATE & Eau GAZEUSE INCLUS




VINS ET BOISSONS

Coupe DE CHAMPAGNE - LANGLET BRUT GRANDE RESERVE
14 euros — 11,67 HT

COCKTAILS
15 euros — 12,5 HT

TroU ISRAELIEN BOUHKRA
7 Euros — 5,83 HT

ForMuULE VINS

1 BOUTEILLE POUR 3

17 TTC — 14,17 HT PAR PERSONNE

VIN ROUGE - SAUMUR CHAMPIGNY 2021 Les TeRReS ROUGES - ARNAUD LAMBERT
VIN BANC CLOS DU MIDI 2022 ARNAUD LAMBERT - CHENIN

1 BOUTEILLE POUR 3

25 TTC — 20,83 HT PAR PERSONNE

VIN ROUGE - LANGUEDOC - 2019 LEes CREIsSES - PHILIPPE CHESNELONGUE
VIN BANC - CHABLIS 2019 SELECTION MASSALE




EVENEMENTS ET PRIVATISATIONS

CAPACITES

50 couVvERTS ASsIS / 80 EN COCKTAIL DINATOIRE




CONTACTS

FRANCOIS-XAVIER HUG
+33 (0)6 75 81 32 58

MAGNIVEVENT@GMAIL.COM

37 BIS RUE DU SENTIER 75002 PARIS




