
BAR RESTAURANT-  37 BIS RUE DU SENTIER 75002 PARIS



menu cocktail dinatoire
50 euros TTC - 45,45 euros HT par personne

Partage d’entrées

tacos temani Lachuch (crêPe Yemenite) / shawarma d’agneau éPicé / carotte harissa 

PickLes / tehina Vert

kubaneh Pain Yéménite  tehina / shoug / meshuia

houmous asLi Pois chiche tehina Za’atar céLeri-raVe

PLats en Partage

shnitZeL PouLet Pané à L’israéLienne / tehina amba

Freekeh risotto de Freekeh / Pesto de Pistache / Parmesan & Pecorino aFFiné

Partage de desserts

cheesecake bakLaVa Pistaches / amandes / noix / roses / Pate FiLo



menu cocktail dinatoire
75 euros TTC - 68,18 euros HT par personne

Partage d’entrées

tacos temani Lachuch (crêPe Yemenite) / shawarma d’agneau éPicé / carotte harissa 

PickLes / tehina Vert

kubaneh Pain Yéménite  tehina / shoug / meshuia

houmous asLi Pois chiche tehina Za’atar céLeri-raVe

seLeke tartare de betteraVe / Jaune d’oeuF conFit / chocoLat bLanc au Piment d’esPeLette 

PLat en Partage

shnitZeL PouLet Pané à L’israéLienne / tehina amba

Freekeh risotto de Freekeh / Pesto de Pistache / Parmesan & Pecorino aFFiné

gambas raVioLe de gambas au citron conFit et chamPignons de Paris / bisque de gambas 

et Langoustine inFusé au citron noir, FèVe de tonka et caFé / émuLsion de thé à La bergamotte

Partage de desserts

cheesecake bakLaVa Pistaches / amandes / noix / roses / Pate FiLo

chokoLad mousse au chocoLat à L’eau de Pois chiche / Pois chiche caraméLisé / carameL 

à La FLeur de seL / aneth

eau PLate & eau gaZeuse incLus



vins et boissons

coupe de champagne - langlet brut grande reserve

14 euros – 11,67 ht

cocktails

15 euros – 12,5 ht

trou israélien bouhkra

7 euros – 5,83 ht

Formule vins

1 bouteille pour 3
17 ttc – 14,17 ht par personne

vin rouge - saumur champigny 2021 les terres rouges - arnaud lambert 
vin banc clos du midi 2022 arnaud lambert - chenin

1 bouteille pour 3
25 ttc – 20,83 ht par personne

vin rouge  - languedoc - 2019 les creisses - philippe chesnelongue

vin banc  - chablis 2019 selection massale

Cocktails au choix
Moscow mule 

Fleur d’oranger 
London Mule

Banane
Epicé 

Mocktails
Thé glacé à la fleur d’oranger

Cocktail de fruits 



ÉVÈNEMENTS ET PRIVATISATIONS 

caPacités :

20 couVerts assis / 50 en cocktaiL dinatoire

ÉQuIpÉ TeCHnIQue pour DJ

CONTACTS

FRANCOIS-XAVIER HUG
+33 (0)6 75 81 32 58

magnivevent@gmail.com

37 BIS RUE DU SENTIER 75002 PARIS


