EASY BREAKFAST 2400¢

un oeuf & un fluffy pancake au choix
one egg & one fluffy pancake of choice

MORNING GLORY 3200

un comptoir, un oeuf & un fluffy pancake au choix
one comptoir, one egg & one fluffy pancake of choice

2h - all you can drink

BOTTOMLESS PROSECGO 2800
BOTTOMLESS PET NAT 35 00
BOTTOMLESS MIMOSA 35,00

BURRATA-MORE ;515

Burrata fraiche, péche maison au sirop de lavande, tomates cerises, pesto
Fresh Burrata, peach with lavender syrup, cherry tomatoes, pesto

BAN-MHIHOTDOG 12371012 11€

Poitrine de porc, carotte, mangue, pomme verte, spicy mayo, coriandre, menthe
Pork belly, carrot, mango, green apple, spicy mayo, coriander, mint

GAMBAS POPGORN 15 4 12 1350¢

Gambas en ’rempuro de combavaq, citron brdlé, chimichurri
Fried gambas in kaffir ime tempura, grilled lemon, chimichurri

GREEN ARANCINI 15 37 41 11096

Arancini coquillettes, pesto verde, creme pistache & citron
Coquillettes arancini, pesto verde, pistachio cream & lemon

CAULIFLOWER ON FIRE  (3.5.1.11 1890€

Chou-fleur réti, cacahuétes, mayonnaise curry raifort
Roasted Cauliflower, peanuts, curry & horseradish mayonnaise

TART-AGOS  a6712 1158¢

Tacos Nori, tartare de boeuf, creme crue, pickels de coriandre
Nori Tacos, beef tartar, sour cream, coriander pickels

BRIE-TNEY BIS 5 7 13,006

Brie affiné a la truffe, pain grillé, chutney péche & abricot
Truffle brie, toasted bread, peach & apricot chutney

PATATAS BRAVAS 712 8 08¢

Pommes grenailles sautées, beurre aux herbes, sauce tomate maison
Baby potatoes, fresh herb butter & homemade tomato sauce

13€

Allergenes: 1.Céréales contenant du gluten blé (a), seigle (b), orge (c), avoine (d), épeautre (e), kamut (f) / 2. Crustacés / 3. Oeufs /
4. Poissons / 5.Arachides / 6. Soja / 7.Lait, lactose / 8. Fruits & coques: noisettes (a), noix (b), noix de cajou (c), noix de pecan
(d),amandes (e), pistaches (f), macadamia (g), noix queenland (h) / 9. Céleri / 10. Moutarde / 11. Sésame / 12. Sulfites / 13. Lupin /
14. Mollusques: escargots, encornets, huitre



TOASTS AVOCAT wan2 14.50¢

2 pcs, pickles de grenade, huile verte, kale, chapelure de pain
2 pcs, pomegrenade pickles, green oil, kale, breadcrumbs

BENEDICTES CHAMPIGNON  ta3:2 16,50¢

avocat, champignons, chips de pomme de terre, herbes fraiches
avocado, mushrooms, potato chips, fresh herbs

SANDO SAUMON  tas412 17.00¢

sando saumon fumeé, mayonnaise au wasabi, pickels de concombre smoked
salmon sandwich, wasabi mayonnaise, cucumber pickles

BENEDICTES BACON  1as12 16,50€

gauffre, lard fumé, hollandaise, persil
waffle, smoked bacon, hollandaise, parsley

BENEDICTES SAUMON  1ass12 1850€

Gauffre, saumon fume, hollandaise, cacahuéetes au wasabi
Waffle, smoked salmon, hollandaise sauce, wasabi peanut

TRUFFLE SANDWICH 1712 16,50€

Croque de pain de campagne, tallegio, truffe fraiche, sucrines
Country bread, taleggio cheese, fresh truffle, romaine lettuce

PEANUT BUTTER & GHOGOLATE bananetazsy 9
BI.UEBERR ES 8 GHUOOLAT BI.ANB noix de macadamia(la3’) %
BAGON & MAPLE SYRUP 1237 o
PUMME 8 )0 QE ricotta, caramel (1a3,7) &

BRETZEL CROISSANT a3 3
PAIN AU CHOCOLAT a3 250



AMORE SPRITZ 2.0
PEACH ME UP

CITRUS MAXIMUS
RASKIRRI
WINE NOT A NEGRONI

FLOWER SOUR

PORNSTAR HZZ

TEAGUMBER

RICE N' SHINE

MONK'Y MANGO

CHANDON GARDEN SPRITZ

FLYNGHG ~ 115¢

GROOVY & HZZY 115¢€

13€

135¢€

135€
13€

14€

14€

16¢

14¢

145€

14¢€

135€

ALL DAY SPRITZ

LYCHEE & SCRATCHY 10¢€

BOMBAY PREMIER CRU
BOMBAY BRAMBLE

HENDRICK'S FLORA ADORA
CHRISTIAN DROUIN LE GIN

TANQUERAY TEN
JNZU

HENDRICK'S

TANQUERAY SEVILLA
MONKEY 47

GOPPERHEAD ORIGINAL

GOPPERHEAD SGARFES

THE BOTANIST
ROKU

11 5€
Garden 108 : Mint, thyme,

15,5€

145€

135€

15,5€

15¢

14¢

15,5€

15,5¢€

15,5¢

15€

14€

GINS & TONIC N.A 105¢

rosemary & FT Elderflower Tonic

Spice 94 : Orange zest, cinnamon,
cardamom bitters & FT Indlian Tonic

Grove 42 : | emon zest, grapefruit,
ginger & FT Mediterranean Tonic



BY THE GLASS

LANZADO BLANG 8¢

Viurg, Verdejo - IGP Vini de la Tierra de Castilla - ESP
LETE VAUTRAIN 14€

Champagne / Chardannay, Pinot Noir - FRA

GLOS DES ROCHERS 10€

Pinot Blanc Riesling, AOP Moselle-Luxembourgeoise - LUX
CLOS DES ROCHERS ROSE 12¢

Crémant Rose - AOP Moselle-Luxembourgeoise - LUX
RISH ROSE 06% 750€

Organic Kombucha - BEL

WILD HG LEAVES 0@8% 750€

Sencha Higher Grade Green Tea, Cane Sugar,
Wild Fig Leaves - BEL

CALMEL & JOSEPH — AMS TRAM GRAM 9

Pomone - Languedoc - 2022 - FRA

PEYRASSOL - LA CROIX 0.5€

Cinsault, Grenache, Syrah - IGP Méditerranée
2022 - FRA

TWISTED CAT DRY HOPPED IPA 4.9¢ 7.9€

RAMBORN PINK CIDER 19€ 79€
AMORE PILS 42¢ T2¢
BATTIN GAMBRINUS 18€ 786
BATTIN BLANCHE 486 78¢

TWISTED CATESPRESSO STOUT 41~ 6.6€
TWISTEDCATNA.00% PA 5. 52€

FABBRICA PIENZA — NEW/TON

Sangiovese - Toscana - 2020 - ITA

MYRKO & TEPUS - LE GORGE

Syrah - 2022 - FRA

GOMBEL-LA-SERRE
PUR FRUIT DU GAUSSE

Malbec - Sud-Ouest - 2021 - FRA

DOMAINE JULIETTE AVRIL

Syrah, Grenache, Carignan -
Cotes du Rhones - 2020 - FRA

IL PALAGIONE — HYDRA

Vernaccia - Toscane - 2022 - ITA

COLLEFRISIO

Pecorino - Abruzzo - 2022 - ITA

OLIVIER PITHON - LAIS

Grenache Blanc & Gris -
Roussillon - 2022 - FRA

GLOS DES ROCHERS

Pinot gris

AOP Moselle-Luxembourgeoise-2020

11€

18,5€

16¢

10¢

10,5€
9¢

12,5€

9.5€



LA CUISINE

LE COMPTOIR
BURRATA-MORE .5.12 136

Burrata fraiche, péche maison au sirop de lavande, tomates cerises, pesto
Fresh Burrata, peach with lavender syrup, cherry fomatoes, pesto

BAN-MHI HBT DOG 11,3 7.16.12 11¢

Poitrine de porc, carotte, mangue, pomme verte, spicy mayo, coriandre, menthe
Pork belly, carrot, mango, green apple, spicy mayo, coriander, mint

GAMBAS POPGORN (a4 12 135€

Gambas en tempura de combava, citron brdlé, chimichurri
Fried gambas in kaffir lime tempura, grilled lemon, chimichurri

GREEN ARANGINI (123 7,87 116

Arancini coquillettes, pesto verde, créme pistache & citron
Coquillettes arancini, pesto verde, pistachio cream & lemon

CAULIFLOWER ON FIRE (3.5.10.10 16¢

Chou-fleur réti, cacahuetes, mayonnaise curry raifort
Roasted Cauliflower, peanuts, curry & horseradish mayonnaqise

TART-ACOS 1a 6712 115€

Tacos Nori, tartare de boeuf au couteau, creme crue, pickels de coriandre
Nori Tacos, beef tartar, sour cream, coriander pickels

BRIE-TNEY BIS a7 13¢

Brie affiné a la truffe, pain grille, chutney péche & abricot
Truffled brie, toasted bread, peach & apricot chutney

PATATAS BRAVAS .12 B¢

Pommes grenailles sautées, beurre aux herbes, sauce fomate maison
Baby potatoes, fresh herb butter & homemade tomato sauce

Trois comptoirs au choix 32 € Quatre comptoirs au choix 37€

PLANCHE AMORE 12 2

Sélection de fromages et de charcuteries du moment
Selection of cheese & cold cuts

Allergenes: 1.Céréales contenant du gluten blé (a), seigle (b), orge (c), avoine (d), épeautre (e), kamut (f) / 2.
Crustaces / 3. Oeufs / 4. Poissons / 5.Arachides / 6. Soja / 7.Lait, lactose / 8. Fruits & coques: noisettes (a), noix (b), noix
de cajou (c), noix de pécan (d),amandes (e), pistaches (f), macadamia (g), noix queenland (h) / 9. Céleri / 10.
Moutarde / 11. Sésame / 12. Sulfites / 13. Lupin / 14. Mollusques: escargots, encornets, huitre



PASTA'Y AMORE
PINK TAGLIATELLE BURRATA 135712 at

Pesto rose betterave basilic rouge, burrata & pickles
Pink pesto of red basilic & beetroof, fresh burrata & pickles

SCAMPI FUSILLI 1a3.6.7.9 22

Scampi sautés, pesto d'épinard, réduction de balsamique,
Sautéed scampi, spinach pesto, reduction of balsamico, fresh spinach

FIRE & FLAMES
POULET JEMAA-EL-FNA 2156

Supréme de poulet snackée, bourrek aux légumes, sauce fraiche aux 5 epices
Chicken breast, vegetables bourrek, fresh 5 spices sauce

TATAKI 6,10

22€
Saumon teryaki, salsa vierge mangue, julienne, coriandre
Teryaki salmon filet, mango virgin sauce, vegetables julienne & coriander
ANTI-PASTINICOISE (s -

Nicoise aux légumes grillés, sauce au bleu
Grilled vegetables salad, blue cheese sauce

BEEF THAI-TAR 712 2256

Tartare de boeuf coupé au couteau, mayo thai, agrumes, tuile de riz, radis
Handcut beef tartare, asian mayonnaise, supreme citrus, rice tile, radish

GARDEN CARPACCIO w7 16.5¢

Betterave, pasteque, mires, féta, miel de thym, mache
Beetroot, watermelon, blueberry, feta cheese & honey sauce, mache salad

DESSERTS
FONDANT NOISETTE a7

95€
Coeur de praling, voile aux fruits rouges, sorbet framboise
Praline fondant, red berries tile, raspberry sorbet
BANANA MEUX QUE SPLIT 575 e
Banane caramelisée, mousse caramel & glace caramel beurre salé ’
Caramelized Banana, caramel mousse & salted caramel ice-cream
BEACH PASTEQUE .

Pasteque & fruits de saison
Watermelon & seasonal fruits



RUINART BRUT 138¢  PODERE CIPOLLA — LEVANTE 90 42¢
Malvasia- Emilia Romagnia -ITA
RUINART BLANC DE BLANCS 170€

, L, 48€

RUNART ROSE T | i Lk e
MALI - KMETIJA STEKAR 58€
Merlot - SVN - 2020

RUINART BRUT 260¢  STROHMEIER BLANG D'ORANGE N°2 68€
Sauvignon, Pinot Blanc, Styria - AUT

RUINART BLANG DE BLANCS 340€
VIN D'ATHENAIS - LOVE JOY [
Chardonnay - Bourgogne - FRA

CULT BRUT — POLL FABAIRE 42¢

Pinot Noir - LUX

GLOS DES ROCHERS BRUT 49¢

Chardonnay, Pinot Noir, Brut Nature, RAMBORN QUINGE GIDER 45€

LUX - 2018

. CIDRE DE COING - Born - LUX
GLOS DES ROCHERS ROSE G

Pinot Noir - LUX

BERNARD MASSARD - CREMANT 1921 82€




JOSMEYER - ICARE

Pinot Blanc - Alsace - FRA - 2018

ANTADZE WINES — RKATSILELI

Rkatsiteli - Kakhétie - GEO - 2017

BIKIGKI - S0

Sauvignon blanc - USA - 2018

PIERRE FRIGK

GewdUrztraminer - FRA- 2018

NESTAREC - TRBLMKR

Neuburger - CZE - 2017

KLINEC - REBULA

Ribolla Gialla - SVN - 2016

PEYRASSOL — LES COMMANDEURS

Grenache, Cinsault, Syrah - AOP Cétes de Provence -FRA - 2022

PETITE FLEUR DES ROCHERS

Chardonnay - LUX -2021

PETALE DE ROSE — CHATEAU LA TOUR DE L'EVEQUE

Cinsault, Grenache, Syrah, Cabernet Sauvignon - A.O.P. -

Cotes de Provence - FRA - 2021

MATHES - KO- LLEGTION

Pinot Noir - LUX - 2021

COTES DE PROVENCE — CHATEAU BEAULIEU

Grenache, Cinsault, Syrah- FRA - 2018

bbe

6oc

65¢€

6re

68<

113€

48¢

48¢

62¢

62t

62t



DOMAINE DES THOLOMIES — LA CHAPELLE

Chardonnay - Languedoc - 2018

CHATEAU DE GAURE - OPPIDUM

Chardonnay, Chenin Blanc, Mauzac Blanc - Limoux - 2016

JOSMEYER — LIBRE SOUS LE GIEL

Gewurztraminer- Alsace - 2022

CHATEAU DE BERU - TERROIRS DE BERU

Chablis - Bourgogne - 2019

DOMAINE VACCELLI - GRANIT

Vermentino - Corse - 2018

DOMAINE VACGELLI - QUARTZ

Carcaghjolu Bianco,RIminese - Corse - Ajaccio - 2018

DOMAINE DE LECU - LUX

Chardonnay - Pays de la Loire - 2018

HENRI RUPPERT — BARRIQUES

Pinot Blanc - LUX - 2020

45¢

6o€

16€

8b¢

9b¢

116€

150¢

125¢



CHATEAU DE SCHENGEN — DOMAINE THILL

Auxerrois - LUX - 2020

GRUNER VELTLINER ~DOMAINE JURTSCHITSCH

Niederdsterreich - AUT - 2021

WORMT — VENDANGE TARDIVE — DOMAINE MATHES

Riesling - LUX - 2018

AU NATUREL — DOMAINE L&R KOX

Pinot Blanc - LUX - 2022

NANDO - REBULA PLAVA ETIKETA

Rebula - SVN - 2020

SEGUI - PIM PAM

Macabeu, Parelladag, blanc - ESP-2019

BIKICKI - CU

Pinot Gris - RSB - 2018

ARIANNA OGGHIPINTI SP68

Zibibbo Bianco - ITA - 2022

AZ AGRIGOLA CORNELISSEN — MUNJEBEL BIANCO

Orato, Carrincante - Sicilia - Etna - ITA -2018

ROCHE — RAGINES REBELLES

Elbling - LUX - 2019

LA SOURCE — RAGINES REBELLES

Pinot blanc - LUX - 2020

AZIENDA AGRICOLA SERRAGGHIA — LA FLECHE

Zibibbo Bianco - ITA - 2019

35€

36€

36€

39¢

49¢

b8¢

62¢

66<

82¢

84¢

89¢

246



JEANFOILLARD - MORGON

Gamay - 2020

DOMAINE DES MORIERS — BEAUJOLAIS VILLAGE

Gamay - Beaujolais - 2018

DOMAINE DE LHORIZON — MAR Y MUNTANYA

Syrah, Grenache - Rousillon - 2020

MARGEL LAPIERRE ~BEAUJOLAIS VIELLES VIGNES

Beaujolais - 2022

STEPHANE & BENEDICTE TISSOT — SINGULIERS

Arbois - Jura - 2018

CHATEAU COMBEL LA SERRE — LE LAG AUX COCHONS

Malbec - Cahors - 2019

LECRITURE - LF MAS DE L'ECRITURE

Syrah, Grenache, Cinsault - Languedoc - 2014

VIRELY ROUGEQT ~ POMMARD

Pinot Noir - Bourgogne - 2020

STADTBREDIMUS FELS — CEP D'OR

Pinot Noir - Barrique - LUX - 2018

SUNNEN HOFFMAN — W/INTRANGE HOMMELSBIERG

Pinot Noir - FOt de chéne - LUX - 2020

CLOS DES ROCHERS — PT FLEURS DES ROGHERS

Pinot Noir - LUX - 2017

HENRI RUPPERT - TERRASSES

Pinot Noir - LUX - 2019

HENRI RUPPERT — MA TACHE

Pinot Noir - LUX - 2018

b2t

08¢

65¢€

68<

12€

98¢

9b¢

115€

12€

92¢

9b¢

135¢
225¢



GEP D'OR - PINOT NOIR 33€

Pinot Noir - LUX - 2022

L ANGHE NEBBIOLO — GIULIA NEGRI 36€
Nebbiolo - Piemonte - ITA - 2019
VALPOLIGELLA CLASSICO — PAOLO COTTINI 36¢
Corvina, Corvinone, Rondinella - Venetie - ITA - 2022
AURELIO SETTIMO — DOLGETTO D'ALBA 4o¢
Dolcetto - ITA - 2018
PETRACAVALLO - PRIMITIVO o8¢
Primitivo - IGP PUGLIA - ITA - 2020
CLAUS PRESINGER — HEIDEBODEN 6oe
Zweigelt, Blaufrankisch, Merlot - AUT - 2021
PRANZEGG — CAROLINE b4€
Frappato, Nero D'Avola - IGT Terre Siciliane- ITA
BIKICKI — CRNA TAMJANIKA [
Muscat Rouge - RSB - 2021
AURELIO SETTIMO — BAROLO 83¢
Nebbiolo - ITA - 2018
FRANCK CORNELISSEN — ETNA MUNJEBHL ROSSO 98¢
Nerello Mascalese - ITA - 2020
OCCHIPINTI ARIANNA- SICCAGNO 95€
Nero d'Avola - ITA - 2017
AMARONE DELLA VALPOLICELLA — PAOLO COTTINI %ot

corving, corvinone, rondinella - Venetie - ITA-2016



ARMAGNAG F.Darroze Assemblage 8 ans
GOGNAG Hennessy VSOP

GOGNAG Remy Martin vsop
GUGNAG Tesseron Fine Champagne

EAU DE V|E G|DRE Christian Drouin

EAU DE VIE PRUNE Louis Roque

GRAPPA Nonino Tradizione

GRAPPA BARRIBATA Nonino Anfica Riserva

AMARU Nonino Quintessentia di Erbe
AMARETTD Disaronno Original - Velvet

SAMBUCGA Eisir poi
AVERNA

GHARTREUSE Jaune, Verte
PURTU Tawny

12.,5€
135€
14€
15¢
12,5€
135€
48<
13€
38¢

DATRON Silver
ATRON Reposado
DATRON Afiejo

DEL MAGUEY VIDA
JON JULIO Blanco
JON JULIO Reposado
CLASE AZUL
MONTELOBOS

DON JULID 1942

MART'N' Ambrato, Rubino, Bitter, Fiero

BEI.SAZAR White, Red, Ros€, Dry
OARPANO Antica formula
MART'N' NA Floreale, Vibrante

12€
12.,5€
14€
135¢
10,5€
11€
9.5¢
10€
18¢
18¢
95€
9.5€
13¢
11€

9,5€
10,5€
10,5€
7,6€

BACARDI 1Y
LOVERS RUM

FORZA RUM

[AGAPA 23Y
[AGAPA X0
DIPLOMATIGO

SANTA TERESA 1796

42 BELOW
GREY GUOSE Original

GREY GUUSE Lemon

BULLEIT BOURBON 18Y
JOHNNIE W/ALKER BLACK LABEL
ROE X GOE BLENDED IRISH
GLENKINCHIE

MONKEY SHOULDER
ABERFELDY 12Y
CRAIGELLAGHIE 13Y
TALISKER 1@Y
GLENMORANGIE 18Y
OBAN 14Y

LAGAVULIN 16Y

PADDY

12¢
12¢
12¢
16€
32€
13¢
16¢

95€

135€
135¢

13¢
12€
12,5€
14€
135€
13¢
12.,5€
135€
13¢
145€
16€
95¢

*Mixers are not Included



LUDYSS still / sparkling 50cl
FEVER TREE

Indian tonic
Mediterranean tonic
Elderflower fonic

Ginger Beer

Rhubarb & Raspberry Tonic
Clementine Tonic

Sparkiing Pink Grapefruit

RAMBORN JUICE

Apple / pear

FRUIT JUIGE

Orange / ftomato

GOCA-GOLA

Original, zéro

FUZE TEA
RISH KOMBUCHA

Hibiscus
Ginger
Baisil Smaish

43¢

45¢

6.2€

3.7¢

39€

39€

6.5€

ESPRESSO

DOUBLE ESPRESSO
COFFEE

CAFE AU LAIT
CAFE VIENNOIS
GAPPUCCINO
LATTE MAGGHIATO
CHOCOLAT CHAUD

CAFE FRAPPE
THES ORGANIQUES

English Breakfast
Ear Grey
Chamomile

Red Berries
Jasmin de Chine
lcy Mint
Verbena

PART OF

VIAVIA
BOYS

3€

36€

3.2€

39€

4e

39€

46€

be

42¢

45¢



