
 

 

 
 

 

 

MENU MIDI 65€ 

 

 

 

Entrée au choix 

Grillata de légumes 

 Salade de champignons de Paris au parmesan 

Jambon de Parme 24 mois 

Bresaola, roquette et parmesan 

~ 

Plat au choix 

Coquillettes maison à la crème de truffe et jambon prince de Paris 

Milanaise de veau et linguine al pomodoro 

Ravioli maison du jour 

Salade de crevettes  

Pizza regina 

Pizza burrata 

Scampi fritti 

~ 

Dessert au choix 

Tiramisù 

Mousse au chocolat 

Panna cotta 

~ 

Eau minérale 

Café ou thé 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 
 
 

MENU SOIR 90€ 
+  APERITIF + DIGESTIF 110€ 

 
 
 

Entrée au choix 
Grillata de légumes, bufala et pesto 

Salade de champignons de Paris au parmesan 
Assiette de jambon de Parme 

Assiette de bresaola 
Pizzetta 

~ 

Plat au choix 
Coquillettes maison à la crème de truffe et jambon prince de Paris 

Milanaise de veau, salade d’herbes au parmesan, et penne al pomodoro 
Tagliata de filet de bœuf, roquette, parmesan, tomates confites et pommes grenailles 

Ravioli maison du jour 
Pêche du jour 

~ 

Dessert au choix 

Tiramisù 
Mousse au chocolat Valhrona 

Panna cotta 
~ 

Eau minérale  
Café ou thé 

~ 

Vins 

Sancerre blc, Serge Laloue, 2025 ou Gavi, Pio Cesare, 2025 
Côtes-du-Rhône « Les terres saintes », La Manarine, 2022 ou Valpolicella, Vaona Odino, 

2024 

Provence, Peyrassol, Les Commandeurs, 2025 

 
Notre carte des vins évoluant régulièrement, certaines références peuvent être amenées à changer selon les 

disponibilités.  


