


Mocca Restaurant vous accueille pour savourer le plaisir
d’un petit coin tranquille au cceur de la capitale.
Notre carte aux saveurs de la Méditerranée a été élaborée
avec des plats frais et des produits de saison.

Marion et Olivier, mariés et amoureux de leur restaurant,
sont heureux de vous accueillir dans ce lieu chaleureux
afin de partager un bon repas.

Mocca Restaurant invites you to enjoy the pleasure
of a peaceful place in the heart of the capital.
Our menu with the flavors of the Mediterranean has been
elaborated with fresh dishes and seasonal products.

Marion and Olivier, married and in love with their restaurant, are
happy to welcome you in this cosy place to share a good meal.




A PARTAGER 10 St

Pizza moelleuse & la mozzarella, tomates et basilic ...................... 21€
Soft pizza with mozzarella, tomatoes and basil

Assortiment de tarama a la truffe,
tarama saumon et toasts grillés a I'huile d’olive ........................... 28€
Assortment of truffle tarama, salmon tarama and toasts grilled with olive oil

Calamaretti fritti, squce tartare ... . 26€
Calamaretti fritti, tartar sauce

INTREES -~ SIARTTRS

Arancinis crémeux au parmesan,
sauce tomate parfumée a l'origan ... 18€
Creamy arancini with parmesan tomato sauce

Saumon gravlax a I'aneth en carpaccio, gel citron ....................... 24€
Graviax salmon with dill in lemon gel carpaccio

CEuf parfait, creme de parmesan
et Cro0tons grillés a 'huile d’olive ..., 16€
Perfect cooked egg, parmesan cream and croutons toasted with olive oil

Pr|>< nets serV|ce compns et Mocco Restouront n occepte pos \es cheques
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Rigatoni & la créme parmesan

et truffe fraiche de saison ... 38€
Rigatoni with parmesan creamy

and Fresh seasonal truffle

La Véritable Milanaise de veau,
Linguine pomodoro ... ... ... 29€
The real veal milanese, linguine pomodoro

Supréme de volaille cuit basse température,

Jus corsé au thymetromarin ... 28€*
Poultry supreme cooked at low temperature,

meat juice with thyme and rosemary

Saumon mariné comme un tataki, vinaigrette aux agrumes,

huile de sésame, sojaetcoriandre ................................ 33€*
Salmon marinated like tataki, citrus vinaigrette, sesame oil, soy and coriander

Bavette Angus, sauce au poivre et roquette ... 36€*
Angus flank steak, pepper sauce and arugula

bcca Restaurar

Pr|>< nets service compns et Mocco Restouront n occepte pas \es cheques




Filet de daurade nacré & la plancha, aubergine rotie,

yaourt grec au cumin et noisettes torréfiées .............................. 36€
Grilled sea bream fillet, roasted eggplant, Greek yogurt with cumin and
roasted hazelnuts

Risotto du moment ... 34€
Risotto of the moment

Belle Sole meuniére de nos cOtes ... 51€*
Beautiful Sole meuniere from our shores

* Prix incluant une garniture au choix - Price includes a garnish of your choice

GARNITIRE AU CHOIX - sipt pisis or Yow cuoict

Légumes grillés - Grilled vegetables
Frites maison - Home-made fries
Purée aux herbes méditerranéennes - Mediterranean herb puree
Rigatoni & I'huile d’olive - Rigatoni with olive oil
Salade de roquette - Rocket salad

Supplément garniture. ... 7€
Additional side dish
Supplément truffe... .. ... 10€

truffle supplément

Prix nets service compris et Mocca Re
P s are net including service and Mocc
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DESSIRTS

Gorgonzola crémeux, noix et roquette ... 12€
Gorgonzola, walnuts and arugula

Moelleux chocolat cceur coulant, glace vanille.............................. 14€
Soft chocolate heart, vanilla ice cream

Le fameux Tiramisu ... ... ... 12€
The famous Tiramisu

Cookie tout chaud & partager, glace caramel beurre salé .............. 28€
Warm cookie to share, salted butter caramel ice cream

lle flottante, creme anglaise légerement parfumée & la lavande . ... 12€

Floating island, custard lightly scented with lavender

Glaces et sorbets de la Maison Antolin Maitre Artisan Glacier-..... 5€/boule
lce creams and sorbets, Ice cream Master Antolin

Vanille - Vanilla
Chocolat craquant - Crunchy chocolate
Café moka - Coffee
Pistache - Pistachio
Caramel beurre salé - Salted butter caramel

Citron - Lemon
Mangue - Mango
Framboise -Raspberry

Accords sorbets et spiritueux - Sorbet and spirits pairing................. 17€
Vodka et sorbet citron - Vodka and lemon sorbet

Rhum ambré et sorbet mangue - Amber rum and mango

Bourbon et sorbet framboise - Bourbon and raspberry sorbet

Prix nets service compris et Mocca Re
p are net including service and Mocc

ccepte pas
< are net i oes not a
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MINU GROUPE -~ ¢Roup v
0U€ PAR PIRSOWI

Entrées au choix - Choice of entry
Arancinis crémeux au parmesan, sauce tomate Parfumée & 'origan

Creamy arancini with parmesan tomato sauce

Saumon gravlax & I'aneth en carpaccio, gel citron
Gravlax salmon with dill in lemon gel carpaccio

CEuf cuit parfait, creme de parmesan et Crodtons grillés & I'huile d’olive
Perfect cooked egg, parmesan cream and croutons toasted with olive oil

Plats au choix - Dishes of your choice

La Véritable Milanaise de veau, Linguine pomodoro
The real veal milanese, linguine pomodoro

Saumon mariné comme un tataki, vinaigrette aux agrumes,
huile de sésame, soja,coriandre et |égumes grillés

Salmon marinated like tataki, citrus vinaigrette, sesame oil, soy,
coriander and grilled vegetables

Risotto du moment
Risotto of the moment

Desserts au choix - Desserts of your choice

Moelleux au chocolat coeur coulant, glace vanille
Soft chocolate heart, vanilla ice cream

Le fameux tiramisu
The famous tiramisu

lle flottante, creme anglaise légérement parfumée & la lavande
Floating island, custard lightly scented with lavender

Prix nets service compris et Mocca Re
P s are net including service and Mocc
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