


Mocca Restaurant vous accueille pour savourer le plaisir  
d’un petit coin tranquille au cœur de la capitale. 

Notre carte aux saveurs de la Méditerranée a été élaborée  
avec des plats frais et des produits de saison.

Marion et Olivier, mariés et amoureux de leur restaurant,  
sont heureux de vous accueillir dans ce lieu chaleureux  

afin de partager un bon repas.

Mocca Restaurant invites you to enjoy the pleasure  
of a peaceful place in the heart of the capital.  

Our menu with the flavors of the Mediterranean has been  
elaborated with fresh dishes and seasonal products.

Marion and Olivier, married and in love with their restaurant, are 
happy to welcome you in this cosy place to share a good meal.



Prix nets service compris et Mocca Restaurant n’accepte pas les chèques.
Prices are net including service and Mocca Restaurant does not accept cheques.

À PARTAGER - To share

entrées - starters

Pizza à la mozzarella, tomates et pesto de basilic. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                               21€
Pizza with mozzarella, tomatoes and basil pesto

Pizza à la truffe fraîche de saison. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                        28€
Pizza with fresh seasonal truffle

Assortiment de tarama à la truffe, tarama saumon aneth 
et toasts grillés à l’huile d’olive. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                            28€
Assortment of truffle tarama, salmon dill tarama  
and toasts grilled with olive oil

Belle salade de tomates de saison, burrata crémeuse  
et basilic frais. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                                          29€
Beautiful seasonal tomato salad, creamy burrata and fresh basil

Œuf mollet croustillant, crème de parmesan. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                         14€
Crispy soft-boiled egg, parmesan cream

Tartare de bar, marinade passion, citron vert et coriandre. . . . . . . . . . . . . . . . .                24€
Sea bass tartare, passion fruit marinade, lime and coriander

Carpaccio de bœuf, mesclun et chips de parmesan. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                             17€
Beef carpaccio, mixed greens and parmesan chips

Burrata crémeuse, tomates de saison et basilic frais. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                           16€
Creamy burrata, seasonal tomatoes and fresh basil



Prix nets service compris et Mocca Restaurant n’accepte pas les chèques.
Prices are net including service and Mocca Restaurant does not accept cheques.

plats - dishes

Risotto aux légumes de saison. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                               25€
Risotto with seasonal vegetables

Rafraîchissante salade César . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                               24€
Refreshing Cesar salad

Ballotine de volaille croustillante farcie à la mozzarella  
et tomates, crème basilic. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                     29€*
Crispy poultry ballotine stuffed with mozzarella  
and tomatoes, basil cream

Belle entrecôte, sauce au poivre ou roquefort au choix . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                     34€*
Beautiful steak, pepper sauce or Roquefort of your choice

Côte de veau cuit au beurre,à l’ail et au romarin, jus corsé. . . . . . . . . . . . . . . .                 45€*
Veal chop cooked in butter, garlic and rosemary, strong juice

Tartare de bœuf à la méditerranéenne. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                               26€*
(jaune d’œuf, éclats d’amandes, olives, parmesan, tomates et câpres)
Mediterranean beef tartare 
(egg yolk, almond flakes, olives, parmesan, tomatoes and capers)

Belle Côte de bœuf environ 1kg à partager pour deux personnes. . . . . .     89€*
Beautiful Prime Rib approximately 1kg to share for two people

Saumon mariné mi cuit juste snacké,  
vinaigrette aux agrumes, huile de sésame, soja et coriandre. . . . . . . . . . . . .             33€*
Semi-cooked marinated salmon, just snacked,  
citrus vinaigrette, sesame oil, soy and coriander

Filet de bar snacké à la plancha, sauce vierge Riviera. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                        36€*
Grilled sea bass fillet, Riviera virgin sauce 

Risotto crémeux aux gambas. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                34€
Creamy prawn risotto

*PRIX INCLUANT UNE GARNITURE AU CHOIX
*Price included a garnish of your choice



Prix nets service compris et Mocca Restaurant n’accepte pas les chèques.
Prices are net including service and Mocca Restaurant does not accept cheques.

Garniture au choix - Side dishes of your choice

Rigatoni à la crème parmesan et truffe fraîche de saison. . . .    38€
Rigatoni with parmesan creamy and fresh seasonal truffle 

Spécialité du  -  specialty

Purée maison - Mashed potatoes
Frites maison - Homemade fries

Salade de mesclun - Mesclun salad 
Riz basmati - Basmati rice 

Rigatoni à l’huile d’olive - Rigatoni with olive oil 
Légumes grillés - Grilled vegetables 

Supplément garniture. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                               7€
Additional side dish

Supplément truffe. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                                  10€
Truffle supplément



Prix nets service compris et Mocca Restaurant n’accepte pas les chèques.
Prices are net including service and Mocca Restaurant does not accept cheques.

desserts

Assortiment de fromages affinés. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                           14€
Assortment of aged cheeses

Le fameux Tiramisu. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                                12€
The famous tiramisu 

Crème brûlée à la vanille. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                        12€
Creme brulee with vanilla

Moelleux chocolat cœur coulant, glace vanille. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                       14€
Soft chocolate heart, vanilla ice cream 

Cookie tout chaud à partager, glace caramel beurre salé. . . . . . . . . . . . . . . . . . .                   28€
Warm cookie to share, salted butter caramelice cream 

Fraise Melba. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                                             14€
Melba strawberry

Glaces et sorbets de la Maison Antolin 
Maître Artisan Glacier. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                     5€/ boule 
Ice cream and sorbets, ice cream Master Antolin

glaces
Vanille - Vanilla

Chocolat craquant - Crunchy chocolate

Café moka - Coffee

Pistache - Pistachio

Caramel beurre salé - Salted butter caramel

sorbets
Citron - Lemon

Mangue - Mango

Framboise -Raspberry

Accords sorbets et spiritueux - Sorbet and spirits pairing . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                     17€
Vodka et sorbet citron - Vodka and lemon sorbet

Rhum ambré et sorbet mangue - Amber rum and mango

Bourbon et sorbet framboise - Bourbon and raspberry sorbet





Prix nets service compris et Mocca Restaurant n’accepte pas les chèques.
Prices are net including service and Mocca Restaurant does not accept cheques.

Menu groupe - Group menu 

59€ par personne

Garniture au choix - Side dishes of your choice

Purée maison 
Mashed potatoes

Frites maison 
Homemade fries

Salade de mesclun 
Mesclun salad 

Riz basmati 
Basmati rice 

Rigatoni à l’huile d’olive 
Rigatoni with olive oil 

Légumes grillés 
Grilled vegetables 

*PRIX INCLUANT UNE GARNITURE AU CHOIX
*Price included a garnish of your choice

Entrée/Plat/dessert - Starter/dish/dessert
Entrées au choix - Choice of entry
Œuf mollet croustillant, crème de parmesan 
Crispy soft-boiled egg, parmesan cream

Ou 
Tartare de bar, marinade passion , citron vert et coriandre 
Sea bass tartare, passion fruit marinade, lime and coriander

Ou 
Burrata crémeuse , tomates de saison et basilic frais 
Creamy burrata, seasonal tomatoes and fresh basil

Plats au choix - Dishes of your choice 
Risotto aux légumes de saison 
Risotto with seasonal vegetables

Ou 
Ballotine de volaille croustillante farcie à la mozzarella et tomates, crème basilic*
Crispy poultry ballotine stuffed with mozzarella and tomatoes, basil cream

Ou 
Filet de bar snacké à la plancha , sauce vierge Riviera *
Grilled sea bass fillet, Riviera virgin sauce

Desserts au choix - Desserts of your choice 
Crème brûlée à la vanille 
Creme brulee with vanilla

Ou 
Moelleux chocolat cœur coulant, glace vanille 
Soft chocolate heart, vanilla ice cream

Ou 
Fraise Melba 
Melba strawberry


