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133 Boulevard Henri Martel 62210 AVION
0321423672

Aubergedelacoulotte62@gmail.com
Retrouvez-nous sur Facebook

Cuisson de piéces de viande au feu de bois, frites maison,
fromages régionaux affinés... Tout est fait pour vous régaler
et vous faire passer un bon moment.

Activité traiteur (buffet de terrines, foie gras, saumon fumé,
salades, charcuteries, mini-patisseries, vins et
champagnes) demandez-nous un devis.

Accueil de séminaires, salle privatisée, branchement prise
USB sur TV. (Sur réservation)

HORAIRES

Du mardi au jeudi
De 12h00 a 14h30

Le vendredi
De 12h00 a 14h30 et de 19h00 a 21h30
Le samedi
De 19h00 a 21h30

Le dimanche
De 12h00 a 14h30

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
TV.A. a 10% sur les boissons non alcoolisées

Les cocktails



Cocktail sans alcool

Gin tonic 4cl

Americano Maison 12,5cl
Planteur maison 25cl

Kir gin ananas 15cl

Spritz maison 25cl

Les apéritifs

Coupe de champagne

Martini rouge ou blanc 5cl

Muscat de Rivesaltes « Les larmes d’hélios » 8cl

Porto rouge ou blanc 5cl

Vin doux naturel rouge « Perle Pourpre » 5cl
Picon vin blanc 12,5c¢l

Picon biéere 25cl

Ricard 2cl

Suze 5cl

Kir vin blanc 12,5cl

Créme cassis, miire, framboise, cerise

Kir royal 12,5cl

Campari 5cl

Les vins au verre 12cl

LES BLANCS

Viognier ou chardonnay vin du moment
Hirondelle c6tes de Gascogne moelleux ou sec
UBY n°3

Bourgogne du moment

6,80 €
6,90 €
8,70 €
8,50 €
8,00 €
8,70 €

9,90 €
5,00 €
6,50 €
5.00 €
6,50 €
6,50 €
6,50 €
3,80 €
5,00 €
4,80 €

9,90 €
5,00 €

5,00€

3,90 €
5,80 €
6,90 €



LES ROSES

Cotes de Provence

LES ROUGES

Cobtes du Rhone Louis Joubier
Bourgogne OU Bordeaux du moment

Syrah Domaine la Bouysse

5,80 €

5,20 €
6,90 €
5.80 €



Les softs

Coca Cola, Coca Cola Zéro 33cl 3,80 €
Schweppes 25cl 3,80€
Ice Tea 33cl 3,80 €
Limonade 33cl 3,00 €
Diabolo 33cl 3,20 €

Menthe, fraise, grenadine, violette, péche, pomme verte, cerise

Sirop a I'’eau 33cl 2,80 €
Jus de fruit 25cl (Orange, ananas, goyave, tomate) 3,30 €
Les eaux

Perrier 33cl 3,90 €
Eau plate 1L 5,00€
Y2 eau plate 3,00 €
Eau pétillante 1L 5,50 €
Y2 eau pétillante 3,80 €

Les bieres pression d’Hénin-Beaumont

25cl 33cl
Bellus blonde 6° 4,00€ 540€
Bellus triple 8° 500€ 6,60€
Bellus du moment 5,00€ 6,60€
Les whiskys
Clan Campbell 4cl 5,00 €
Clan Campbell Coca Cola 4cl 6,90 €

BM signature 4cl 8,50 €



Jack Daniels 4 cl

Robert burn 4 cl

Black malden 4 cl

Oban 4cl

Caol lla 12 ans d’age 4cl

Sexton irish wiskey 4 cl

Whisky francais eddu, évadé, évadé tourbé 4cl
Hatozaki whisky japonais 4 cl

Consultez notre sélection de rhums

A LA CARTE

Entrées

Terrine maison, confit d’oignons
Cromesquis de poulet au curry
CEuf parfait creme de carotte au cumin

Choux patissier, creme fouettée citron ciboulette, crevettes roses et saumon
fumeé

Soufflé de saint jacques, velouté de poireaux

Plats

Entrecéte de boeuf des Hauts de France
Rognons de veau flambés au cognac
Cordon bleu, pesto jambon cru comté
Pennes aux gambas sauce chorizo
Piece du boucher « sélection du chef »

Burger effiloché de paleron de bceuf pané

7,50 €
7,50 €
10,00 €
9,50 €
9,00 €
8,80 €
9,20 €
8,80 €

10.80 €
11.90 €

9.90 €
12.90 €

13.80 €

24,00 €
18.50 €
19.50 €
21,00 €
19,50 €
18.90 €



Desserts

Café gourmand 4 mignardises 9,50 €
Pavlova aux fruits de saison 9,80 €
Nems banane chocolat, glace banane et caramel beurre salé 9.80 €
Assiette de 3 fromages régionaux 8,80 €

(*Sauces : poivre, champignons, ail, maroilles)

Menu a I’ardoise

Entrée + Plat + Dessert : 26,90 €

Entrée + Plat ou Plat + Dessert : 20,90 €
Entrée seule : 8.50 €
Dessert seul : 8.00 €

Plat seul : 17,40 €

Menu enfant 10,00€

Steak haché facon bouchére et ses frites maison
Poisson selon arrivage

Burger enfant et ses frites maison

2 boules de glace au choix ou push up smartise



Les boissons chaudes

Café
Décaféiné
Grand café
Café créeme
Capuccino
Thé
Infusion
Irish coffee

Grand Marnier, cognac, baileys, whisky

NOS GLACES ARTISANALES

Cremes glacées ou sorbets plein fruits

1 boule : 2€ / 2 boules : 4€ / 3 boules : 6€

Vanille des iles, chocolat noir, chocolat blanc biscuité, caramel a la fleur de sel,
menthe chocolat, cacahuetes, rhum raisins, café, gaufre du nord

passion, fraise, citron vert et verveine, mangue, melon, ananas

7.90€

: vanille des iles, sauce chocolat, pointe de chantilly
: café ou chocolat ou caramel, sauce, pointe de chantilly

: caramel, chocolat noir, cacahuétes, sauce caramel, pointe de chantilly

2,40 €
2,40 €
3,20 €
3,00 €
3,40 €
3,50 €
3,50 €
8,00 €



: chocolat blond, caramel, chocolat noir, pointe de chantilly
: ananas des iles, mangue, passion, pointe de chantilly

: consulter votre serveur

9.90€

: 1 boule chocolat noir, 2 menthe chocolat, get 27(2cl), pointe de chantilly

: 1boule gaufre du nord, 2 vanille des 1iles, rhum brun(2cl), pointe de chantilly

Les glaces artisanales « glaces de Marc » sont réalisés a Richebourg (62136) avec le lait fermier de la
GAEC Lebrun a Oignies. Elles sont certifiées 100% sans aromes, 100% sans colorant et additif

100%naturel
Les digestifs
<
2cl 4cl
Get 27 340€ 6.80€
Get 31 340€ 6.80€
Grand Marnier 3.75€ 7.50€
Mandarine 3.50€ 7.00€
Limoncello 3.30€ 6.60€
Baileys 340€ 6.80€
Fleur de biére 3.50€ 7.00€
Genievre de houle 3.50€ 7.00€

Calvados Dupont 3.75€ 7.50€




Eau de vie poire 3.50€ 7.00€

Eau de vie de prune 4.25€ 8.50€

Armagnac clos Martin 8 ans 3.75€ 7.50€

Cognac Camus lle de Ré 4.00€ 8.00€
6.00€

1 café et au choix : 2cl fleur de biere, genievre de houle, Grand Marnier, calvados,
get 27 ou 31, baileys, limoncello, eau de vie de poire, armagnac.

Les rhums (Détail complet dans la carte des vins)

Piece 4cl
Canard 90°Diftérents parfums 3.5€
Gin digestif les enfants de vauban 40° 8.5€
Pastis digestif 50° 8.5€
Brume de Vauban menthe 40° 8.5€
AH Riise 8 référence au choix 11€
Duppy share 7.5€
Marmara 7.5€

Gold of mauritius 7.5€



