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PLATS

ENTRÉES

Camembert au lait cru rôti au miel & thym, pain grillé Poujauran

Cœurs d'artichauts, féta fouettée, olives Taggiasche & vinaigrette miel-citron

Gambas croustillantes, mayo spicy au citron vert 

Truite gravlax, crème d'Isigny, pomme verte & aneth

Oeuf cocotte au foie gras de canard, mouillette au Comté

Champignons poêlés, œuf poché & sauce au vin rouge
avec ou sans lard fumé

Carpaccio de poulpe, espuma au piment d'Espelette    ★ SPÉCIALITÉ 

Croustillant de boudin noir, pomme rôtie & jus corsé

APÉRO & TAPAS À PARTAGER

Grande planche Apéro du Garden
6 croquetas, panisse, crémeux de butternut, Serrano Gran Reserva, fromages affinés

Croquetas de jambon de Gascogne, sauce piquillos

Calamars frits sauce tartare

Assiette de Serrano Gran Reserva & beurre demi-sel

Frites de panisse croustillantes, mayonnaise fumée à l'aïl & paprika

Pimientos de padrón grillés à la fleur de sel

Crémeux de butternut au sésame, féta & graines de courge

Potimarron rôti, crémeux de butternut au sésame
yaourt citronné, féta, graines de courge, coulis d'herbes

Quenelle de brochet, sauce aux écrevisses & riz safrané

Burger du Garden
Bœuf français, oignons confits, sauce maison, cheddar anglais, frites maison & mesclun

Cordon bleu au Serrano & Comté 18 mois, crème fromagère

Volaille fermière aux morilles, purée grand-mère

Filet de dorade royale rôti, beurre blanc citronné, fondue de poireaux

Ravioles aux cèpes, crème de parmesan & noisettes torréfiées

Poulpe grillé en persillade, coulis d'herbes, purée au chorizo

Frites maison, purée grand-mère, riz safrané, fondue de poireaux, mesclun +5 / Purée au chorizo +7 (chgt +2) 
Garnitures supplémentaires

Fondant de cochon confit 8 heures au sirop d'érable, purée grand-mère

Filet de bœuf sauce au poivre, frites maison
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St Jacques snackées sauce crustacés, risotto crémeux

Bar entier juste grillé, sauce vierge

Foie de veau en persillade

Garden Colombes est ouvert tous les jours, midi et soir, sauf le dimanche soir et le lundi
Réservations : 01 47 69 01 01 ou Google, Insta, Facebook
Réservations de Groupes : gardencolombes@gmail.com 
Prix Nets en Euros, Service Inclus / Les chèques ne sont pas acceptés 

Tarte au chocolat noir & caramel au beurre salé

Assiette de fromages affinés de "La Ferme d'Alexandre"
Sélection de 3 fromages affinés, noix & pain Poujauran 

Cookie géant minute au chocolat, glace vanille 
(à partager pour 2 pers.)

Brioche perdue au caramel laitier, glace mascarpone

Fondant à la pistache, glace pistache & éclats torréfiés

Poire pochée à la verveine, glace vanille, crumble

Café / Thé Gourmand (3 douceurs maison)

Tarte tatin, crème d'Isigny

Boule de glace au choix
Vanille, Chocolat, Café, Mascarpone, Pistache, Citron, Fraise

Aile de raie à la grenobloise

FROMAGES

DESSERTS

Pour vous satisfaire quotidiennement, Garden Colombes favorisera toujours le      "Fait 
Maison"

Le Pain servi à votre table est celui de Notre ami Jean-Luc Poujauran                                                        
Son secret? Le Pain au Levain avec Farine écrasée à la Meule de Pierre

LES SUGGESTIONS

Exemples de suggestions

Ris de veau aux morilles

Dos de cabillaud en croûte d'herbes

Côte de bœuf 1/1,2kgs à partager, sauce au poivre

Bœuf bourguignon, purée grand-mère

Pluma de cochon sauce chorizo



