
Finger macaroné à l’ail noir, 
houmous de patate douce à la betterave et pancetta

Ravioles de gambas à la passion,
bouillon miso au gingembre et cheveux d’ange

Médaillons de foie gras de canard,
chutney pomme d’amour et citron vert 
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chutney pomme d’amour et citron vert 

Dorade sébaste et St Jacques snakées, crème à la pistache
Méli-mélo de fèves, wakamé, penne et petits pois

Poitrine de porc confite et ris de veau, beurre d’ail
Poêlée de cèpes, champignons de Paris et pleurotes aux oignons rouges

et cébettes, pommes de terre fondantes
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Du vendredi 13 Février soir au Dimanche 15 FévrierDu vendredi 13 Février soir au Dimanche 15 Février

Menu
Saint Valentin

Amuse - BoucheAmuse - Bouche

PlatsPlats

Cornetto pistache, tomates et basilicCornetto pistache, tomates et basilic

EntréesEntrées

DessertsDesserts
Assiette de fromages Ligériens

Douceur acidulée 
Financier au sésame noir, ganache montée au thé matcha et

chocolat blanc, crémeux à l’orange sanguine

La Forêt Noire du 7 
Fondant au chocolat, coulis amarena et cerise, crème mascarpone

au kirsh et straciatella 
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sur place uniquement

13.00€ /11.50€*13.00€ /11.50€*

21.00€ /18.50€*21.00€ /18.50€*

ENTREE + PLAT + DESSERT : 40.00€ /33.00€*

9.00€ /8.50€*9.00€ /8.50€*

Sur place ou à emporter*


