e J de table

SUR PLACE OU A EMPORTER*

Amuse bouche + Entrée + Plat + Dessert: 35€ '
*A EMPORTER : Entrée + Plat + Dessert : 30€
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f Amuse bouche

Verrine de Paques
Tatziki de concombre a la chair de crabe a tartiner

Entrées : 10€/9€*

Trilogie de Makis

(Euf cocotte de la ferme du Haut Rocher a Riaillé et asperges vertes

Médaillon de foie gras de canard et ses condiments (sup. 3€)

Plats : 20€/17.50€*

Croustillant de poulet de la ferme du Haut Rocher a Riaillé, jus au basilic
Pommes de terre grenailles, poélée de légumes printaniers

Agneau de 7h des Marais de Grés de M. Vivien Mah¢, jus persillé a l'ail
Pommes de terre grenailles, poélée de légumes printaniers

Ballotine de saumon et St Jacques snackées, sauce beurre blanc (sup. 3€)
Tagliatelles au basilic et pointes d’asperges vertes

Desserts : 9€/8€*

Assiette de fromages Ligériens

Tomme au fenugrec, Chévre cendrée de Belligné, fromage frais de Vache de la Remaudiére , Pt'i rond de Loire

Tartelette chocolat griotte et pistache
Eclair fagcon Paris-Brest

Déclinaison du patissier

*Consignes : 3€/bocal, a régler a part en cheque,
remboursable jusqu'au 07/04/2024

Prix taxes comprises - hors boissons




