
Amuses Bouches
Cornet tomates séchées, fromage frais et ciboulette, wrap au poulet et curry,

 mini sandwich focaccia burrata, champignon farci aux crevettes
Cocktails festifs

Marbré de foie gras, pommes rôties et canard fumé, toasts pain d’épices
2017-Sauternes Château Fontebride - Vignobles Lamothe

Pavé de turbot grillé aux oignons crispy, crème à l’ail et aux amandes
 Poireau grillé & carottes glacées aux herbes

2022-Pessac Leognan blanc Acte II Château Couhins Lurton 

Ballotine de chapon aux morilles et foie gras, sauce au porto
Champignons grillés & gratin de pommes de terre et butternut

2016-Lalande de Pomerol Château Siaurac 

Assiette de fromages ligériens
Tomme au fenugrec de la ferme des P’tits Brillet, chèvre de la

Blanchetière à Belligné, Rond’D’orée de brebis de la Bergerie d’Orée

2016-Madiran Château Bouscassé Vieilles Vignes - Vignobles Brumont

Eclat de Minuit
Muscat de St Jean de Minervois ou Rivesaltes (*VDN)

Champagne B. Martin R/M brut réserve

Café, thé ou infusion
Soupe à l’oignon

Prix taxes et services compris

Karaoké & soirée dansanteKaraoké & soirée dansante

Début des festivités : 20h15Début des festivités : 20h15Début des festivités : 20h15
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