
MENU PÂQUES
S U R  P L A C E  O U  À  E M P O R T E R *

A m u s e  b o u c h e  :

C o c o t t e  l u t é e  d e  n o i x  d e  s t  J a c q u e s  &  c r e v e t t e s ,  c r è m e  d ’ a s p e r g e s  a u x
p a l o u r d e s ,  l é g u m e s  n a n t a i s  p r i n t a n i e r s

S e l l e  d ’ a g n e a u  r ô t i e ,  r a v i o l e  d e  p a n o u f l e  e t  r i s  d ’ a g n e a u ,  f i n e
r a t a t o u i l l e ,  p u r é e  d e  p o m m e s  d e  t e r r e ,  j u s  d ’ a g n e a u ,  c a r o t t e s  a u  c a r v i

T e r r i n e  d e  p i g e o n  e t  f o i e  g r a s  d e  c a n a r d ,  p r u n e a u x  à  l ’ a r m a g n a c ,  

c o m p o t é e  d ’ é c h a l o t e s  c o n f i t e s  a u  m i e l  &  c o r i a n d r e

C a r p a c c i o  d e  m a i g r e  &  n o i x  d e  S t  j a c q u e s  d ’ E r q u y ,  v i n a i g r e t t e
d ’ a g r u m e s  à  l a  v a n i l l e ,  s o r b e t  p a m p l e m o u s s e

E n t r é e s  :  1 3 € / 1 1 . 5 0 € *

P l a t s  :  2 1 € / 1 8 . 5 0 € *

Tartare de cabillaud, sésame au wasabi, crème d’aneth

D e s s e r t s  :  9 € / 8 € *

P l a t e a u  d e  f r o m a g e s  d e  n o s  r é g i o n s ,  s a l a d e  d e  m â c h e

R o y a l  a u  t r o i s  c h o c o l a t  a u x  é c l a t s  d e  p r a l i n e s  r o s e s

S o u f f l é  g l a c é  c i t r o n  y u z u ,  c o u l i s  d e  m a n g u e

P r i x  t a x e s  c o m p r i s e s  -  h o r s  b o i s s o n s

Amuse bouche + Entrée + Plat + Dessert : 40€ 

*A EMPORTER : Entrée + Plat + Dessert : 33€ 

DISPONIBLE DU SAMEDI 30 MARS AU LUNDI 1ER AVRIL 2024


