
Déjeuner du Jeudi 18 Avril 2024

Entrée + Plat ou Plat + Dessert 36 €
Entrée + Plat + Dessert 42 €

Entrées
A la carte 15 euros

Poireaux confits, coulis d’herbes fraîches, shiro dashi, agastache
-

Chou fleur rôti, réduction de céleri à la réglisse, écume aux amandes grillées

Plats
A la carte 30 euros

Saucisse au couteau à la braise, asperges vertes, pomme de terre Délicatesse, jus de viande
-

Aile de raie rôti au beurre noisette, espuma de polenta torréfiée,
petit pois, navets, coquillages

Desserts
A la carte 15 euros

Assiette de fromages de chez Humphris
-

Fraises Ciflorette, crème au vin doux naturel de Robert Plageoles,
pâte d’amande poivre verveine

-
Vacherin, sorbet tagète, crème crue fumée, bonbons de betterave, pistache

Prix nets en euros service compris,
N’hésitez pas à nous préciser vos éventuelles allergies ou intolérances

Viandes et Poissons d’origine France
Légumes biologiques en circuit court


