— PALLINA DI BURRATA

AL OLIVA - 12€ &
Burrata, Tapenade, Huile d’olive
extra vierge, Fleur de sel, Olive
Taggiasche

AL PESTO - 12€

Burrata, Pesto, Fleur de sel, Olive
Taggiasche

AL PISTACHIO - 16€ w5/
Burrata, Pesto de pistache,

Mortadelle a la pistache, Pistaches
concassées

AL TARTUFO - 24€ / 29€

Burrata, Huile de truffe, Jambon
truffé, Lamelles de truffes fraiches
Truffe Uncinatum : 24€ ou Truffe
Melanosporum : 29€

GASTRONOMIA - 14€

Sélection de charcuteries italiennes
du moment

\NTIPASTI

APERITIVO GUSTO - 21€
Sélection de charcuteries, de
fromages et légumes marinés
italiens du moment

CESAR - 12€ / 18€

Salade, Poulet, Crofliton,
Parmigiano DOP, Sauce César

ANTIPASTO - 12€ / 18€

Salade, Mozzarella Di Bufala DOP,
Parmigiano DOP, Tomate confite,
Artichaut, Poivron, Aubergine,
Creme de Vinaigre Balsamique de
Modéne IGP, Gressin

PARMA - 12€ / 18€

Salade, Mozzarella Di Bufala DOP,
Parmigiano DOP, Jambon de Parme,
Tomate confite, Creme de Vinaigre
Balsamique de Modéne IGP

INSAL

PARMIGIANA - 12€ / 18€

Salade, Poulet, Parmigiano DOP,
Aubergines confites, Creme de
Vinaigre Balsamique de Modene
IGP et Gressin

FRESCA - 15€ / 22€ &/
Salade, Mozzarella Di Bufala DOP,
Artichaut, Saumon fumé, Huile au
citron, Creme de Vinaigre
Balsamique de Modene IGP,
Gressin et Fleurs séchées

Tarif : Entrée / Plat

PRIMAVERA - 15€

Tagliatelle fraiche, Pulpe de
tomate, Caponata, Parmigiano DOP
et Aubergine confite

PESTO & BURRATA - 16€

Tagliatelle Fraiche, Pesto, Tomates
séchées et Burrata

PASTA

BAMBINI

MARGHERITA - 10,50€

Tomate, Mozzarella Fior Di Latte,
Origan

PEPPERONI - 11,50€

Tomate, Mozzarella Fior Di Latte,
Pepperoni, Basilic frais

REGINA - 12€

Tomate, Mozzarella Fior Di Latte,
Jambon, Champignon

NAPOLI - 12,50€

Tomate, Mozzarella Fior Di Latte,
Anchois.

Apreés Cuisson : Fleur de capres

CAPRI - 13,5€

Créme fraiche, Mozzarella Fior Di
Latte, Cheévre Affiné, Pancetta.
Apreés cuisson : Miel

BACCO - 14€

Créme fraiche, Mozzarella Fior Di
Latte, Gorgonzola DOP, Champignon
Apreés cuisson : Noix

P17.7\ ROSSA

P177\ BIANCA

PI77E1L1LA

FORMAGGI - 14€

Tomate, Mozzarella Fior Di Latte,
Gorgonzola DOP, Cheévre affiné,
Fontina DOP

STAGIONI - 14€

Tomate, Mozzarella Fior Di Latte,
Jambon, Gorgonzola, Artichaut,
Champignon

PESTO - 14,50€

Tomate, Mozzarella Fior Di Latte,
Poulet, Tomate confite, Pesto

ORTOLANA - 15€

Tomate, Mozzarella Fior Di Latte,
Poivron, Tomate confite, Coeur
d’artichaut, Aubergine

NORDICA - 15€

Créme fraiche, Mozzarella Fior Di
Latte, Saumon fumé, Huile de citron

MONZA - 17€

Créme fraiche, Mozzarella Fior Di
Latte, Fontina DOP, Artichaut.
Apreés cuisson : Noix, Jambon de
Parme
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REGINA - PESTO- FORMAGGI - CAPRI -
NORDICA - PEPPERONI - PROSCIUTTO ( SUPP 3 €)
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LIMONE E SALMONE - 17€

Tagliatelle fraiche, Créme, Citron,
Saumon fumé, Aneth et Fleurs
séchées
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MENU - 14,50€

Sirop ou Jus de Fruits au choix, Pizzella (hors Prosciutto) ou Tagliatelle a la
Tomate, Pot de Glace Vanille/Chocolat ou Vanille/Fraise

Enfant - 12 ans

Fermiére a COgO[I-n

AFFOGATO - 6€

Boule de glace vanille, Ristretto
Nappage au choix : Amarena,
Pistache ou Nocciolata

PANNA COTTA - 7€

Coulis de fruits rouge et Granola
Pistache

DESSERT DU MOMENT (oo

&

Voir les suggestions

CAFE GOURMAND - 9€

Mini Panna Cotta, Mini Tiramisu,
Amaretti, Une Sucette Glacée

P17.7\ SIGNANTURE

OLIVA NERA - 16€

Base Tapenade Noire, Tomate
Confite

Apreés cuisson : Jambon de Parme,
Olive Taggiasche, Mozzarella di
bufala

FUNGHI CARCIOFI - 16€

Créme de cepe, Mozzarella Fior
Di Latte, Jambon, Artichaut,
Parmigiano DOP

CAPONATA - 16,50€

Tomate, Ratatouille Sicilienne
Apres cuisson : Mozzarella Di
Bufala DOP, Oignons frits, Olive
Taggiasche

PROSCIUTTO - 17,50€

Tomate, Tomate confite

Apreés cuisson : Jambon de Parme,
Mozzarella Di Bufala DOP, Roquette,
Parmigiano DOP, Creme de Vinaigre
Balsamique de Modéene IGP

MAESTRO - 19,50€

Tomate, Tomate confite, Gorgonzola
DOP, Poulet

Apreés cuisson : Mozzarella Di
Bufala DOP, Roquette, Créeme de
Vinaigre Balsamique de Modéne IGP

COUPE DE GLACE - 9€

CAFE LIEGOIS

2 boules Café, 1 boule Vanille,
Expresso, Creme fouettée

COLONEL CLASSICO O
ITALIANO

2 boules Citron, Vodka ou
Limoncello

CAPITANO

2 boules de glace Rhum Don Papa
Baroko, Rhum Don Papa Baroko

GELATO

Tous nos prix sont en euros TTC et inclus le service

CAFE - 2€
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THE OU INFUSION - 3€

Tous nos prix sont en euros TTC et inclus le service

LIMONCELLO - 4€

LIQUORE (1 CL)

GRAPPA - 4€

VERDE - 19,50€

Base Pesto, Tomate Confite

Apres cuisson : Roquette, Jambon
de Parme Burrata, Parmesan DOP,
Noix, Tomate séchée

NDUJA ROYALE - 19,50€
Tomate, Nduja (saucisse épicée),
Chevre, Aubergine

Apreés cuisson : Mozzarella Di Bufala
DOP, Roquette, Parmigiano DOP

ATLANTICO - 19,50€

Créeme, Mozzarella Fior Di Latte
Apreés cuisson : Saumon fumé,
Huile de citron, Burrata et Fleurs
séchées

TARTUFATA - 26€ / 31€

Créme de parmesan

Apres cuisson : Jambon truffé,
Burrata, Lamelles de truffes fraiches
Truffe Uncinatum : 26€ ou Truffe
Melanosporum : 31€

PISTACCHIO - 19€ <
Créme fraiche, Mozzarella Fior di
Latte

Apres cuisson : Mortadelle a la
pistache, Burrata, Pesto de pistache
et Pistaches concassées

BOULES DE GLACE

1 Boule - 3€, 2 Boules - 5,50€,
3 Boules - 8€

Supp créme fouettée ou coulis de
fruits rouge ou chocolat ou
café - 1€

PARFUM AU CHOIX

AMARETTO - 4€

Tous nos prix sont en euros TTC et inclus le service



