PIZZERIA RISTORANTE

Menu a Emporter

Oliva Nera est née d’'un mélange sulfureux entre la passion pour la

cuisine et I'amour des bonnes choses. Une volonté réelle de vouloir

bien faire, avec des produits qualitatifs authentiques, toujours dans
le méme objectif vous faire plaisir !




OLIVANERA.FR

Pizzas

@ON.OLIVANERA

Base Tomate

o MARGHERITA - 11,50€
Tomate, Mozzarella Fior Di Latte, Origan

. SPIANATA - 13 €

Tomate, Mozzarella Fior Di Latte,
Spianata
REGINA - 13€
Tomate, Mozzarella Fior Di Latte, Jambon,
Champignon
NAPOLI - 13,50€

Tomate, Mozzarella Fior Di Latte, Anchois

Aprés Cuisson : Fleur de capres

STAGIONI - 15€
Tomate, Mozzarella Fior Di Latte, Jambon,
Gorgonzola DOP, Artichaut, Champignon
FORMAGGI - 15€
Tomate, Mozzarella Fior Di Latte,
Gorgonzola DOP, Chevre affiné,
Fontina DOP
PESTO - 15,50€
Tomate, Mozzarella Fior Di Latte, Poulet,
Tomate confite, Pesto
ORTOLANA - 16,50€
Tomate, Mozzarella Fior Di Latte,
Poivron, Tomate confite,
Coeur d’artichaut, Aubergine

4 N

Desserts

CANNOLI A EMPORTER
1.5€ PIECES

Tous nos prix sont en euros TTC. Ne pas jeter sur la voie public.

Base Créeme

CAPRI - 14,50€
Créme fraiche, Mozzarella Fior Di Latte,
Chevre Affiné, Pancetta
Apres cuisson : Miel

BACCO - 15€
Creme fraiche, Mozzarella Fior Di Latte,
Gorgonzola DOP, Champignon
Apreés cuisson : Noix

MONZA - 16€
Créme fraiche, Mozzarella Fior Di Latte,
Fontina DOP, Artichaut.
Apres cuisson : Noix, Jambon de Parme

NORDICA - 18€
Créme fraiche, Mozzarella Fior Di Latte,
Saumon fumé, Huile de citron

CIRESA - 16€
Creme, Mozzarella Fior di Latte,
Camembert di Bufala, Pancetta 54/
Apres cuisson : miel et herbes de ()
Provence Y
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Base Spéciale

ETNA - 15€
Base créme de Moutarde au Miel,
Mozzarella Fior di Latte, Poulet
Aprés cuisson : Moutarde a I’ancienne
et Herbes de Provence
FUNGHI CARCIOFI - 16€
Creme de cepe, Mozzarella Fior Di Latte,
Jambon, Artichaut, Parmigiano DOP

36 BLVD. MARECHAL DE LATTRE DE TASSIGNY,

(1 83310 COGOLIN
0498 12 44 76
OUVERT DE 12H A 13H30 ET DE 19H A 21H30




