
menu

de la semaine

Entrée + Plat - 19.00€
Plat + Dessert -19.00€

Entrée + Plat + Dessert - 24.00€

Travers de porc mariné et caramélisé, potatoes croustillantes aux herbes
      
Filet de daurade royale grillé : sauce yaourt Grec tahini citronnée

Croissant brunch avocado : oeuf brouillé, dés d’avocat, pousses 
d’épinard, fromage frais et salade gourmande

La pizza Campo : base crème, poulet rôti à l’origan, champignons,
oignons rouges, miel, roquette, Mozzarella

Salade d’endives au lard fumé, raisins, Comté et noix

Terrine de canard et confiture de cerises noires

ENTRéES / 6.00€ 

PLATS / 14.00€ 

DESSERTS / 6.00€

Gourmandise chocolat : praliné noisettes, mousse au chocolat, fève Tonka
  
Tarte Tatin en finger, crème vanillée

Dessert du jour : Création des pâtissières ! 

Les cocktails du mois :

4cl de Vodka Grey Goose Berry,
sirop de rose, jus d’ananas, jus

de citron et blanc d’oeuf

3cl de Sober Gin 0.0%, sirop
de rose, jus d’ananas, jus de

citron et blanc d’oeuf 

VIRGIN RUBAN ROSE 7.50€ RUBAN ROSE 9.50€

MIDI & SOIR

*1,00€ reversé à la Ligue contre le cancer de Seine Maritime

* *
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