
MENU
DE LA SEMAINE

Entrée + Plat - 19.90
Plat + Dessert -19.90

Entrée + Plat + Dessert - 24.90

Paleron de boeuf façon grand mère, frit n’dips et son jus corsé

Cassolette de la mer (merlu, saumon, crevettes) sauce Dieppoise, orzo au 
potimarron
      
Polenta crémeuse au Parmesan, pôélée de champignons persillés, oeuf poché,
éclats de noisettes

La pizza Automnale : base crème, chorizo, champignons, courge rôtie, Tome de 
brebis au piment d’Espelette, Mozzarella

Gaufre salée : crème onctueuse à la Tome Normande, saucisson du marin grillé, 
oignons confits, julienne de pommes

Rilettes de saumon aux épices Créoles, pain toasté

ENTRÉES

PLATS

DESSERTS

Beignet chocolat Crunch : ganache chocolat, praliné noisettes 
  
Tartelette exotique : crémeux ananas, confit de citron vert et crème légère vanille

Dessert du jour : Création des pâtissières ! 

LES COCKTAILS DU MOIS :

4cl de Rhum épicé La Cloche, 
2cl de curaçao, 1cl de triple sec, 
jus de citron et sucre de canne.

Sirop de cannelle, jus de 
pomme, jus de citron et 

ginger beer.

APPLE MOUSTACHE 8.00  THE DANDY 10.50

MIDI & SOIR

/ 6.00

/ 14.90

/ 6.50

Tous nos prix sont exprimés en euro € TTC. Prix nets, service compris. 

Liste des allergènes disponible sur demande.


