MiENU
27,50€ / personne -

A partir de 20 convives, nous vous laissons le

~ choix parmi 2 entrees, 2 plats et 2 desserts.

A quanfifier, au plus tard une semaine avant la
date de la prestation.

ENTREES

- Cuf parfait et son velouté de champignons,
chips de lard et copeaux de comté.

- Legumes confits et chevre frais sur sablé
au piment d’Espelette comme une tatin.

PLATS

- Rosace de filet de poulet, sauce ivoire,
galette de pommes de terre et poireaux.

- Paveé de lieu jaune, creme de moules
aux herbes fraiches, fingers de risotto.

DESSERTS

- Tarte fine aux pommes, caramel beurre salé
et creme Normande vanillée.

- Déclinaison gourmande au chocolat.

Notre menu est entiecrement fait maison
et ¢labore & partir de produits bruts.
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MizNU
32,50€ / personne -

A partir de 20 convives, nous vous laissons le

~ choix parmi 2 entrees, 2 plats et 2 desserts.

A guantifier, au plus tard une semaine avant |a
date de la prestation.

ENTRIZES

- Superposition de foie gras et pain de campagne,
chutney mangue.

- Gravlax de truite, condiments piccalilli, pickles de
[égumes et jeunes pousses.

g T PN
PLATS
- Le plus tendre du boeuf et son jus perlé & I'huile

de truffe, fricassée de baby grenailles
et mélange des sous-bois, échalotes confites.

- Pavé de cabillaud, émulsion de béarnaise,
carottes roties, grenailles, fenouil et oignons rouges.

DESSERTS
- Brioche perdue, pommes fagon tatin

et glace vanille.

- Sablé breton au chocolat et sa ganache,
cacahuetes caramelisées et croquant chocolat.

Notre menu est entierement fait maison
et ¢laboré & partir de produits bruts.
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