
Ici tout est fait Maison.
Oui tout.
Même les glaces !

LE MENU



pour commencer

LA PLANChE "à Papa"
24,00€

Tenders de poulet et sa sauce 
ketchup ; Patatas bravas avec 
sauce spicy ; Gravlax de bœuf  

et Rillons de Porlin.
+  Vin suggéré : Bouteille de rosé 75cl 

Château Greteau - AOP Bordeaux Clairet

LA PLANChE ARMADA
26,00€

Accras de morue ; Tranches  
de saumon fumé ; Crevettes roses ;  
Rillettes de poisson et Baby Fish.

+  Vin suggéré : Bouteille de blanc 75cl 
Château J. Guillon - Bio AOP Entre Deux Mers

LA PLANChE DOLCE VITA
22,00€

Foccacia ; Tartinade de poivrons  
et tomates séchées ; Dips de chèvre  
frais ; Burratina à l’huile de basilic ; 

Jambon de Parme et Gressins.
   Vin suggéré : Bouteille de rosé 75cl 

Maison Sainte Marguerite 
AOP Côtes de Provence

LA PLANChE “CRAqUANTE”
15,00€

Tartinades de poivrons et tomates ; 
Guacamole ; Dips de chèvre frais ;  

légumes croquants de saison  
et falafels.

+ Vin suggéré : Bouteille de rosé 75cl 
Domaine Peyrassol Lou 

Bio AOP Côtes de Provence

LA PLANChE ChARCUT’
19,00€

Saucisson du marin ; 
Ficelle de campagne ; Jambon de  
Parme ; Jambon Blanc aux herbes.

+  Vin suggéré : Bouteille de rouge 75cl 
Domaine Robert Perroud - L’Enfer des Balloquets 

AOP Brouilly

LA PLANChE NORMANDE
27.00€

Saucisson du marin ; Rosette fuseau 
de campagne ; Croque camembert 

au jambon ; Petits sablés au camembert  
et saucisson ; Bûchette de chèvre de  

Normandie et tomme Cauchoise.
+  Vin suggéré : Bouteille de rouge 75cl 

Domaine Bruneau Dupuy 
Bio AOP Saint-Nicolas-de-Bourgueil

mais aussi...

•  Croustillons de Chèvre au miel 	 9.50€

• Tenders de Poulet 	 9.00€

•  Patatas Bravas & sauce spicy 	 8.00€

• Crevettes Roses 	 9.50€

•  Guacamole & Tortillas 	 8.00€

LE
 VRAI FAIT MAISON

100% PRODUITS FRAIS

PLANCHE +  

VIN SUGGÉRÉ
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LES INCONTOURNABLES  
DU ALL SPORTS CAFE

ENTRÉE
 �Les Œufs Mayonnaise / 6.00€ 
• œufs bio, mayonnaise Maison

BURGERS

Le Classique / 17.00€
• �Steak haché 150g, confit d’oignons, salade  

iceberg, cheddar, sauce cocktail et frites fraîches

Le Savoyard / 18.50€
• �Steak haché 150g, confit d’oignons,  

tomates confites, lard fumé, reblochon,  
sauce Apremont et frites fraîches

Pour les plus 
gourmands 
Format XL 
+ 5.00€

La Salade César Crispyyy / 15.50€
• �salade romaine, filet de poulet tenders,  

œufs durs, tomates confites, tomates cerises,  
copeaux de parmesan, ficelle à l’ail,  
sauce César

La Salade de Chèvre / 17.50€
• �mesclun, toasts de crottin de chèvre,  

jambon de Parme, tomates cerises,  
pignons de pin et pomme.

PLATS
Coquillettes Jambon /15.00€
• �coquillettes crémeuses et chiffonnade de jambon blanc

Le Fameux Fish & Chips / 16.50€
• sauce tartare revisitée

Le Tartare de Saumon 		 160g / 16.00€
• servi avec frites fraîches		  240g / 23.00€

La Bavette d’Aloyau / 19.50€
• �200g, frites fraîches et sauce au choix (moutarde  

à l’ancienne, béarnaise, poivre ou roquefort)

L’Entrecôte / 27.00€
• �280g, frites fraîches et sauce au choix (moutarde  

à l’ancienne, béarnaise, poivre ou roquefort)

Le Tartare de Bœuf Normand	160g / 16.00€ 
• taillé au couteau, servi avec frites fraîches 	 240g / 23.00€

L’Andouillette à la ficelle / 20.50€
• faite à la main, sauce moutarde servie avec frites fraîches

Supplément Garniture / 4.00€  
(pâtes, légumes de saison, salade, frites fraîches)

Supplément Sauce / 1.50€  
(béarnaise, roquefort, poivre, moutarde à l’ancienne)

 Margherita / 14.00€
• base tomate, mozzarella, basilic, Bufala

Saumona / 16.00€
• �base crème, mozzarella, saumon fumé,  

zestes de citron, aneth

 4 Fromages / 15.00€
• �base crème, mozzarella, camembert,  

gorgonzola et chèvre

Chèvre & Miel / 15.00€
• �base tomate, mozzarella, chèvre,  

filets de poulet, roquette et miel

Dame Blanche / 7.50€
Coupes Glacées
(1, 2 ou 3 boules) /
3.00€ ou 5.50€ ou 7.50€

Tiramisu Spéculoos / 8.50€
Crème Brûlée / 7.50€
Moelleux au chocolat / 9.50€
La Profiterole GÉANTE du All Sports / 9.50€
Café gourmand / 10.00€

DESSERTS
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MENU ChOUChOU

AU CHOIX

PLATS

• Pizza Lapinou
• Baby Fish&Chips
• Tenders de Poulet

DESSERTS

• 1 Boule de Glace 
• Mini Fondue au choco

+ 1/4 Vittel ou CapriSun

12.50€ -12 ans

LE
 VRAI FAIT MAISON

100% PRODUITS FRAIS

 Végétarien.

Sur place ou à emporter



NOS BOISSONS
Les COCKTAILS  
Classiques (alcool 4cl)	 9.50€

Vodka : Bloody Mary, Porn Star Martini, 
Cosmopolitan, Sex On the Beach, 
Caïpirovska, Moscow Mule
Tequila : Tequila Sunrise, Margarita
Rhum : Mojito, Pina Colada, Maï-Taï
Ti’Punch, Caïpirinha, Darkn’Stormy
Gin : Gin Fizz, Gin Tonic, Negroni,  
London Mule
Whisky : Whisky Sour, Whisky Mule

Supplément purée de fruits 1.00€  
(coco, fraise, framboise, passion)

Les BULlEs

La Coupe de Champagne	 14.00€ 
Mumm Cordon Rouge, 12cl

La Bouteille	 75.00€
Mumm Cordon Rouge, 75cl

La Bouteille	 135.00€
Perrier-Jouët Blanc de Blancs, 75cl

Le Magnum	 165.00€ 
Mumm Cordon Rouge ou Rosé, 150cl

A partager 

en équipe

• Carafe de St-Germain Spritz, 1L	 38.00€

• Le Mojito Géant, 2L	 51.00€

• Pichet de Sangria, 1L 	 30.00€

• �Magnum de Rosé D’Oc, 150cl 	 49.00€ 
Preignes Paradis

• �Magnum de Rosé, 150cl	 73.00€ 
Côtes de Provence - Peyrassol Lou

• �Magnum de Rouge, 150cl 	 79.00€ 
St-Emilion - Château du Courlat

Les Apéritifs

St-Germain Spritz, 5cl	 10.50€

Spritz, 5cl	 9.00€

Americano, 11cl	 9.50€

Lillet Rosé Tonic 5cl	 8.00€

Cinzano Rosso ou Bianco, 5cl	 5.00€	

Pastis 51 ou Ricard, 2cl	 4.00€

Kir Aligoté ou Pétillant, 12.5cl	 7.00€

Les Bières & CIDRES

Nos Pressions	 25cl	 50cl

Carlsberg	 4.50€	 8.50€
Grimbergen Blonde	 5.00€	 9.50€
1664 Blanc	 5.00€	 9.50€
Pietra Rossa	 6.00€	 10.00€
La Bête	 6.00€	 10.00€
Brooklyn Defender IPA	 5.50€	 10.00€
Bière du Moment	 5.00€	 9.00€
Nos Bières Bouteilles 33cl

La Chouffe	 7.50€
Corona	 6.50€
Anosteke Blonde	 7.50€
Illandel Blonde ou rousse	 7.50€
Nos Cidres locaux
Cidre brut Fils de Pomme, 33cl	 6.50€
Cidre rosé Fils de Pomme, 33cl	 6.50€
Cidre brut Lemercier, 75cl	 14.00€

COCKTAILS SIGNATURE

L’Espresso Martini : 	 13.00€
4cl Vodka Grey Goose, 2cl liqueur Kahlua,
café, une pincée de sel et 3 grains de café

Le Frozen Classico : 	 13.00€
4cl Tequila Patron, 3cl Triple sec, citron vert,
sucre de canne

L’Anti-Jeu : 	 11.00€
4cl Jack Daniel’s Fire, jus de pomme  
et Ginger Beer

Le Fair Play : 	 11.50€
4cl Gin Hendrick’s, sucre de canne, citron vert,  
eau gazeuse et concombre

Long Island : 	 14.00€
2 cl vodka, 2cl gin, 1cl rhum, 1cl tequila,  
1cl triple-sec, citron vert, sucre de canne, 



Les EAUX 	 50cl	 100cl

Perrier Fines Bulles, 	 4.50€	 6.00€ 
San Pellegrino, Vittel

Les Mocktails (30cl) 	 7.50€
All Sports Café : jus d’orange jus d’ananas, grenadine
Bora Bora : jus de mangue, purée de passion,  
Redbull fraise abricot
Virgin Mojito ; Virgin Colada

Les DIGESTIFS (5cl)

Irish ou Normandy Coffee	 10.00€
Get 27, Get31, Bailey’s	 7.50€
Calvados, Poire Williams Klipfel 	 8.00€
Cognac, Armagnac	 10.50€

Les ALCOOLS (4cl)

Vodka :
Wyborowa (Pologne)	 7.50€
Grey Goose (France) 	 11.00€
Absolut (Suède)	 9.50€
Rhum :
Havana Club Anejo Especial (Cuba)	 7.50€
Saint James (Martinique)	 7.50€
Havana Club 7 Ans (Cuba)	 10.00€
Santa Teresa (Vénézuela)	 14.00€
Don Papa (Philippines)	 11.50€
Diplomatico (Venezuéla)	 11.50€
Tequila :
Patron (Mexique)	 13.00€
Olmeca Altos (Mexique)	 7.50€
Gin :
Bombay Sapphire (Angleterre)	 9.50€
Franc-Tireur Normandy Dry (France)	 9.50€
Hendrick’s (Écosse)	 11.00€
Beefeater (Angleterre)	 7.50€
Whisky :
Ballantines (Écosse)	 7.50€
Irish Whiskey Slane (Irlande)	 7.50€
Suntory Whisky (Japon)	 9.50€
Jack Daniel’s Honey/Fire/Apple (USA)	 9.50€
Aberlour 10 ans (Écosse)	 11.00€

Supplément softs 0.80€ / Redbull 2.50€

VINS AU VERRE

LES SOFTS

• �Coca-Cola, Coca-Cola Sans Sucres,  
Coca-Cola Cherry 33cl  
Fanta Orange, Sprite, Fuze Tea,  
Tropico, Oasis, Orangina 25cl	 4.20€

• Schweppes Tonic ou Agrumes 25cl

• �Jus de fruits Granini (abricot,  
ananas, pamplemousse, tomate,  
orange, pomme) 25cl

• Badoit Rouge 33cl	 4.00€
• 1/4 Vittel 25cl	 3.50€
• Sirop à l’eau 25cl (possibilité en pinte 5.50€)	 3.20€
• Diabolo 25cl (possibilité en pinte 6.00€)	 3.80€
• Oranges pressées 25cl	 6.50€
• �Redbull, Redbull Fraise Abricot,  

Redbull Myrtille 25cl	 6.50€

ROSÉS :	 12.5cl	 20cl

Domaine Laballe - IGP Côtes de Gascogne 	 5.50€ 	  8.50€
Domaine Peyrassol Lou - Bio Côtes de Provence 	 7.00€	 11.00€
BLANCS :
Domaine de La Motte - AOP Chablis 	 9.00€ 	 14.00€
Domaine de Rochebin Chardonnay - AOP Mâcon	 6.00€ 	 9.50€
La Demoiselle de Laballe - IGP Côtes de Gascogne	 5.50€ 	 8.50€
Vignoble Berthier - AOP Menetou Salon 	 7.00€	 13.00€
ROUGES :
Domaine Robert Perroud - AOP Brouilly 	 7.00€ 	  11.00€
Château du Courlat – AOP Lussac Saint-Emilion	 7.00€	 9.00€
Domaine Vieux Bourg - AOP Saumur Champigny 	 6.00€	  9.50€
Domaine P.Gaillard La Rencontre - AOP Collines Rhodaniennes, VDF 	 7.50€	 11.50€

NOS CAFÉS & BOISSONS CHAUDES
Espresso Forte ; Ristretto, Lungo	 2.10€
Origin Brazil ; Guatemala ; Peru	 2.80€
Cappuccino	 4.50€
Latte Macchiato	 4.80€
Chocolat Chaud	 4.00€
Café Viennois	 2.90€
Chocolat Viennois	 4.80€
Café Frappé	 4.60€
Thés & Infusions Kusmi Tea	 4.00€ 
(Menthe, Jasmin, BB detox, Blue Detox,  
Anastasia, Prince Vladimir, Verveine)

Chaï Latte	 4.80€
Irish ou Normandy coffee	 10.00€

Comme à  
la maison





CARTE DES VINS

NOS ROSÉS
	 37.5 cl 	 75 cl 	 150 cl

BORDEAUX 
Château Bruni - AOP Bordeaux Supérieur Rosé		  19.50€	
Château Greteau - AOP Bordeaux Clairet		  27.50€

LANGUEDOC
Preignes Paradis - IGP D’Oc 		  23.00€	 49.00€

SUD-OUEST
Domaine Laballe - IGP Côtes de Gascogne (moelleux)		  25.00€	

CÔTES DE PROVENCE
Maison Sainte Marguerite - AOP Côtes de Provence 		  39.00€	
Domaine Peyrassol Lou - Bio AOP Côtes de Provence 		  35.00€	 73.00€

NOS BLANCS
BORDEAUX
Château Jean Guillon Les Vignes de la Garène - Bio AOP Entre Deux Mers  	 22.00€	
Château Grand Peyruchet - AOP Loupiac (moelleux)		  32.00€	
Château Haute-Mayne - AOP Sauternes (moelleux) 	 35.00€	

SUD-OUEST
La Demoiselle de Laballe - IGP Côte de Gascogne		  27.00€	

BOURGOGNE
Champs de Perdrix - AOP Saint Véran		  45.00€	
Domaine de la Motte - AOP Chablis		  47.00€	
Domaine de Rochebin - AOP Mâcon Chardonnay Azé		  25.00€	

ALSACE
Domaine Neumeyer “Les Hospices” - Vin Bio AOP Riesling 	 	 44.00€	

LOIRE
Vignoble Berthier – AOP Menetou Salon 		  41.00€

VALLÉE DU RHÔNE
Domaine J.Gaillard – Viognier IGP Collines Rhodaniennes		  36.00€

LES BULLES
Bouteille Mumm Cordon Rouge Brut  
75cl ..................................................................................75.00€
Magnum Mumm Cordon Rouge Brut  
150cl ............................................................................165.00€
Bouteille Perrier-Joüet Blanc de Blancs
75cl ..............................................................................135.00€

PICHETS
ROSÉ : La Source - IGP D’Oc
25cl : 	 6.00€
50cl : 	 10.00€
BLANC : La Source - IGP D’Oc 
25cl : 	 6.00€
50cl : 	 10.00€



CARTE DES VINS

NOS ROUGES
	 37.5 cl 	 75 cl 	 150 cl

BORDEAUX 
Château Haut-Plantade - AOP Pessac Léognan		  59.00€	
Château du Courlat - AOP Lussac Saint-Emilion	 	 39.00€ 	 79.00€
Château La Croix Chantecaille - AOP Saint-Emilion Grand Cru		  54.00€
Demoiselle de Sociando Mallet - AOP Haut Médoc		  62.00€
Château La Croix Duc - AOP Bordeaux		  19.00€
Château Lamanieu - AOP Graves		  29.00€
Château Maine Blanc - Bio AOP Blaye 		  25.00€
Château le Monastère - Bio AOP Côtes de Bourg 		  27.00€

LANGUEDOC
Château Viranel Tradition - AOP Saint-Chinian 		  33.00€	
Aurélie Vic La Balade - AOP Minervois		  23.00€	

BOURGOGNE
Domaine Besson - AOP Givry		  58.00€	
Domaine Manuel Olivier - AOP Hautes Côtes de Nuits	 27.00€	 48.00€	

LOIRE
Thomas Labelle L’Authentique - AOP Sancerre		  39.00€	
Domaine Vieux Bourg - AOP Saumur Champigny		  28.00€	
Domaine Bruneau Dupuy - Bio AOP Saint-Nicolas-de-Bourgueil 	 	 31.00€	

BEAUJOLAIS
Renaud Bodillard - AOP Morgon		  33.00€	
Domaine Robert Perroud - L’Enfer des Balloquets - AOP Brouilly		  35.00€	

VALLÉE DU RHÔNE
Laurent Combier - Bio AOP Crozes Hermitage 		  55.00€	
La Rencontre - AOP Collines Rhodaniennes VDF		  34.00€	
Saint-Cosmes - AOP Côtes du Rhône		  31.00€	

VINS AU VERRE
ROSÉS :	 12.5cl	 20cl
Domaine Laballe - IGP Côtes de Gascogne 	 5.50€ 	  8.50€

Domaine Peyrassol Lou - Bio Côtes de Provence 	 7.00€	 11.00€
BLANCS :
Domaine de La Motte - AOP Chablis 	 9.00€ 	 14.00€
Domaine de Rochebin Chardonnay - AOP Mâcon	 6.00€ 	 9.50€
La Demoiselle de Laballe - IGP Côtes de Gascogne	 5.50€ 	 8.50€
Vignoble Berthier - AOP Menetou Salon 	 7.00€	 13.00€
ROUGES :
Domaine Robert Perroud - AOP Brouilly 	 7.00€ 	  11.00€
Château du Courlat – AOP Lussac Saint-Emilion	 7.00€	 9.00€
Domaine Vieux Bourg - AOP Saumur Champigny 	 6.00€	  9.50€
Domaine P.Gaillard La Rencontre -  
AOP Collines Rhodaniennes, VDF 	 7.50€	 11.50€

PICHETS
La Source - IGP D’Oc

25cl :	  6.00€

50cl : 	 10.00€



L’autre cave

NOS BLANCS

BORDEAUX

Château Malartic - Lagravière 2018 - AOP Pessac-Léognan Grand Cru Classé, 75cl ........ 115.00€

VALLÉE DU RHÔNE

Domaine Corps de Loup 2021 - AOP Condrieu, 75cl ............................................................................................ 99.00€

BOURGOGNE

Domaine Seguin-Manuel - Grand Cru 2020 - AOP Corton-Charlemagne, 75cl .........................  364.00€

Domaine Seguin-Manuel - Clos des Mouches 2020 - AOP Beaune 1er Cru, 75cl ....................  170.00€

NOS ROUGES

BORDEAUX

Château Smith Haut Lafitte 2017 - AOP Pessac-Léognan Grand Cru Classé, 75cl ................  180.00€

Château La Mission Haut-Brion 2012 - AOP Pessac-Léognan Grand Cru Classé, 75cl .........  435.00€

Château Duhart-Milon 2016 - AOP Pauillac 4ème Grand Cru Classé, 75cl ....................................... 192.00€

Château Mouton Rothschild 2014 - AOP Pauillac 1er Grand Cru Classé, 75cl ...........................  850.00€

Château d’Issan 2016 - AOP Margaux 3ème Grand Cru Classé, 75 cl .................................................. 148.00€

Château Rauzan-Ségla 2014 - AOP Margaux 2ème Grand Cru Classé, 75 cl ............................... 212.00€

Château Troplong Mondot 2016 - AOP Saint-Emilion 1er Grand Cru Classé, 75 cl .................  245.00€

Château Bonalgue 2014 - AOP Pomerol, 75 cl ............................................................................................................ 82.00€



Château La Conseillante 2013 - AOP Pomerol, 75 cl .......................................................................................  230.00€

Château La Fleur-Pétrus 2011 - AOP Pomerol, 75cl ...........................................................................................  385.00€

Château Ormes de Pez 2019 - AOP Saint-Esthèphe Cru Bourgeois, 75cl ............................................ 80.00€

Château Cos d’Estournel 2014 - AOP Saint-Estèphe 2ème Grand Cru Classé, 75cl ..................  310.00€

Château Gloria 2018 - AOP Saint Julien Cru Bourgeois, 75cl ......................................................................... 94.00€

Château Leoville Las Cases 2012 - AOP Saint Julien 2ème Grand Cru Classé, 75cl ................  402.00€

VALLÉE DU RHÔNE

Domaine Corps de Loup 2020 - AOC Côte Rôtie, 75cl ....................................................................................... 94.00€

Clos Saint-Jean 2018 - AOP Châteauneuf-du-Pape, 75cl ................................................................................ 96.00€

BOURGOGNE

Domaine Forey Père & Fils 2018 - AOP Clos Vougeot Grand Cru, 75cl ............................................ 196.00€

Domaine Seguin-Manuel - Petits Noizons 2019 - AOC Pommard, 75cl ............................................. 116.00€

Domaine Seguin-Manuel Echezeaux Grand Cru 2014 - AOP Echezeaux, 75cl ........................  272.00€

Domaine François Gay & Fils Vieilles Vignes 2018 - AOP Aloxe Corton, 75cl ................................ 96.00€

L’autre cave




