Lk FRANCE

MENU




RILLETTES DE POISSON, toasts 9€
BEIGNETS DE CALAMARS, sauce tartare 12€
FRITURE D’EPERLANS, sauce tartare 12€

SAUCISSE SECHE FUET ARTISANALE 150g 8€

PLANCHE DU FRANCE 25€

Rillettes de poisson, beignets de calamars, friture d'éperlans, sauce tartare

CEUFS MIMOSA, mayonnaise au piment d'Espelette 8€
SAUMON GRAVLAX, créme ciboulette et toasts 13€
SOUPE DE POISSONS, rouille, crolitons, Emmental rapé AOP II€

MOULES FARCIES au beurre persillé 12€

ASSIETTE DE BULOTS A LAIOLI 9¢€
ASSIETTE DE CREVETTES ROSES, mayonnaise 14€

HUITRES DE BRETAGNE N°3
x6 =14€ / x9 =20€ / x12 = 25€

PLATEAU DE FRUITS DE MER 44€

12 huitres de Bretagne n°3, bulots, crevettes roses

SALADE CAESAR 17,50€
Poulet, cro(itons, ceuf, copeaux de Parmesan,
tomates cerises, salade, sauce Caesar

LINGUINE AUX 2 SAUMONS, créme de basilic 19€

CAMEMBERT ROTI AU MIEL ET AU THYM 18€
pommes grenaille, salade

(enfants jusqu’a 12 ans)

STEAK HACHE ou NUGGETS
FRITES ou LEGUMES ou PATES
SIROP A LEAU
GLACE (2 boules) ou BATONNET GLACE



CHOUCROUTE DE LA MER 23€

poissons du jour, crevettes, moules, chou, beurre nantais
FISH AND CHIPS, sauce tartare 19€

FILET DE BAR AU BEURRE NANTAIS 25€

purée de pommes de terre

STEAK DE THON 26€
poélée de légumes, pommes grenaille

PAVE DE SAUMON ROTI 24€

créme de basilic, poélée de légumes, pommes grenaille

ENTRECOTE GRILLEE 250g, frites 29€

sauce au choix : beurre maitre d'hétel, moutarde, poivre ou tartare

CHEESEBURGER DU FRANCE, frites I8€

Cheddar, steak haché, compotée d'oignons, salade, tomate
supp. poitrine fumée +2€

SUPREME DE VOLAILLE 19€

poélée de légumes, pommes grenaille, sauce au poivre

PIECE DU BOUCHER DU JOUR, frites I8€
sauce au choix : beurre maitre d'hétel, moutarde, poivre ou tartare

JARRET DE PORC CONFIT 21€

choucroute, pommes de terre vapeur, sauce moutarde

Sauce supplémentaire : +2€
Garniture supplémentaire (frites, purée de pommes de terre,
pommes grenaille, salade, péates...) : +5€

RILLETTES DE POISSON
4 HUITRES DE BRETAGNE N°3
SAUMON GRAVLAX
CEUFS MIMOSA
CHOUCROUTE DE LA MER
PIECE DU BOUCHER
SUPREME DE VOLAILLE
LINGUINE AUX 2 SAUMONS
CHEESECAKE AUX ZESTES DE CITRON VERT
MOUSSE AU CHOCOLAT
CREME BRULEE
GLACE 3 BOULES

Ou autre dessert de la carte +2€

Le midi du lundi au vendredi, hors vacances scolaires et jours fériés

PLAT DU JOUR I5€
ENTREE + PLAT ou PLAT + DESSERT 19€
ENTREE + PLAT + DESSERT 23€



CHEESECAKE AUX ZESTES DE CITRON VERT 8,50€
coulis de fruits rouges

MOUSSE AU CHOCOLAT 8,50€
CREME BRULEE VANILLE 8,50€
PROFITEROLES AU CHOCOLAT 9,50€
CAFE GOURMAND 9,50€

THE GOURMAND 10,50€

| BOULE 3,50€ | 2 BOULES 5,50€ | 3 BOULES 7€
Parfums : poire Williams, vanille, fruit de la passion, framboise, fraise, cassis, citron,

menthe-chocolat, rhum-raisin, pistache, café, chocolat, caramel
supp. Chantilly : 1,50€

CHOCOLAT LIEGEOIS 8¢

glaces chocolat, vanille, fondue de chocolat et Chantilly

CAFE LIEGEOIS 8¢
glaces café, vanille, sauce café et Chantilly

DAME BLANCHE 8€

glace vanille, fondue de chocolat et Chantilly

CARAMELA 8€

glaces caramel, vanille, sauce caramel et Chantilly

SAINT MARC 10€
sorbets framboise, fruit de la passion, citron, amandes effilées,
coulis de fruits rouges, Chantilly

GENERAL ll€
glace poire, alcool « Poire Williams »

COLONEL IlI€

sorbet citron, alcool « Vodka »

Groupes, anniversaires, mariages, baptémes, séminaires, animations...
Réservez au 02.40.91.96.13

Merci de nous signaler toute allergie ou intolérance.

Prix nets TTC - Service compris - TVA 10%/20%
L'ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION.



