
Côté Brasser ie
6ème étage 

Prix net  en euro,  service inc lus.  Net  pr ices in euros,  service inc luded.

Velouté de but ternut  l  But ternut  velouté

Panais tonka l  Tonka salad

Salade du SixSeven l  S ixSeven’s salad

Terr ine du chef  l  Chef‘s  terr ine

Carpaccio de boeuf fumé l  Smoked beef  carpaccio

Carpaccio de bar l  Sea bass carpaccio

Maquereaux à la sauce ponzu l  Macherels  in ponzu sauce

Entrées Star ters
19.5

21

22

19.5

23.5

23

22

Douceurs de Margaux Sweets by Margaux

Houmous de cacahuètes l  Peanut  hummus

Pop-gambas l  Pop-gamba s

Croq’Madame l  Croq'Madame

Black bao poulpe l  B lack bao octopus

Br i l la t -Savarin t ruf fé l  Truf f l  e  Br i l la t -Savarin 

Jambon Ibér ico l  Ibér ico h am

Côtelet tes d’agneau l  Lamb chops

Tapas Tapas
8.5

10.5

10.5

11.5

12.5

12.5

13.5

Burger végétar ien l  Veggie burger

Pièce du boucher l  Butcher's  P iece 

Bel le  entrecôte 400gr l  F ine entrecote s teak 400gr

Côte de veau à partager 800gr l  Veal  chop to  share 800gr

Gri l l  Gr i l l
21.5

30.5

46

75

Mil le- feui l les  de but ternut  l  But ternut  mi l le- feui l les

Gnocchis  aux champignons l  Muschroom gnocchi  

Volai l le  aux champignons l  Poul t ry wi th mushrooms

Magret  de canard l  Duck breast

Poulpe snacké l  Seared octopus

Trui te poêlée l  Pan-fr ied trout

Pêche du jour à partager l  F ish of  the day to share 

Plats  Main dishes
22

26

28.5

30

28.5

28

prix en fonct ion du cours du marché

Entrées Star ters
Saint-Jacques snackées,  poireaux braisés,  rape,  sauce bagnacauda
Seared scal lops,  braised lee ks,   turnip,  bagnacauda sauce

Tartare de Boeuf au parmesan, jaune d'œuf mariné,  rai for t
Beef  tar tar wi th parmesan, marinated egg yolk,  horseradish

Lot te dans sa feui l le  de chou, caviar,  gnocchi  de r icot ta
Monkf ish in i ts  cabbage leaf ,  cavia r ,  r icot ta gnocchi

Mi l le- feui l les  de Bet terave Chioggia,  pesto à la t ruf fe et  noiset tes,  sauce yaourt
Chioggia beet  mi l le- feui l les ,  t ruf f le  and hazelnut  pesto,  yoghurt  sauce

35

30

35

28
 

Plats  Main dishes
Homard, fr icassée de crustacés,  poireaux rôt is ,  sauce au lai t  d’amande
Lobster ,  shel l f i sh fr icassee,  roasted leeks,  a lmond mi lk sauce

Turbot ,  déc l inaison de choux-f leurs,  f regola,  o l ives taggiasca
Turbot ,  caul i f lower dec lension,  f regola,  taggiasca ol ives

Fi le t  de Bœuf,  tar te le t te de champignons de saison,  Lardo di  Colonnata,  radis ,  sauce au café
Beef  f i l le t ,  seasonal  mushrooms tar te le t ,  Lardo di  Colonnata,  radichio,  cof fee sauce

Ris  de veau rôt is ,  crémeux de panais,  pomme Granny Smith,  c i t ron conf i t ,  v inaigre balsamique
Roasted sweetbreads,  parsnip cream, Granny Smith apple,  lemon conf i t ,  balsamic v inegar

44

42

43

45
 

F locon de neige d’automne, parfai t  g lacé au marron,  sorbet  poire,  pétales de meringue 
Autumn snowflake,  chestnut  ice parfai t ,  pear sorbet ,  meringue petals

Sablé Chocolat ,  ganache chocolat  71%, pral iné noix de pécan, sorbet  chocolat  
Chocolate shortbread, 71% chocolate ganache,  pecan pral ine,  chocolate sorbet  

Infus ions de café,  crémeux et  mousseux, croust i l lant  chocolat  e t  crème glacée
Coffee infus ions,  creamy and sparkl ing,  chocolate crunch and ice cream

Entremet Ci t ron-Amande, conf i t  de c i t ron jaune,sorbet  c i t ron jaune et  croust i l lant  amandes de Sic i le  
Lemon-Almond Entremet,  yel low lemon conf i t ,  yel low lemon sorbet  and Sic i l ian almond cr isp

Douceurs de Margaux Sweets by Margaux
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19
 

Côté Restaurant
7ème étage 

La cuis ine de notre chef
Michele Tenzone façon

GASTRONOMIQUE

La cuis ine de notre chef
Michele Tenzone façon

BISTRONOMIQUE

Ré
se

rve
z votre table

Brasser ie 6
Du Lundi  au Samedi 

Service cont inu
12h-22h

+352 26 26 26 67

Restaurant  7
Du Lundi  au Samedi 

12h-14h
19h-21h30

+352 26 26 26 67

Dîner Dinner

Option viande 100 gr
Meat opt ion 100 gr

+ 4

Crème pral inée amandes & noiset tes,  pral iné pur
Almond & hazelnut  pral ine cream, pure pral ine

Paris-Brest  l  Par is-Brest 22.5à par tager l  to share

L ’éc lair  vani l le,  La forêt  noire,  F inger Dulcey & orange, L ’entremet f ru i t  de la passion, Rocher
chocolat  au lai t  & caramel,  Café Gourmand 

La farandole des desser ts  l  The desser ts  farandole 14/pièce


