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THURSDAY DISCO AFTERWORK 

SixSeven
Carte en service cont inu :

Du  lundi au jeudi 12h -  22h
Vendredi & Samedi 12h -  22h30

Dimanche 11h30 -  22h
+352 26 26 26 67

De 14h30 à 22h00  F rom 2.30pm to 10pm

entrées viande

gri l l
Entrecôte  du Terro i r  350g Local  en t recote s teak 350g
Viande maturée 30 jours .  Accompagnée d’un beurre maî t re  d’hôte l
30 days dry -aged. Accompanied by a but ter  maî t re  d’hôte l
49€

F i le t  de Bœuf du Terro i r  200g Local  beef  Tender lo in 200g
Viande maturée 30 jours .  Accompagné d’une sauce au poivre 
30 days dry -aged. Accompanied by a pepper sauce 
45€

les  douceurs de Margaux
Le P la teau des Gourmandises  The desser t s  farandole

Éc la i r  caramel  f leur  de se l  Sal ted caramel  éc la i r  
La noix de coco e t  f ru i t  de la  pass ion Coconut  and pass ion f ru i t  
Mont B lanc marron vani l le  Mont B lanc wi th ches tnu t  and vani l la  
Mil le- feu i l le  à la  vani l le  du Congo et  rhum ambré  Mi l le - feu i l le  wi th Congo vani l la  and amber rum
Café Gourmand Gourmet  cof fee 

16€ le  desser t  the desser t

Sunday Brunch
Every Sunday,  d iscover  our  specia l  

brunch menu

De 11h30 à 15h30 From 11.30am to 3.30pm

Un jus de frui ts  f rais  pressés  l  A f reshly pressed f ru i t  ju ice
* 

Une boisson chaude  l  A hot  beverage
*

V iennoiser ies maison de notre cheffe pât iss ière  l  Homemade past r ies
*

Un oeuf au choix (broui l lé ,  au plat  ou omelet te )  l  An egg of your choice (scrambled, f r ied or omelet te)
*

Toast  au choix (poulet ,  saumon, chèvre)  l  A toast  of  your choice (chicken, salmon, goal Cheese)
*

Banc d’écai l ler  en l ibre service l  Sel f - serv ice shel l f i sh s ta t ion
*

Gâteaux du dimanche de notre cheffe pât iss ière  l  Sunday cakes by our past ry chef

54€ per person

Tous les  jeudis  so i rs  Every Thursday evening
De 17h30 à 19h30  F rom 5:30 pm to 7:30 pm
Tous les  cockta i l s  à  12€  A l l  cock ta i l s  for  12€

Enjoy a drink 
with our boards at  our bar

Gri l l  du jour  Gri l l  o f  the day
Pr ix se lon arr ivage  Pr ice depending on arr iva lpoissons

16€

Velouté de châtaignes e t  de cé ler i  Ches tnu t  and ce lery ve lou té
Éc la ts  de châtaignes,  a i l  noir
Ches tnu t  p ieces,  b lack gar l ic  

Tar tare de saumon à l ’aneth  Sa lmon tar tare wi th di l l
Ci t ron,  hui le  d’o l ive,  échalotes
Lemon, o l ive o i l ,  shal lo ts  
18€

Œuf en meuret te ,  sauce au v in  rouge  Sof t -boi led egg in red wine sauce
Champignons,  lard,  o ignons gre lo t ,  carot tes
Mushrooms,  bacon,  pear l  onions,  carro ts  
19€

Salade pér igourdine  Pér igord sa lad
Magret  séché,  gés iers ,  esca lope de fo ie  gras,  pommes de terre  grenai l le
Dried duck breas t ,  g izzards,  fo ie gras escalope,  baby pota toes 
23€

Noix de Saint -Jacques snackées Seared scal lops
Tombée d’épinards au beurre e t  à  l ’a i l
Spinach sautéed in bu t ter  and gar l ic  
25€

Sardines La Be l le - I lo ise  Sardines La Be l le - I lo i se
Accompagnées d’un pain de campagne
Served wi th farmhouse bread 
20€

Tagl ia te l les  f ra îches à la  t ruf fe  F resh tagl ia te l le  wi th t ru f f les
Éc la ts  de t ruf fe  noire
Black t ru f f le  shavings
33€

les  incontournables

Cordon b leu de veau rev is i té  Revis i ted veal  cordon b leu 
Jambon,  comté,  sauce champignons au v in  b lanc,  f r i tes ,  sa lade 
Ham, Comté cheese,  whi te  wine mushroom sauce,  French f r ies ,  sa lad
35€

Jarre t  de porc  conf i t  au mie l  e t  à  la  moutarde  Pork knuck le conf i t  wi th  honey and mus tard 
Purée de patate  douce,  crumble d’o ignon 
Sweet  pota to purée,  onion crumble 
30€

Tar tare de bœuf coupé au couteau  Hand-cu t  beef  tar tare 
Câpres,  corn ichons,  o ignons,  jaune d’œuf  
Capers ,  gherk ins ,  onions,  egg yolk  
34€

29,90€

Onglet  de bœuf  Beef  sk i r t  s teak
Accompagné d’une sauce béarnaise  Served wi th béarnaise sauce 

Mousseux chocolat et fève de tonka Chocolate mousse and tonka bean 
”Le coup de cœur”  18€

Cabi l laud façon Tom Yam  Tom Yam-s ty le  cod
Riz  basmat i ,  la i t  de coco,  c i t ronnel le ,  cor iandre,  g ingembre
Basmat i  r ice,  coconut  mi lk ,  lemongrass,  cor iander,  g inger  
34€

Saumon mi-cu i t  L igh t ly  cooked sa lmon
Quinoa,  sauce aux herbes 
Quinoa, herb sauce
34€

Rigatoni  aux gambas  R igatoni  wi th prawns
Bisque montée au beurre,  zes tes  de c i t ron
But ter  b isque,  lemon zes t  
30€

Du lundi  au vendredi  de 12h à 14h 
From monday to f r iday 12am to 2pm

Plat  Main course 24€
ou or

Entrée + P lat  ou P lat  + Desser t  
S tar ter  + Main course or  Main course + Desser t  32€

ou or
Entrée + P lat  + Desser t  

Star ter  + Main course + Desser t  38€

Business Lunch

Bouchée à la  re ine t radi t ionnel le  T radi t ional  bouchée à la re ine 
Feui l le té  br ioché maison,  poularde,  champignons,  f r i tes ,  sa lade 
Homemade br ioche puf f  pas t ry ,  poularde,  mushrooms,  French f r ies ,  sa lad
29,50€

Pêche du jour  Catch of  the day
Pr ix se lon arr ivage Pr ice depending on arr iva l

29,90€

Bavet te  d’a loyau  S i r lo in f lap s teak
Accompagnée d’une sauce à l ’échalote  Served wi th shal lo t  sauce

viandes d’exception

60€
Entrecôte  B lack Pear l  B lack Pear l  r ib s teak

52€
Faux-f i le t  B lack Pear l  B lack Pear l  s i r lo in s teak

15,50€ / 100g
Côte de bœuf B lack Pear l  Black Pear l  r ib of  beef


